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war ein Burda-Photograph zur Stelle,
um das Ereignis zu dokumentieren.

Die betroffenen deutschen Arzte muB-
ten allerdings spiter feststellen, daB die
Bildertexte keineswegs mehr mit dem
tatséchlichen Gesprichsverlauf iiberein-
stimmten. Der Vorsitzende des Hart-
mannbundes, Dr. Gerhard Jungmann,
etwa bezeichnete ,die Art und Weise,
wie die japanischen Géaste bei mir ein-
gefithrt wurden und wie der Besuch
ausgewertet wurde, als einen Verstof
gegen Treu und Glauben®, und Dr. Josef
Stockhausen, Hauptgeschiftsfiihrer der
Bundesdrztekammer, stellte fest, die
Behauptung, er habe den Wunsch ge-
aufert, mit Bamfolin zu arbeiten, sei
,aus der Luft gegriffen“ — Stockhausen
praktiziert nicht mehr.

Das Interesse der Laienwelt an dem
»gelben Pulver mit bitterem Ge-
schmack“, wie die Japaner den Gras-
Extrakt charakterisieren, war jedoch
mittlerweile noch gestiegen.

Der deutsche Botschafter in Japan,
Dr. Dittmann, berichtete, Bamfolin sei
Jpraktisch fur alle europiischen Bot-
schaften in Tokio zu einem schwierigen
Problem geworden, weil wir aufgrund
der groflen Reklame, die die ,Bunte
Illustrierte’ fur dieses Heilmittel ge-
macht hat, mit zahlreichen telephoni-~
schen, telegraphischen und schriftlichen
Wunschen nach Beschaffung iiberschiit-
tet werden...“ — dabei sei das Mittel
in Japan ,so0 gut wie unbekannt®.

" Die Beschaffung von der Bundesrepu-

blik aus anzukurbeln, bemiihte sich
Naturheilarzt Schmidt. Er griindete eine
»Internationale Bamfolin - Forschungs-
gemeinschaft (IBFG). Vorstandsmitglie-
der: Schmidt, ein Rechtsanwalt und
ein Apotheker. Ein Fabrikant aus Sid-
westdeutschland stellte 100000 Mark
bfereit, um das Unternehmen zu {inan-
zieren.

Trotzdem kam es zu Lieferschwierig-
keiten. Als schlieBlich der Angehérige
emer Krebskranken nach Japan f{log,
wurde erstmals klar, wie und wo Bam-
folin hergestellt wurde. ,,Habe die Wasch-
kuche von Yokoyama besichtigt“, schrieb
der Japan-Besucher. ,Traurig, traurig.©
Das Wundergras werde in einem Bret-
terverschlag zermahlen, mit Kalzium-
lauge gekocht, das Bamfolin schlieBlich
mit Hilfe von Alkohol extrahiert.

»Bamfolin-Forschung auf Hochtouren“
aber verkiindete die ,Bunte“, die ihren
Reporter Gallé erneut nach Japan ent-
sandt hatte. Aufnahmen von groBen
japanischen Instituten vermittelten den
Eindruck, dort werde Bamfolin im Gro8-
versuch gepriift, und ein zweiter Gallé-
Bericht schilderte ,Die Insel der heilen-
den Griser“, die Bambusgras-Insel
Yakushima, die ,zur Hoffnung von
Millionen geworden® war.

Mangelnder Nachschub. und steigende
Preise spalteten letzien Monat schlief-
lich das Lager der Bamfolin-Verfechter
in Westdeutschland. Dr. Schmidt legie
den Vorsitz der IBFG nieder. ,Die Be-
urteilungen (von Bamfolin) durch nam-
hafte Krebsforscher aus aller Welt, auch
der Universitit Tokio“ lieB Schmidt
jetzt wissen. seien ,niederschmetternd®.

- Auch. der Miinchner Naturheilarzt

Dr. Dr.. Scheller verfaBté ein Rund- -

schreiben: ,Bamfolin... ist nicht zu
haben, Ausfuhr.aus Japan gesperrt...
Es ist bisher nicht gentigend erprobt,
nicht bewdhrt, unverantwortlich jetzt
darauf Hoffnungen zu setzen.* ~

Dr. Ludwig - Walb. Naturheilarzt - mit
einer Privatklinik in Homberg, Ober-

100

hessen, und Burdas biedere ,Bunte®
aber kimpften weiter fir Bamfolin. Walb
grindele eine ,Deutsche Forschungs-
gemeinschaft fur Bamfolin®, und Burda
beantragte gegen seinen schirfsten Kri-
iiker, ,Euromed“-Chefredakteur Dr.
Deich, eine Einstweilige Verfiigung. Da
die Hamburger ,Zeit" den Deich-Kom-
mentar ,Thre Bunte treibt's zu bunt,
Herr Senator!” nachgedruckt hatte, be-
zog Burda sie in den Antrag ein.
Vergangene Woche schien sich das
Ende des Bamfolin-Rummels abzuzeich-
nen. Auf der Karlsruher Therapiewoche
sprach sich der Berliner Pharmako-
loge Professor Hans Herken erneut
scharf gegen die von ,obskuren Gesell-
schaften“ propagierten ,Wundermittel®
aus. Dr. Walb in Homberg erklirie, nur
noch flir wenige Tage Bamfolin zu

schmeckerlokale der Welt gemacht hat:
,Caneton au sang*, Entchen in BlutsoBe.

- Die Entenstaffage ist neueste Zier im
Drei-Sterne-Lokal vis-a-vis von Notre-
Dame (Preis pro Mahlzeit und Person
ohne Wein: rund 40 Mark), das Gefli-
gel-Gericht, auf das sie hinweist, aber
auch die einzige echte Zierde des ,,Sil-
berturms“ — so wenigstens behauptet
ein neuer Paris-Fuhrer, der dem tradi-
tionsreichen ,Guide Michelin“ (SPIE-
GEL 19/1964) Konkurrenz macht und die
hochgelobte Gastronomie der franzosi-
schen Metropole respektloser Kritik
unferzieht.

»~Warum®¥, so fragen die Verfasser, die
Pariser Journalisten Henri Gault, 34,
und Christian Millau, 32, beispiels-
weise, ,sind im Tour d’Argent nur
die Entchen immer gut, -einfachere
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Restaurant-Kritiker Gault: Klopse aus verliebten Loengusten

haben, und ein Miinchner Gericht wies
den Antrag des Verlegers aus Offenburg
gegen Dr. Deich ab.

Die Richter der 10. Zivilkammer beim

'Landgericht Miinchen sahen in der

scharfen Polemik Deichs ,keinen rechts-
widrigen Angriff auf Ehre und Ansehen®
Burdas. Sie kamen vielmehr zu dem
SchluB, die Behauptungen und Bemer-
kungen Deichs trifen ,im wesentlichen
zu®“ und seien ,ein angemessener, ange-
brachter Kommerntar zu den in ihrer Art
und Aufmachung ungewdohnlichen Ver-
offentlichungen in der Bunten Illustrier-
ten®; .

GASTRONOMIE

PARIS-FUHRER
Hahnchen Mimi

en Enten, als Wandschmuck auf

blauen Samt geheftet, hingen die
ausgestopften Kopfe nach unten, die
Sterze stehen in die Héh. Uber ihnen
glinzt ein vergoldeter Baldachin. Dar-
unter quetschen, rithren und brutzeln
trainierte Gastronomen das' Gericht, das
den Pariser ,Tour d'Argent” (Silber-
turm) zu einem der beriihmtesten Fein-

Gerichte, wie Stleaks, dagegen von
schwankender Qualitdat. Ist es normal,
halbgare Seezungen zu servieren?“

Die Franzosen, die laut ,Express“ auf
ihre beriihmien Restaurants so stolz
sind wie auf den Eiffelturm, die Mona
Lisa und Paul Claudel, ,selbst wenn sie
sie nur vom Horensagen kennen“, gou-
tierten dennoch Gault-Millaus gastro-
nomische Verrisse. Der vom Sagan-Ver-
lag Julliard herausgebrachte ,Guide
Julliard de Paris“, 620 Seiten dick und
21 Mark teuer, wurde zum Bestiseller.
Auflage heute: 80 000.

Die Autoren weisen etwa Besucher des
Lokals ,,Au Pied de Cochon“ (Schweine-
fuB) in den Pariser Markthallen darauf
hin, daf ,die Sitte, seinen Smoking um
sechs Uhr morgens zwischen blutigen
Schlachterschiirzen durch die Hallen zu
tragen%, passé ist, und konstatieren:
.Aber Amerikaner und Provinzler sind
dem ,Schweinefull‘ treu geblieben, der
Ofen geht dort nie aus. Was nicht be-
sagt, daf} die Kiiche bemerkenswert oder
die Bedienung gut ist.“

Negativ urteilen die Ciceronen auch
uber die Gaststiatte ,,Au Mouton de
Panurge®, wo ,die Brotchen die Form
gewisser Korperteile haben, wo einem
die Serviette um den Hals gebunden
und zum Desserl im Chor gesungen
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wird — Lieder, die ein Gardekorps er-
roten lassen, was alle Welt fur irrsinnig

komisch hilt. Aber das Lachen vergeht ~

einem, wenn die Rechnung kommt®.

Auch Phantasie-Gerichte wie ,,Tdub-
chen & la Mata Hari®, ,Hiahnchen Mimi“
oder ;Klopse aus verliebten Langusten®
wollen Gault und "Millau nicht recht
schmecken. Hingegen empfehlen sie das
auf Froschschenkel, Milchschweinbraten
und herzlichen Umgangston speziali-
sierte Restaurant ,La Grenouille“.

Besonders hart gehen die Restau-
rant-Rezensenten mit der modischsten
Efecke des Quartier Latin, der Rue
Saint-Benoit, ins Gericht: Dort glichen
sich alle Lokale ,durch die Armseligkeit
der angebotenen Speisen®.

Die Gastronomie-Piloten Gault und
Millau hallen sich fiir simple Amateure.
Henri Gault berichtete in ., Paris-presse®
frither iber Radsport, erst jetzt schreibt
er uber Restaurants und Spaziergénge.
Er wechselte das Ressort, weil er bei
der Arbeit gut essen wollte. Christian
Millau dient dem gleichen Blatt als
Redakteur. Beide wollen gar nicht ,,ob-
jektiv wie ein Telephonbuch® sein: , . Im
Gegenteil, es ist unsere standige Sorge,
subjektiv zu sein. Denn._ die Gastrono-
mie ist eine Kunst, die 1e1denschafthche
Anteilnahme verdlent “©o-

AuBer den Urteilen uber 340 Pauser—

Restaurants aller Prexsklassen Bielet.ihr
,Guide de Paris“ noch andere niitzliche
Informationen: Man erfdhrt, wo ein
Pferd oder ein Dienstmadchen Zu er-
we1ben ist, wo man fur 80 Mark pro
Tag einen Lelbwachter oder ein Kam-
merorchester leihén kann. Auch macht
der neue Fuhrer auf die bishér wenig
genutzte Moglichkeil aufmérksam, Pari-
ser’ Monumente nachts auf eigene
*Kosten anstrahlen zu lassen: fiir 166
‘Flanc den Eiffelturm, fur .76,20 den
'Trlumphbogen‘ fur 27,20 Sacré- Coeur.

| Gault und Millau empfehlen die stun-
-denwelse romantische Illumination als
"Hilfsmittel beim Flhirt. Nur warnen sie
“davor, zu geizen und sich mit dem bil-
ligsten Beleuchtungsobjekt, einem Cle-
menceau-Denkmal an den Champs-
Elysées, zu begnligen, das schon fir
3,50 Franc zu erhellen ist: ,Welche Frau
laBt sich schon im Anblick von Cle-
menceau verfuhren.“

Nach dem Uberraschungserfolg des
Paris-Fuhrers auf dem franzdsischen
Biichermarkt setzte der Verlag Julliard
sein Autorenpaar ‘eilig auf die sud-
europiischen Stidte Rom, Mailand, Ve-
nedig, Barcelona, Madrid, San Sebastian,
Lissabon und Athen an. Dem Sudeuropa-
Fiihrer soll demnachst ein Gault-Millau-
Band Uber nordlicher gelegene Stadte —
unter anderen Hamburg, Mlinchen, Diis-
seldorf — [olgen. .

Einen Vorgeschmack auf die deutsche
Gastronomie geben Gault-Millau be-
reits im Paris- und im Siideuropa-
Guide: Im Luxus-Restaurant Horcher in
Madrid fihlten sie sich durch ,die
blauen Augen eines jungen Geschifts-
fiihrers“, durch ,den briisken Ton der
(perfekten) Kellner, das kriftige Bier,
die seltsamen Wildbret- Soflen, die
Architektur der Torten und die graue
Farbe der Winde* daran erinnert, daB
Horcher ein deutsches Restaurant ist.

- In ,Lindts Miinchner Bierkeller® in
Paris kamen sie, nach dem Genull von
-Bier, Hering und Sauerkraut, zu dem
SchluB: ,Es ‘besteht keine Gefahr, da
die deutsche Kiiche die Pariser Kuche
verwirren wird.”
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