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'WEIN
WINZER ’

Die nasse Hand
(siehe Titelbild)

Die Einladungskarie war mit einem
stilisierten Weinstock verziert und
heischte ,dunklen Anzug“. Das Stein-
hiuser-Quartett war zu Haydn-Dar-
bietungen, der Schriftsteller Frank
Thiefi zu einer poetischen Lobrede an-
geworben worden. Der Bundespriasident,
ebenfalls um einen Beitrag zur Ver-
schonerung der ,Deutschen Wein-
woche* gebeten, hatte artig ein GruB-

telegramm an die Festversammlung in
der Stuttgarter Liederhalle gesandt.

Sechs Festredner, unter ihnen der
rheinland-pféizische =~ Weinbauminister
Oskar Stubinger, wiirdigten den hohen
Wert heimischer Rebensifte, und nach-
dem auch die Deutsche Weinkénigin, das
Fraulein Christel Koch aus dem Dorfe
Ungstein in der Pfalz, ihren Weinvers
aufgesagt hatte, begaben sich die Ehren-
giste, um erlesene Kreszenzen zu Kko-
sten, zu einer feierlichen ,Bundeswein-
probe®,

Auf dem Stuttgarter Karlsplatz war
derweilen ein hélzerner Weinbrunnen
aufgestellt worden, aus dem das-ge-
meine Volk zu Blasmusik weniger edle
Tropfen zapfen durfte. Am Abend: ein
larmendes Weinfest, dem der rheinische
Humorveteran Paul Henckels launige
Fihrung lieh. Eigens herbeibeorderte
Jungwinzerinnen entboten Sing- und
Tanzspiele auf dem Killesberg.
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Nach dem offiziellen Auftakt begann,-
gerduschvoll von deutscher Art kiin-
dend, auch in anderen Teilen der Bun-
desrepublik die ,,Deutsche Weinwoche
1961“. Selbst Miinchen, Hamburg und
Hannover wurden mit munteren Dar-
bietungen aus Deutschlands Weinorten
versorgt.

Der Rummel um den Rebensaft, den
die Funktiondre der Weinwirtschaft vor
einigen Wochen entfachten, diente frei-
lich nur scheinbar allgemeiner Volks-
belustigung. Die Weinfeste und Schun-
kelabende, Dichterlesungen_ und Kost-
proben galten vielmehr einem Ziel, das
der christdemokratischeWeinbauminister
Stlibinger ,mit feinem Sinn fiir publi-
kumswirksame Formulierungen® (,Siid-

Alter Weinkeller: Dér Ruf des deutslchen Weins .

deutsche Zeitung“) unlidngst so pri-
zisierte: ,Es muf3 mehr gesoffen wer-
den.“

Denn mehr als vier Millionen Hekto-
liter Wein — {iber die Hilfte der letz-
ten Ernte — lagern noch in den Kel-
lern der Weingutsbesitzer, Winzergenos-
senschaften und WeingroBhéndler. Selbst
der wegen seiner auBerordentlichen Giite
als Jahrhundertwein bezeichnete Reben-
saft des Jahres 1959 ist zum Leidwesen
der Hersteller noch in Millionen Flaschen
vorratig. Und schon jetzt zeichnet sich
ab, dal3 die Winzer auch in diesem Herbst
wieder Rekordmengen von Trauben ern-
ten konnen. Lamentierte der General-
sekretir des Deutschen Weinbauverban-
des, Dr. Werner Becker: ,Der deutsche
Weinbau ist in Gefahr, im eigenen Wein
zu ertrinken.“ -

Seit J.ahren,;vor a]lém_ aber seit der
Weinschwemme des vergangenen Herb-

stes. sorgen sich die Verbandsfunktio-
ndre zunehmend iiber die Widerbor~
stigkeit der Bundesbilirger gegeniiber
der Aufforderung, den Weinkonsum
drastisch zu erhShen. Wihrend die
Franzosen — pro Kopf der Bevolke-
rung — jahrlich 134, die Italiener 133,
die Spanier 49 und die Griechen 42 Liter
Wein trinken, begniigen sich die West-
deutschen zur Zeit mit neun bis zehn
Litern im Jahr. Ein Mehrquantum von
drei Litern aber sei — so Weinbau-
minisier Stiibinger — erforderlich, da-
mit die Fiasser leer wurden.

Indes, bislang versagten sich die Bun-
desbiirger den einschmeichelnden Wer-
bespriichen (,Wein schenkt Freude®,
»Wein vergoldet jeden Tag*), welche
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die teilweise mit Steuergeldern gefiit-
terte Deutsche Weinwerbung an die Lit-
faBsdulen hatte kleben lassen. Bundes-
verteidigungsminister Strauf3 lehnte das
Ansinnen des rheinland-pfilzischen
Weinbauministers Stiibinger, jedem Bun-
deswehrsoldaten tiglich einen Viertel-
liter Wein einzuschenken, strikt ab. Und
auch die Werbefilme, die das Bundes-
ernahrungsministerium fertigen und in
die Kinos schleusen liefl, vermochien den
Absatz nicht merklich zu heben.

Dieser beharrliche Widerstand der an-
sonsten jeglichem Wohlstandskonsum
aufgeschlossenen Bundesbilirger mufl ge-
radezu verwunderlich anmuten ange-
sichts des legendidren Rufs, den deut-
scher Wein in aller Welt geniefit.
Dichter preisen seine »Blume®,
»Rasse“, ,Eleganz%, ,Fruchtigkeit® und
»Fulle*, Sinnspriiche und Chroniken
riihmen seinen ,Charakter® und t?e-



singen ihn verziickt als Gottesgabe und
Spender schierer Himmelsfreuden.

In England gilt er als Society-Ge-
trink, seit Konigin Viktoria die Liebe
zu ihrem deutschen Prinzgemahl Albert
auch auf die deutschen Rheinweine liber-
trug und vor allem die ,Hochheimer*
(,The Hocks“) am Hofe von St. James
einfiihrte. Und begiiterte Amerikaner
sind lingst dazu {iibergegangen, ihre
Reiseberichte vom jeweils jlngsten
Europa-Trip mit ebenso teuren wie ed-
len Weinen, etwa ,Schlof Johannis-
berger* oder ,,Bernkasteler Doktor®, ab-
zuschmecken.

Der Schriftsteller Rudolf Krimer-Ba-
doni wei von einem amerikanischen
Weinkenner namens Frank Schoonmaker
zu berichten, der den Rheingau in lyri-
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solche Durchschnittstropfen schmecken,
wie sie der Bundesblirger als Tischwein
in der Gaststitte oder an der Laden-
theke erstehen kann; denn wenn sich
die Rebsaftspezialisten zu anregendem
Gedankenaustausch bei Oskar Stiibin-
ger — er ist, neben dem Luxemburger
Emile Schaus, der einzige Weinbau-
minister der Welt — oder bei den west-
deutschen Weinbauverbandsprésidenten
Graf Matuschka-Greiffenclau (Schlof
Vollrads, Winkel/Rhein) und Dr. Albert
Biirklin (Wachenheim, Weinstralle) ein-
finden, wird ihnen kaum schlichter
Konsumwein kredenzt. Lugan: ,Die
Herren sind immer sehr liebenswirdig,
sie besitzen exzellente Weine.“

Und auch der Dichter Stefan Andres,
der die jlingste Eloge auf den teu-

entschlu3 verloren haben: das Ver-
trauen in den Wein. Man hat es in
der schnellebigen, im reinen Umsatz-
denken befangenen NachKriegszeit all-
zu oft aufs Spiel gesetzt“.

Denn stidrker als jemals zuvor haben
sich westdeutsche Weinbereiter der De-
vise verschrieben, auch méifBigen Most
kellertechnisch zum ,Sonnentrépfchen®
oder ,Winzertraum® aufzuputzen und
zu Preisen zu vertreiben, die offenbar
weniger an der Qualitdt als an dem
falsch verstandenen Anspruch gemessen
wurden, das deutsche Kulturgut Wein
hochzuhalten. .

Meinungsforscher haben die fatalen
Folgen dieser Praktiken griindlich aus-
geleuchtet. Thre Recherchen lassen er-
kennen, daB sich viele Bundesbiirger

... sank bei steigender Produktion: Moderne Weinkellerei -

scher Veredelung als einen Bezirk de-
finiert, ,wo Sonne und Boden und eine
besondere Traubensorte mii mensch-
licher Nachhilfe ein Wunder vollbrin-
gen, das nirgendwo sonst gewirkt oder
wiederholt werden kann®.

Selbst der langjdhrige Prisident des
Internationalen Weinamtes, der Be-
sitzer des bekannten franzosischenWein-
gutes Chéateauneuf-du-Pape, Baron Le
Roy de Boiseaumarié, gesteht un-
umwunden: ,Der beste WeiBwein der
Welt wichst in Deutschland.“ Der zu-
stindige Experte des Pariser ,Institut
National des Appellations d’Origine
des Vins“, Direktor Lugan, bekannte:
.Die deutschen WeiBweine gehdren zu

den besten der Welt., Die Weine von .,

der Pfalz, der Mosel und vom Rhein
sind von kostlicher Qualitét.”

Allein, weder Prisident Le Roy noch
Direktor Lugan miissen normalerweise
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tonischen Rebensaft verfaBte, be-
schrinkte sich darauf, die ,groflen“
Weine Deutschlands abzuhandeln. Dem
Gros der deutschen Konsumweine aber
blieb mit Recht poetische Huldigung ver-
sagt: Die Sifte sind von unvergleich-
lich minderer Qualitat. R

Klagt der Regierungsdirektor Dr. Fritz
Renz vom Mainzer Weinbauministerium:
,In Deutschland sind wir gewohnt, alles,
was nach Traube aussieht, im Herbst
zu lesen, auszupressen und auf Wein
zu verarbeiten. Dem Geschick des Kel-
lerwirts bleibt es dann iiberlassen,
kleine und Kkleinste Qualititen, mogen
sie auch noc so unreif schmecken, durch
Verbesserung oder Verschnitt irgend-
wie absatzfihig zu machen .. .“

So kann nicht wundernehmen, dall —
wi€ die- ;,Deutsche Zeitung“ konstatierte
— ,weite Verbraucherkreise eine ‘der
wichtigsten Voraussetzungen zum Kauf-

im WeingenuB vor allem deshalb Magi-
gung auferlegen, weil sie nur zu oft
erfahren muBten, wie wenig der Fla-
scheninhalt dem entsprach, was sie auf-
grund des Preises erwartet hatten.

Da ohnedies nur drei Prozent der er-
wachsenen Bevolkerung Westdeutsch-
lands regelmifBig und g--ade 14 Prozent
haufiger einen Schoppen trinken, 34 Pro-
zent aber nierzals ein Glas Wein n-
rithren und 49 Prozent kaum jemals eine
Flasche leeren, wiegt die Enttduschung
der Verbraucher doppelt schwer, Fast
jeder dritte Weintrinker hat eingestan-
den, er wiirde hiufiger eine Flasche ent-
korken, wenn die Weinpreise niedriger
wéren. .

Doch viele deutsche Weinbereiter
ignorierten die Ergebnisse der Ver-
brauchertests ebenso wie die vorsich-
tigen Mahnungen ihrer staatlichen Be-
schiitzer. Weder beherzigten sie die Pre-
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digten des Weinbauministers Stiibinger
(,Man wird es schon bald leid, immer
und immer wieder uber die Pflicht zur
Qualitdtssteigerung zu sprechen®) noch
die ‘Appelle ihres Bonner Schirmherrn,
des Staatssekretidrs Sonnemann vom
Ernadhrungsministerium, daB es hdéchste
Zeit ' sei, die ,eingeschworenen Lieb-
haber unserer deutschen Weine so bei
Lust und Laune zu erhalten, das heifit

vom Preis wie von der Qualitit her, da3

ihre Liebe nicht erkaltet®.

Statt — wie die franzdsischen Wein-
bauern — nur auf wirklich geeigneten
Bdéden Rebstocke anzupflanzen, haben
deutsche Winzer nicht der Versuchung
widerstanden, ,aus jedem Ginsterhang
noch Spiétlesen hervorzaubern zu wol-
len® (Sonnemann). Sie verwandelten
selbst kalte Ackerbdden und saure

Rheinwiesen in Weingéarten, nachdem-

das Bundesverfassungsgericht im Juli
1958 die einst vom Reichsnédhrstand
diktierten Anbaubeschrinkungen .als
grundgesetzwidrig aufgehoben hatte.
Bis dahin war ihnen untersagt, Reben
dort anzusiedeln, wo ,die Lage oder die
Beschaffenheit des Grundstiicks nur die
Gewinnung minderwertiger Erzeugnisse
erwarten lassen“. Diesem Verbot waren
sie-nun nicht mehr unterworfen.

Nach dem Xarlsruher Urteilsspruch
miihten sich deutsche Winzer frei-
lich nicht nur, neue Weingirten anzu-
jegen. Sie nutzten ebenso, emsig die Er-
enntnisse der Wissenschaftler, den
Rebstocken immer grofere Trauben-
mengen abzuluchsen.

" Franzosische Weinberge erbrachtén im
Jetzten Jahr einen Hektar-Erirag von
‘durchschnittlich 67,2 Hektolitern — deut-
sche Winzer ernteten Hektar-Ertrige von
116 Hektolitern. Wenngleich dieser Zu-
gewinn teilweise daraus resultiert, daf3
deutsche Weinbauern ihre Rebgarten in-
tensiver und ‘rationeller bewirtschaften
‘als die Franzosen, so bauten sie anderer-
iseits auch in erheblichem MaBe weniger
.wertvolle Traubensorten an — soge-
‘nannte Massentriager. Selbst Vizeprisi-
.dent Birklin vom Deutschen Weinbau-
.verband beklagte diesen ,Massenanbau*
-— ,die bedenkenlose Produktion von
extrem groBlen Mengen minderwertiger
Moste aus ungeeigneten Sorten auf un-
geeignetem Boden*.

Die Absatznéte blieben nicht aus. Der
‘Massenanbau minderte die Qualitit,
.die mindere Qualitit verstimmte die
Verbraucher. ,Und das Weingesetz“,
ziirnte die ,Deutsche Zeitung*, ,reichte
dazu seine nasse Hand.“

In der Tat: Das deutsche Weingesetz
stellt an die Trauben, an den Most und
an die Qualitdt des Weins nicht eben
strenge  Mindestanforderungen. Als
Wein gilt nach deutschem Recht
grundsitzlich ein Getridnk, das ,durch
alkoholische Girung aus dem Safte der
frischen Weintraube® gewonnen wurde.
Nirgendwo ist vorgeschrieben, daB nur
gute Rebsorten angepflanzt werden dir-
fen, bis zu welchen Ausnutzungsgraden
die Trauben zu Most zerquetscht werden
sollten. Und grofiziigig ist geregelt, was
dem Rebensaft bei der kellertechnischen
Aufbereitung widerfahren darf.

Dank diesem Freibrief ist es weit-
gehend dem Geschiftssinn von Winzern
-und Kellermeistern liberlassen, was sie
als ,Wein“ kredenzen wollen. Der Wein-
bereiter braucht auf dem Etikett nicht
zu bekennen, ob es sich um einen seich-
“ten Tropfen handelt. Er darf beispiels-
weise unter so blumigen Titeln wie

»Ridesheimer Rosengarten®, ,Diirkhei-’
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Wein-lobpreiser Thief3
Im Wein ist Wahrheit ...

mer Feuerberg“, , Oppenheimer Kroéten-
brunnen* oder ,,Liebfrauenmilch® Weine
offerieren, die ihrer Qualitit nach in
Frankreich wahrscheinlich nur die Kenn-
karte ,Vin ordinaire“ tragen diirften.

Keineswegs gesetzwidrig verhalten
sich Weinbauern und Weinhiéndler, wenn
sie dem Verbraucher auf dem Etikett
verschweigen, daf} sie etwa

[> dem Wein bis zu einem \}ollen Vier-
tel Leitungswasser, vermischt mit
Riibenzucker, zusetzen;

Wein-Lobpreiser Andres
... und Zuckerwasser

* mer Herrgottsacker®,

[> dem Wein Kohlendioxyd einpumpen,
um ihn spritzig zu machen;

[> den Most aus Trauben pressen, die
in dem auf dem Flaschen-Etikett an-
gegebenen Ort gar nicht geerntet
wurden;

[> die verschiedensten Jahrginge, Trau-
bensorten und Weinbergslagen zu-
sammenmischen.

Wohl huldigt auch das Weingesetz
dem Grundsatz der ,Bezeichnungswahr-
heit" des allgemeinen Lebensmittel-
rechts. Es ist verboten, ,Wein unter
einer irrefithrenden Bezeichnung, An-
gabe oder Aufmachung anzubieten®.
Doch wihrend jeder Marmeladenfabri-
kant und Mayonnaisenhersteller auf
seinen Waren-Etiketten bekennen muf,
ob er Naturprodukte kinstlich geschont
und veridndert hat, bleibt Winzern und
Weinhéndlern eine derartige Beichte er-
spart.

Die Etikettierungsbrauche in Waest-
deutschland sind mithin vorziiglich ge-
eignet, den Verbraucher zu verwirren.
Lingst sind die Zeiten entschwunden,
da die sogenannten Lagenamen ledig-
lich der kleinen Elite edler Weine vor-
behalten waren und dem Weintrinker
damit eine Qualitdtsgarantie gewédhrten.

Etwa gegen Ende des 18. Jahrhun-
derts waren Kloster, Kurfiirsten und
Standesherren darangegangen, auf
ihren von der Sonne und vom Boden
besonders begiinstigten Weinbergen an
der mittleren Mosel, im Rheingau und
in der Pfialzer Mittelhaardt Qualitidts-
reben anzupflanzen und die aus ihnen
gewonnenen Weine im Keller kunstvoll
zupflegen(imFachjargon’ ,auszubauen*).
Wihrend sie die Masse der anderen
Weine vom FafB3 abzapften, fillten sie
ihre hochwertigen Rebensidfte in Fla-
schen und schmiickten sie mit dem
Geburtsschein der betreffenden Wein-
bergslage.

Auch nach der Sikularisierung, als
viele kirchliche Weingirten in bduer-
liche oder staatliche Obhut ibergin-
gen, blieb dieser Brauch lange Zeit be-
stehen, so daB3 die Weintrinker, wenn
sie etwa eine Flasche ,Trittenheimer
Altirchen®, .Bernkasteler  Doktor",
sLeiwerer Laurentiusberg®, ,Nierstei-
ner Rehbach®, ,Brauneberger Juffer“,
»Erbacher Marcobrunn® ,Deideshei-
»Forster Jesui-
tengarten“ oder ,Hochheimer Dom-
dechaney“ erwarben, gewifl sein konn-
ten, ein edles Getridnk vor sich zu haben.
Noch auf der Weinprobe des Siebten
Deutschen Weinbaukongresses im Jahre
1882 wurde die Hilfte der dargereich-
ten Sdfte nur unter Gemarkungsnamen
prisentiert.

Doch je mehr sich bei der Masse der
‘Winzer herumsprach, wie sehr dieWein-
{rinker bereit waren, den Lagenamen
mit Qualitat gleichzusetzen und dafir
hohere Preise zu bezahlen, desto ziigi-
ger statteten sie ihre Sifte gleichfalls
mit zierenden Namen aus. Die Folge
war ein schier undurchsichtiger Namen-
wirrwarr.

Die Franzosen hingegen beschriankten
von Anbeginn die Lagebezeichnung auf
auserlesene Spitzengewichse und gaben
dem Weintrinker auBlerdem die Mog-
lichkeit, gute Qualititsweine am Fla-

" schen-Etikett zu erkennen und von dem

Gros der einfachen Tischweine miihe-
los zu unterscheiden.

In den Wembau-Departements wurden
bestimmte Areale, die bis zur GroSe
von halb Rhemhessen reichen konnten,
unter einem Gebietsnamen zusammen-



gefaflt, der allen dort gewonnenen Wei-
nen zuerkannt werden darf, sofern bei
ihrem Anbau und bei ihrer Kellerbe-
handlung die &duBerst strengen Quali-
titsvorschriften beachtet werden. So
steht beispielsweise die Bezeichnung
,Beaujolais Appellation Controlée*
jenen Weinen aus Gemeinden im De-
partement Rhdne von Burgund zu, bei
denen von der Pflanzung des Rebstocks
bis zur Flaschenabfiilllung die staatlichen
Giitebestimmungen eingehalten wurden.
Der Gebielsname ,Médoc* gilt in glei-
cher Weise fiir Bordeauxweine an der
unteren Gironde.

Der Durchschnittstrinker deutscher
Weine aber ist kaum in der Lage, aus
der Getrinkebezeichnung abzuleiten, ob
er cinen mittelmiBigen Konsumwein
oder einen trefflichen Tropfen vor sich
hat. Das deutsche Etikett-Sortiment
umfaBt

[> 30000 Lagenamen wie ,Bernkaste-
ler Doktor* oder ,Deidesheimer Herr-
gottsacker® (als Lagename gilt die im
Grundbuch oder im Kataster eingetra-
gene beziehungsweise im Volksmund
gebrauchliche Bezeichnung eines
bestimmten Reb-Areals, das verschie~
denen Besitzern gehoren kann);

[> 500 Sammellagenamen wie ,Nierstei~

- ner Domtal“ oder ,,Oppenheimer Kro~
tenbrunnen“ (unter Sammellage-
namen firmieren die Reb-Areale, die
innerhalb der Gemarkungsgrenzen
mehrerer Weinorte liegen; die Weine
konnen jeweils unter diesem
Namen, in Verbindung mit den je-
weiligen Ortsnamen, offeriert wer-
den);

[> 5000 Phantasienamen wie ,Froh-
liche Moselpost® (Bezeichnungen fiir
bestimmte Weine eines bestimmten
Weinherstellers, der sich die Titel
ausgedacht und -—— meistens — als
,Handelsmarke*, ,Sondermarke* oder
,Markenhbezeichnung® hat schiitzen
lassen).

Die Pein des Verbrauchers, der sich
in diesemm Namengestriipp zurechtfin-
den soll, hat der Gesetzgeber bislang
nicht lindern moégen., Nur stets neue,
kostspielige Erfahrung kann den Kon-
sumenten lehren, daB ein ,Deideshei-
mer Hofstiick® (Sammellage) der Quali-
tiat eines ,Forster Kirchenstiick® (Ein-
zellage, Spitzenqualitit) nicht nahekom-
men muf, obwohl die Weingérten nicht
allzu weit voneinander entfernt liegen,
und daB eine , Trittenheimer Apotheke*
nicht mit einem ,Trittenheimer Altar-
chen“ (beides Einzellagen, von unter-
schiedlicher Qualitédt) verwcochselt wer-
den sollte.

Weinkenner sind sich denn auch darin
einig, daB bestenfalls ein paar Hun-
dert der 30000 blumigen Lagenamen
einen Wein garantieren, der als trefflich
gelten kann und sich deutlich erkenn-
bar von anderen unterscheidet.

Bekennt der friihere Werbeleiter der
Deutschen Weinwerbung, Heinz Georg
Heep aus Ingelheim: ,Das ist doch all-
mihlich uneririglich, was man da dem
Verbraucher zumutet. Was hat denn das
noch mit einer ernstzunehmenden Wein-
differenzierung zu tun?*

Und: ,Probt doch einmal die Wein-
liste eines Weinhindlers durch! Da
siehen oft 100 und mehr Weine darauf,
aber zehn zeigen vielleicht deutlich wahr-
nehmbare Geschmacksunterschiede.“

Einen Lagenamen von einem Sammel-
lagenamen zu unterscheiden, vermag
normalerweise nur ein Kenner. Der
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Durchschnittsverbraucher wird kaum ge-
wahr, daB ihm Weine gewissermafien
unter falschen Namen angeboten wer-
den: Die Winzer diirfen die Sammel-
lagen-Weine unter dem Werbeschild der
durch Fremdenverkehr ins Gerede ge-
kommenen Hauptweinorte anpreisen,
sofern diese ,nahegelegen” oder ,be-
nachbart® sind. Was freilich unter dem
dehnbaren Begriff ,nahegelegen“ zu
verstehen ist, hat der Gesetzgeber nicht
definiert.

Weingesetz-Kommentator Hieronimi:
,Als ,nahegelegen‘ werden in der
Rheinpfalz die Gebiete der Unter-,
Mittel- und Oberhaardt und die Nord-
pfalz unter sich angesehen, an der

Weinkénigin Christel Koch, Weinbaver Graf Matuschka-Greiffenclou: Wie nah ist nah?

Mosel, Saar und Ruwer: die Obermosel
bis zur Saarmiindung, das Gebiet der
Saar, - der Ruwer, um Trier bis zur

Miindung der Ruwer, die Mittel- und

Untermosel.”

Zwar miissen die andernorts gefer-
tigten Weine ihren Namensvettern
.gleichartig® und ,gleichwertig® sein,
Doch was das bedeuten soll, hat der
Gesetzgeber gleichfalls nicht- bestimmt.

Kein Hinweis auf dem Flaschenschild
belehrt den Kaufer, daB es sich bei dem
kredenzten ,Oppenheimer  Kriten-
brunnen®, ,Niersteiner Domtal“ oder
der ,Nackenheimer Fritzenholle” unter
Umstinden um Weine handelt, deren
Trauben auf dien  Ackern von
Schwabsburg, Dien:..eim, Dexheim oder
eines anderen nahegelegenen rhein-
hessischen Weindorfes gewachsen sind.
Die Rechtsprechung neigt dazu, Ent-
fernungen bis zu 15 Kilometer Luft-
linie als nahegelegen anzusehen;
eine groBziigigere Interpretation durch

‘Weinbereiter mufite schon oft geahndet
werden. .

Nichts auf dem zumeist buntschil-
lernden Flaschen-Etikett hilft dem Ver-
braucher ergriinden, ob der ,Riides-
heimer Berg“, das ,Oestricher Gottes-
thal® und das ,Hallgartener Mehr-
holzchen* ihm zu Recht die Ilusion
sonnenliberfluteter Spitzenlagen vor-
gaukeln, denn die Weine miissen keines-
wegs an den steilen Héngen dieser be-
rithmten Rheingauer Weinorte geerntet
werden, sondern diirfen auch aus deren
Umgebung stammen. Wer eine Flasche
»Piesporter Michelsberg” oder ,Graa-
cher Miinzlay“ einhandelt, darf ledig-

lich gewiB sein, daB die Trauben an der
mittleren Mosel geerntet wurden.

Umgekehrt: Was sich unter den be-
kannten Namen wie , Deidesheimer Hof-
stiick®, ,Forster Schnepfenflug® oder
, Wachenheimer Schenkelbthl® verbirgt,
darf durchaus ein und derselbe durch-
schnittliche Pfalzwein sein. Denn das
Weingesetz verbietet zwar, das gleiche
Erzeugnis unter verschiedenen Bezeich-
nungen feilzubieten. Doch diese Siche-
rung gegen eine Uberidlpelung des Ver-
brauchers gilt nur fiir Most, der in einem
einzigen FaB zu Wein vergoren ist. Wird
der Rebensaft dagegen auf drei oder vier
verschiedene Girtanks verteilt, dann
darf der Wein spiter auch verschieden
hei3en.

Vollends verzagen mag mancher
Weinfreund schlielich angesichts der
iiber 5000 Phantasiebezeichnungen, die
— mit den 30000 Lage- und 500 Sam-
mellagenamen — das pralle deutsche
Weinsortiment abrunden. Neckische
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Rebenschutz gegen Frihlingsfrost: Der deutsche Weinbau in Gefahr ...

Titel wie , Weiberschreck®, ,Hitzképf-
chen®, ,Himmelsleiter“, , Briickenkatz-
- chen“'oder ,,Senior“ verbiirgen lediglich,

daf} die Getrdnke aus Trauben gewon-
nen wurden. ’ -

Selbst die aufgeklebten Siegelmarken
»Eingetragene Schutzmarke“ oder ,Ge-
setzlich geschiitzte Originalausstattung®
vermitteln keine besonderen Auskiinfte.
Sie bedeuten nur, daBl der Weinherstel-
ler die poetische Bezeichnung beim
Deutschen Patentamt in Miinchen hat
registrieren lassen. .

Ebensowenig erfihrt der Verbraucher
liber den Verschnitt (Mischung) deut-

scher Weine, den das Weingesetz aus-
driicklich erlaubt: ,,Es ist gestattet, Wein
aus Erzeugnissen verschiedener Her-
kunft oder verschiedener Jahre herzu-
stellen.* Einschrinkung: Deutscher
Weilwein darf nur mit WeiBwein (deut-
scher Herkunft), deutscher Rotwein nur
mit Rotwein (bis zu einem Viertel aus-
landischer Herkunft) verschnitten wer-
den.

Doch das Gesetz gestattet, die Tatsache
des Verschnitts — Kommentator Hiero-
nimi: ,wie es auch allgemein geschieht*
— auf dem Etikett zu verschweigen. Ein
Wein ‘'mit Phantasienamen darf aus be-

» inhalts

liebig vielen Weinen zusammengemixt
werden. Soll das Etikett mit einem Lage-
namen geschmiickt werden, miissen
allerdings zwei Dritlel des Flaschen-
der betreffenden Lage ent-
stammen.

War der Weinhersteller indes gewitzt
genug, zur Titulierung seiner Sifte in
die Schatztruhe der Sammellagenamen
oder -Phantasienamen -—zu greifen, so
braucht er nicht einmal fiir zwei Drittel
seines Produkts einen bestimmten Jahr-
gang und einen bestimmten Most zu
verwenden. So handelte das rheinhes-
sische Weingut Gustav Adolf Schmitt —

n prom—

... im ergenen Wein zu ertrinken: Plastik-Behditer (im Schwimmbecken) fir Rekordernte 1960
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nach : dem Urteil - eines Mainzer Ge-
richts — durchaus zuléssig, als es einst
aus Mosten neun verschiedener Lagen
und funf verschiedener Weinorte einen
.Niersteiner Ratsherrenwein® fertigte.
Der Wein bestand aus

[> 1200 Litern , Niersteiner Domtal*,
> 600 Litern ,Niersteiner Warte*,

[> 600 Litern ,Dexheimer Holle* und
»Konigsberg®,

[> 600 Litern ,Schwabsburger Schlof3-
.bérg“:

[> 2400 Litern ,Niederfisrsheimer Frau-
enberg®,

{> 1500 Litern ,Worrstadt Goldberg®,

[> 5400 Litern Verschnitt aus ,Nier-
sleiner Monzenberg® und ,Dex-
heimer Doktor, ,Holle* und

,Konigsberg® (der als fertiger Ver-
schnitt eingekauft worden war).

Bonner Wein-Protektor Sonnemann
Reben auf Kartoffélackern?

Das deulsche Weingesetz bestimmti
zwar, dafl Verschnitten die Vokabeln
»Wachstum®, ,,Gewichs® oder ,Kreszenz®
nicht angeheftet werden durfen. Doch
gelten die ,Beschridnkungen der Be-
zeichnungen* nicht fiir den Verschnitt
selbstgewonnener Weine ,gleichen Wer-
tes derselben oder einer benachbarien
Gemarkung®.

Da rechilich als ,Erzeuger® sogar
Winzergenossenschaften und Winzer-
vereine gelten, die Trauben aus einem
Dutzend oder mehr Weinorten verarbei-
ten, kénnen mithin auch diese (vonihnen
verschnittenen) Weine als ,,Wachstum®,
,Gewichs® oder ,Kreszenz“ bezeichnet
werden.

Wie eine hilfreiche Tat der Wein-
wirtschaft  mutete an, daB der
»Ausschu3 fur Weinabsatz“ der Deut-
schen ’ Landwirtschafts - Gesellschaft
ein , Deutsches Weinsiegel” kreierte, an
dem der Verbraucher die Giite eines
Weins erkennen sollte. Indes, im
Prozefl gegen die Winzergenossenschaft

Edenkoben (Pfalz) stellte sich heraus,’

stattliches Quantum falsch
Weine mit dem rolen

dafl  ‘ein
etikeltierter

DER SPIEGEL, Nr. 30/1961

. glieder des

- WAS DAS ETIKETT BESAGT

Den deutschen Weinherstellern ist
kraft Gesetzes yerboten, Wein unter
einer irrefihrenden Bezeichnung, An-
gabe oder Aufmachung” anzubieten.
Sie brauchen aber auf dem Flaschen-
Etikett nicht zu bekennen, ob ihr
Produkt kinstlich durch  Verschnitt
(Mischung), durch Zusatz von Zucker-
wasser oder durch Gdrungsstopp ver-
gndert wurde. So bedeutet etwa die
Etikett-Aufschrift

OESTRICHER WEISSWEIN, WEIN-

. GUT XY.: Der Wein wurde entweder

aus Trauben verschiedener Wein-
berge der Semeinde Oestrich im
Rheingau bereitet oder stammt aus
Trauben, die in Weingdrten anderer,
Qestrich benachbarter Weinorte ge-
erntet wurden. Er darf mit Zucker-
wasser (bis zu einem Viertel) ,ver-
bessert” und beliebig, das heiBit mit
Weilweinen verschiedenster Sorten,
Lagen und Johrgdnge verschnitien
(gemischt) sein.

OESTRICHER LENCHEN, WEIN-
GUT XY: Der Wein muBB zu zwei
Dritteln aus der insgesamt 200 000
Quadratmeter grofien  Oestricher
Lage ,lLenchen” stammen. Er darf
Zuckerwasser enthalten und mit Wei-
nen anderer Jahrgénge und, bis zu
einem Drittel, anderer Rheingau-
Lagen verschnitten sein.

OESTRICHER LENCHEN, NATUR-
REIN (oder: NATUR, NATURWEIN),
WEINGUT XY: Der zu zwei Dritteln aus
der Lage ,Lenchen” stammende Wein
darf kein Zuckerwasser enthalten,
aber mit ,Lenchen”-Weinen fritherer
Jahrgénge und einem Drittel anderer

ungezuckerter Rheingauweine ver-
schiedener Jahrgdnge verschnitten
sein.

OESTRICHER LENCHEN, WACHS-
TUM XY: Der Wein wurdé zu zwei
Dritteln aus jenem Teil der Oest-
richer Lage .lenchen” gewonnen,
der dem Produzenten XY gehért, Er
muf3 ohne Zuckerwasserzusatz sein,
ein Drittel darf aber aus gleich-

artigen und gleichwertigen Weinen

anderer Lagen und Jahrgdnge
des gleichen Weingutes, der gleichen
Domdne oder der vieldutzend Mit-
betreffenden Winzer-
vereins oder der jeweiligen Winzer-
genossenschaft bestehen.

OESTRICHER  LENCHEN 1959,
WACHSTUM, ORIGINALABFUL-
LUNG XY: Der im Keller des
XY abgefillte -Wein mufl zu zwei
Drittein aus dem XY-Besitz der Lage
JLenchen” (Jahrgang 1959) stammen,
darf nicht mit Zuckerwasserzusatz

versetzt, wohl aber bis zu einem

Drittel mit anderen gleichwertigen
und gleichartigen Lagen des gleichen
Produzenten, nicht unbedingt des
gleichen Jahrgangs, verschnitten sein.

Der als ,Oestricher Weifiwein”
oder ,Qestricher Lenchen” in den
Verkehr gebrochte Wein kénnte auch
unter den Sammellagebezeichnungen
,Oestricher Gottesthal” oder ,Oesi-
richer Rheingarten firmieren oder
mit einem Phantasienamen betitelt
werden, wenn der Produzent diese
Firmierung fir werbewirksamer hielte.

Nach dem Weingese!z dirfen
Weiflweine mit WeiBBweinen, Rot-
weine mit Rotweinen vermischt wer-
den. Den Weinherstellern ist aber
untersagt, deutschen Weiwein mit
auslandischem WeiBwein zu ver-
schneiden. Deutscher Rotwein dart
bis zu einem Viertel ausldndischen
Rotwein enthalten.

Die Weinbereiter sind nicht ver-
pflichtet, die T "sache des Verschnitts
zu deklarieren, und brouchen auf dem
Flaschen-Etikett nicht anzugeben, aus
welchen Weinbaugebieten (Mosel-
Saar-Ruwer, Rheingau, Rheinhessen,
Pfalz, Nahe, Ahr, Franken, Baden,
Wiirttemberg), aus welchen Wein-
orten, Lagen und Jahrgdéngen die
einzelnen Anteile stam- »n.

Soll der aus verschiedenen Erzeug-
nissen hergestellte Verschnitt nach
einem der '.nteile benannt werden,
so muf3 dieser namengebende Anteil
zwei Drittel der Gesamtmenge be-
tragen und die Art des Weines
bestimmen.

Will der Produzent dem Konsu-
menten mitteilen, welche Trauben-
sorte er houptsdchlich verarbeitet hat,
dann darf er die Sortennamen wie
etwa Riesling, Traminer, Silvaner auf
dem  Flaschen-Etikett  eintragen,
wenn mindestens zwei Drittel des
Flascheninhalts aus der angegebenen
Traubensorte gewonnen wurden.

Die Etikett-Bezeichnung ,Spétlese”
bedeutet, daf3 die Trauben nach der
altigemeinen Llese im Zustand gro-
Berer Reife geerntet wurden. Die
Vokabel ,Auslese” weist darauf hin,
dafd die Trauben,” was meistens bei
der allgemeinen Ernte geschieht,
ausgesondert wurden. Erstreckt sich
die Auslese nur auf einzelne, Uber-
reife Beeren, die fir sich gekeltert
werden, so darf der Wein die Be-
zeichnung ,Beerenauslese” fihren.-

Hat der Winzer seine .Traube'n.
so lange am Stock hdngen lassen,’

bis sie nicht nur vollig ausgereift,
sondern rosinenartig eingeschrumpff

sind, dann darf er den aus diesen

Beeren gewonnenen Wein als , Trok-
kenbeerenauslese™. bezeichnen. Die
Titel ,Hochgewdchs” oder ,Spitzen-
gewdichs” stehen nur Beeren- und
Trockenbeerenauslesen  zu. Weder
Spdt-, noch Aus-, noch Beeren- und
Trockenbeerenauslesen dirfen  mit
Zuckerwasser versetzt sein.
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Giitestempel  ausgezeichnet worden
war. Selbst die - Bronzemedaille der
Deutschen Landwirtschafts-Gesellschaft
war einem unedlen Tropfen zuerkannt
worden.

So war denn unéusbleiblich, was der
Diplom-Landwirt Dr. Alfred Reichardt
in einer eingehenden Untersuchung
uber den deutschen Weinbau im vei=
gangenen Jahr feststellte: ,Wegen eines
produktionstechnisch bedingten, objek-
tiv  feststellbaren Qualitatsrickgangs
und mehr noch durch eine Reihe von
‘Weinfalscherskandalen ist der Ruf des
deutschen Weins nicht mehr unbe-
stritten.”

Unter' solchen Umstinden sah sich
Reichardt, wie auch andere Experten,
genotigt, die Chancen-der bundesrepu-
blikanischen Weinwirtschaft in der

‘pensystem

DEUTSCHLAND

. dafl deutsche Qualitétsweir;e — sie sind

den meisten auslandischen' Rebsidften

‘an fruchtiger Sdure und vorziiglichen

Bukettstoffen tiberlegen — ,selbst bei
gehobenem Preisniveau bestehen.

Die Weinbaukommission der EWG-
Staaten hat bereits eine Art Wertgrup-
und eine Bezeichnungs-
klassifizierung  fur westeuropiische
Weine entworfen, so dal die Verbrau-
cher schon am Namen erkennen kodnn-
ten, ob es sich um einen Landwein,

einen Mittelwein oder einen Qualitats-

wein handelt.

Die europidischen Weinrechtsexperten
orientierten sich dabei an der franzosi-
schen Regelung, die in der Tat die Win-
zer zwingt, den Wert ihrer Weine zu
bekennen. Wahrend es dem deutschen

- Gesetzgeber ziemlich gleichgiiltig ist,

Yeraltete Trauben-Bearbeitung (in Frankreich}: Vorséhriften' wurden’ verscharft

»

wie die Trauben beschaffen sind, aus
denen schlieBllich Wein bereitet wird,
haben die Franzosen ein' Klassifizie-
rungssystem uberwiegend vom Anbau
her ersonnen. '

Europiiischen Wirtschaftsgemeinschaft
(EWG) als ,denkbar ungiunstig“ zu be-
urteilen, Fachleute erkannten,.daB der
durch den EWG-Vertrag bedingte Ab-
bau der Zollschranken und -Kontingente
besonders den, diinnen deutschen Kon-
sumweinen schaden wiirde, da die
qualitativ besseren und zudem billige-
ren franzosischen Rebensifte dann un-
gehindert in die Bundesrepublik stro-
men koénnten: Allein der Wein-Uber-
schufl von Frankreich und Italien wird
auf jihrlich acht bis zehn Millionen
Hektoliter beziffert — mehr als das
_Doppelte der westdeutschen Gesamt-
Erzeugung von 1959 (siehe Graphik
Seite 27).

Als Ausweg aus dem Dilemma emp-~
fahlen einsichtige Experten daher schon
{frihzeitig -, die Riickkehr zur Qualitéts-
weinerzeugung®. Dehn obwohl den

deutschen Konsumweinen im Gemein-

samen Weinmarkt nur kirgliche Chancen
einzurdumen sind, Steht auBer Frage,
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Der franzésische Gesetzgeber hat das
Reb-Aréal strikt abgegrenzt und ahndet
jeden Versuch, den Weinbau heimlicn
auf .ungeeignete Bdden auszudehnen.
.Jede Pflanzung oder Ergidnzung von
Pflanzungen®, bestimmt das Weingesetz
(,Code du-Vin*), ,als andere, die zur
Erhaltung der Weinberge auf einer gleich
groBen Fliche innerhalb eines gleichen
Betriebes ... erforderlich sind, ist *ver-
boten.

Innerhalb eines jeden Weinbauge-
bietes sind bestimmte, fiur die Erzeu-
gung von Qualititsweinen besonders ge-
eignete Rebflichen ausgewidhlt worden,
flir die- zusitzliche Qualitdtskritérien

gelten. Wer Trauben aus diesen Wein-=.

gidrten ernten und auf den Markt
bringen will, hat sich bei der Anpflan-

" maische*,

zung, der Diingung, dem Rebschnitt an
detailliert vorgeschriebene Methoden zu
halten und darf seinen Weingirten nur
einen begrenzten Hektar-Ertrag abver-
JJangen. )

Dafiir aber besitzt er die Chance,
seine Tropfen unter einer Qualitdts-
marke zu verkaufen: unier der Be-
zeichnung ,Vins & appellation d’origine
contrélée“ (AC), die nur nach emner
peniblen Kontrolle durch das zustdndige
Uberwachungsamt verlichen wird.

Wer sich auflerdem nicht nur beim
Anbau und bei der Pflege seiner Reb-
stocke,, sondern auch bei der Behand-
lung seines Weins im Keller bestimmten
Qualitidtsanforderungen unterwirft, darf
seine Tropfen mit eirer weiteren Gite-
marke, der Kennkarte ,Vins. délimités
de qualité supérieure” (V.D.Q.S.)
Wein besonderer Qualitidt ——~ schmiicken
oder sie, in bestimmten Reb-Arealen von
Bordeaux und Burgund, als ,Klasse-
gewichs® (,Premier Cru“) bezeichnen.

Wie sparsam die Kontrollorgane frei-
lich mit dergleichen Auszeichnungen um-
gehen, erhellt aus dem Umstand, daf
von der gesamten franzosischen Anbau-
fldache (1,5 Millionen Hektar) nur 196 000
Hektar zur Erzeugung von AC-Weinen
dienen und von der ganzen Ernte des
vergangenen Jahres in Héhe von 77 Mil-
lionen Hektolitern nur, 8,6 Millionen das
AC-Giitezeichen und nur 7,1 Millionen
die Qualitdtsbuchstaben V.D.Q.S. tragen
diirfen.

Aber auch fiir die grofle Masse der
franzosischen Konsumweine, der ,Vins
ordinaires®, hat der Gesetzgeber Rege-
lungen ersonnen, die Qualitdt zu stei-
gern. So hat das vor zwei Jahren eigens
errichtete Kontrollinstitut fiir Konsum-
wein einen Rebsorten-Katalog heraus-
gegeben, und es hat durchgesetzt, daf
nur derjenige Winzer seinen Weinberg
im alten Umfang mit neuen Stdcken
bepflanzen darf, der sich einer dieser
~empfohlenen Sorten“ bedient. Will er
seinen- Garten mit minder guten Reb-
sorten bestiicken, darf er ihn nur zu
70 Prozent des bisherigen Bestandes he-
pflanzen. .

Auf jegliche schmiickende Ursprungs-
bezeichnungen muBl der Winzer verzich-
ten. Er darf sein Erzeugnis lediglich
»Vin rouge® oder ,Vin blanc® betiteln
oder den Sortennamen-seiner Trauben
angeben. .

Kein Zentner Trauben. kein Bottich
Most, kein Liter Wein darf iber Frank-
reichs LandstraBen oder auch nur von
Keller zu Keller transportiert werden,

- ohne daB ihm ein von der jeweiligen

Ortspolizeibehérde ausgestellter Trans-
portschein beigegeben wird.

Dennoch berufen sich deutsche Wein-
baufunktionire darauf, dafl die Wein-
kontrolle in keinem weinbautreibenden
Land so minutids geregelt sei wie in der
Bundesrepublik.

Nach den deutschen Kontrollbestim-
mungen muB jeder, der .gewerbsmifBig
Trauben zur Weinbereitung, 'Trauben-
Traubenmost oder Wein in
den Verkehr bringt oder zu Getrdnken
verarbeitet“, genau dariiber Buch fiihren,
welche Acker er abgeerntet, wieviel
Most er selbst gewonnen oder von an-
deren erworben hat, wieviel Zucker er
gekauft und welche Mengen Wein er
schlieBlich verduBert hat.

* Traubenmaische ist das zerstampfte oder
gemahlene Traubengut, aus dem der Most
gewonnen wird,
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Die Buchfithrungsorder ist mit Griind-
lichkeit geregelt: ,Die Blicher miissen
gebunden und Blatt fiir Blait oder Seile
fur Seite mit fortlaufenden Nummern
versehen sein“, der Schreiber hat sich
bei den ,,Aufzeichnungen der deutschen
Sprache zu bedienen®, darf ,an Stellen,
die der Regel nach zu beschreiben sind

. keine leeren Zwischenrdume lassen®,
und ,die Eintragungen diurfen nur mit
Tinte erfolgen”.

Mit der Uberwachung dieser angesichis
moderner Durchschreibeverfahren anti-
quierten Schreibarbeilen sind besonders
geschulte Weinkontrolleure beauftragt,
die als Sachverstindige der jeweiligen
Lebensmitteliitberwachungséimter  fun-
gieren und gesetzlich gehalten sind, bei
ihren Kontrollvisiten ,hoflich, aber be-
stimmt aufzutreten®.

Die ,mit der Beobachtung der Vor-
schriften dieses (Wein-) Geselzes* betrau-
ten Kontrolleure sollen sich zwar auch
darum sorgen, dal in den Weinkellern
nichi gepanscht, kein Kunstwein fabri-
ziert und dem Wein nicht jenes Uber-
maf an Schwefliger Sdure und Gelbem
Blutlaugensalz heigemengt wird, das
gesundheitsschédlich ist.

Den Erfolg dieser Kontrollarbeit hat
der Gesetzgeber jedoch selbst in Frage
gestellt, als er die Anzahl dieser berufe~
nen Beschiitzer des unverfalschien Wei-
nes danach bema@8, ,dall jeder der Kon-
trolle unterliegende Betrieh® nur im
Zeitraum von drei Jahren mindestens
einer unvermuteten Kontrolle unterzo-
gen werden kann. Zudem bestimmie
der Gesetzgeber, daB die Weinkontrol-
leure ihre gesamte Arbeitskraft nicht
ausschlieBlich der Weinkontrolle wid-
men miissen.

Die Auswirkungen dieser Kontirollvor-
schriften sind denn auch nicht ermuti-
gend: In der Bundesrepublik sollen 23
Weinkonirolleure dariiber wachen, da
in den Tausenden von Kellereien, Wein-
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handlungen und Gastwirtschaften Ord-
nung herrscht.

Bei diesen Miihen konnen sie sich der
tatkriftigen Unterstiitzung der Winzer
nicht erfreuen. So klagte Weinkontrol-
leur Giinther Veltes aus Geisenheim im
ProzeB gegen den Kunstweinfabrikan-
ten Korn beredt dariiber, daf3 er in den
Winzerdorfern jeweils hochstens zwei
bis drei Betriebe kontrollieren konne.
Seine Anwesenheit spreche sich so schnell
herum, daBl er nach den ersten Prifun-
gen alsbald vor verschlossenen Tiiren

Wein-Uberwacher Yeltes
Kontrollen wurden verhindert

stehe oder sich mit dem Bescheid be-
gniigen miisse, es sei leider niemand
da, der Auskunft geben kénne.

,Unter Umstinden, bekannte (iberdies
der fiir die (hessische) Weinkontrolle
zustindige Innenminister Schneider,
,belasten die Ermittlungsarbeiten nur
zweier umfangreicher Beanstandungs-
fille die Weinkontrolle eines Landes, ja
sogar mehrerer Bundeslinder so sehr,
daBl die routinemiBigen Uberwachungs-
arbeiten zurlickgestellt werden miissen.”

Freilich: Selbst eine funktionstiich-
tige Weinkontrolle konnte nicht die De-
fekte des deutschen Weingesetzes weti-
machen, das sich 'neben dem siral-
fen [ranzdsischen Klassifizierungssystem
fast wie ein Verschleierungskodex aus-
nimmdt.

Nach — freilich umstrittenen — Briu-
chen darf ,Liebfraumilch® oder ,Lieb-
frauenmilch® heifien, was am Mittel-
rhein, an der unteren Nahe, in der
Rheinpfalz, in Rheinhessen oder im
Rheingau gewachsen oder gar aus
Mosten dieser Weinbaugebiete zusam-
mengemixt worden ist. Der Wein
braucht weder einen bestimmten Alko-
holgehalt zu besitzen noch irgendeiner

Giiteklasse anzugehoren. Er soll —
unter diesem Etikett — von ,guter
Qualildt” sein und vor allem ,lieblich®

schmecken, Das aber bringt jeder Kel-
lermeister miihelos zustande.

Denn was in jedem anderen Weinbau-
land der Erde — mit Ausnahme von
Luxemburg, das mit knapp 130 000 Hek-
tolitern gerade ein Sechzigstel der deut-
schen Weinernte produziert — strikt
verhoten ist, hat das deutsche Wein-
gesetz gestattet: die ,Verbesserung® des
Weines bis zu einem vollen Viertel mit
Zuckerwasser,

Diese erlaubte Wassertaufe iom Win-
zerjargon: ,NaBzuckerung®), die natur-
gemilB eine Streckung bedeutet, bewirkt
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Weinwerbung in der Pfalz: Vier Millionep Hekioliter Wein .+s

praktisch, daB eine Flasche ,Zeller
Schwarze Katz“, die nicht mit einem
besonderen Reinheitsvermerk versehen,
sondern nur mit einer Floskel wie
»Spritzig® bezeichnet ist, anderthalb
Glaser Zuckerwasser enthalten darf.
Die NaBzuckerung darf stets dann
vorgenommen werden, wenn es gilt,
»einem natiirlichen Mangel an Zucker
oder Alkohol oder einem natiirlichen
Ubermafl an Siure“ abzuhelfen. Oder
anders: Die NafBzuckerung soll helfen,
schwichere Moste so aufzuputzen, dafl

der fei*tige Wein schmackhaft oder tiber-
haupt erst genieBbar wird.

»Vielfach®, konstatierte Dr. Herbert
Weise in einem Forschungsbericht des
Instituts fiur Weltwirtschaft an der Uni-
versitat Kiel, ,ist die NaBlzuckerung der
einzige Weg, schlechte deutsche Jahr-
ginge iiberhaupt noch verkauflich zu
machen.* .

Denn im Gégensatz zu mediterranen
Weinbauldndern, wo Jahr fur Jahr Reb-
gafte ziemlich gleichbleibender Qualitat
gewonnen werden, ist die Giite des Weins
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in Deutschland, dem ndrdlichsten Wein-
bauland der Erde, in viel stiarkerem
MaBe von klimatischer Gunst abhingig.
Bei ausgeglichenen Sommerniederschli-
gen, gemiBigten Temperaturen und son-
nigem Herbst wachsen in Westdeutsch-
land Spitzenweine heran, die — wie ein
Weinkenner formulierte — ,bei ihrer
Harmonie von Alkohol, Siure, Bukett
und dezenter Sifle in der Welt ihres-
gleichen suchen*.

Umgekehrt kann, bei ungiinstigen Be-
dingungen, der Wein an Rhein und
Mosel &arger mifiraten als anderswo.
Nur etwa drei von zehn Jahrgingen
reifen voll aus. Oft aber hat der Wein
zu viel Sadure, zu wenig SiiBe. Zumal
die Saure, die den spezifischen, allent-
halben hochgeschétzten Charakter deut-
scher Rebensidfte mitbestimmt, bedroht
bei allzu starker Konzentration die Qua-
litdit des Weins; sie ist zuglei_ch Crux
und Juwel des deutschen Weins.

Jede Traube enthidlft neben ihrem —
durch die Sorte bestimmten — Maf3 an
Trauben- und Fruchtzucker, Bukett-
stoffen, Vitaminen, Mineralien und Gly-
zerin ein Quantum Wein- und Apfel-
sdure, das gleichfalls je nach Sorte ver-
schieden ist. Die vorwiegend an Rhein
und Mosel heimischen Rieslingtrauben*
enthalten beispielsweise mehr Sdure als
die in Franken angebauten Silvaner-
reben, bestechen dafiir freilich durch
ihren Reichtum an Aromastoffen.

Solange die Trauben heranwachsen,
bis etwa Mitte oder Ende August, sind
sie hart und grun und beherbergen
reichlich Sdure (20 bis 30 Prozent), je-
doch nur wenig Zucker. Mit Beginn der
Reife, wenn die Beeren durchschei-
nend und weich werden, dndert sich

das Saure-Zucker-Verhiltnis: Die
Sidurequote sinkt, die Zuckerquote
steigt an.

,Die zweckmifBigste Methode zur

Herabsetzung der Mostsdure®, konsta-
tiert der Weinfachmann Dr. Paul Boh-
ringer von der Landeslehr- und For-
schungsanstalt fir Weinbau in Neu-
stadt an der WeinstraBle, ,ist das mog-
lichst lange Hingenlassen der Trauben
am Stock, also bis die Saure des
Traubensaftes durch Veratmung weit-
gehend herabgesetzt worden ist.

In sonnenarmen und regenreichen
Herbsten kann der Winzer diese sinn-
volle Umkehr nicht immer abwarten;
die Beeren wirden sonst am Stock ver-
faulen. Der Winzer kann jedoch darauf
vertrauen, dafl gich der Sduregehalt bei
der Vergdrung des Mostes in Wein ver-
mindert.

Bei der sogenannten Hauptgdrung
verwandeln die im Most enthaltenen
(oder notfalls eingeimpften) Hefepilze
den Zucker in Alkohol und Kohlen-
dioxyd. Der Vorgang dauert gewohnlich
nur wenige Tage, doch setzt dann
die wesentlich langsamere Nachgirung
ein, die stets etliche Wochen, oft viele
Monate wahrt. In dieser Nachgdrungs-
periode wird nicht nur der Zucker
weiter zu Alkohol vergoren, es vollzieht
sich auch ein . biologischer Sdure-Ab-
bau“. Bakterien spalten scharf schmek-
kende Apfelsdure in (kaum hervor-

* In Deutschland angebaute WeiBwein-Reb-
soi1ten: Riesling (an Rhein und Mosel vor-
herrschend), Silvaner (Rheinhessen, Franken),
Rulander (Baden-Wurttemberg), Traminer
(Pfalz, Baden-Wirttemberg), Miiller-Thur-
gau-Rebe (Kreuzung 2zwischen Riesling und
Silvaner). Rotwein-Rebsorten: Blauer Spit-
burgunder, Fruhburgunder, Portugieser,
Trollinger, Schwarzriesling.




schmeckende) Milchsure und in (fast
geschmacklose) Kohlensiure auf.

Die Weinsiure kann der Kellermeister
(bis auf den fur die natirliche Halt-
barkeit des Weins notwendigen Rest-
bestand) vertreiben. Er braucht seinem
Most nur ein bestimmtes Quantum
Kalziumkarbonat (kohlensauren Kalk)
zuzusetzen, das sich alsbald mit der
Weinsiure zu Kristallen umsetzt; sie
sinken auf den Faflboden nieder
und bleiben spiter beim Ablassen
des Weins — ebenso wie Hefereste
— zuriick. Erldutert der Freiburger
Weinbau-Fachmann  Professor Ernst
Vogt: ,In der Entsduerung mit kohlen-
saurem Kalk steht ein einwandfreies

Mittel zur Verfuigung, die Siure eines
Weins ohne die mit der Nafizuckerung
notwendig verbundene Streckung hei-
abzusetzen.“

Zudem haben Wissenschaftler im
Grofiversuch eine weilere Methode —
die Herabsetzung des Sdurewertes mit
Hilfe sogenannter Ionenaustauscher —
erfolgreich getestet, die zwar noch nicht
gesetzlich erlaubt und {berdies um-
stritten ist, aber Fachleute zu dem
SchluB notigte: ,Bei einer etwai-
gen Zulassung miBte damit gerechnet
werden, da3 die bisherige Naf3verbesse-
rung verboten wiirde.“

Professor Kurt Hennig von der Gei-
senheimer Lehr- und Forschungsan-
stalt fiir Wein-, Obst- und Gartenbau
restimierte schon 1958 den Stand der
Forschung so: ,Wir konnen heute auf
die NafBverbesserung verzichten, nur
wagen wir es nicht laut zu sagen. An
der Mosel wiirden wir wahrscheinlich
erschlagen werden.“
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Weinbauminister Stibinger: ,Es muB mehr gesoffen werden!”

Denn die NaBzuckerung, die sich unter
Moselwinzern offenbar besonderer Be-
liebtheit erfreut, ist die wirtschaftlich
vorteilhafteste Behandlungsmethode, die
das deutsche Weingesetz den Wein-
bauern erlaubt. Gesteht der Nestor der
deutschen Weinwirtschaft, der Okono-
mierat Emil Schitzel: ,Jeder, der ver-
bessert, will doch auf ein besseres Ge-
schift hin.“

Kaum weniger vorteilhaft freilich
wirkt sich fiir die Weinhersteller aus,
daB3 sie ihre Sifte kellertechnisch mit
dem Qualitdtsmerkmal eines edlen

Tropfens schmiicken dirfen, der soge-
nannten RestsiiBe, die von Natur aus

nur bei vollreifen Mosten und sorgsam
gepflegten Weinen vorhanden ist.

Naturliche Restsiifle besilzen nur jene
Weine, deren Trauben mehr Zucker ha-
ben, als zu Alkohol vergéren kann.
Denn hat der Alkohol etwa achtzehn
Prozent erreicht, friBt er die Hefe-
pilze gleichsam auf und stoppt dadurch
die Girung. Der noch vorhandene Zuk-
kerschatz bleibt dem Wein als Rest-
siiBe erhalten und gibt ihm eine voll-
mundige Schwere, die beim Kenner Ent-
zlicken ausldst.

Indes, deutsche Winzer sind daran-
gegangen, auch méBigen Mosten die
Weitergiirung zu verbieten und sie zu
einem Zeitpunkt abzustoppen, da sich
der vorhandene Trauben- und Frucht-
zucker normalerweise noch in Alkohol
und Kohlendioxyd verwandeln wiirde.

Der Gefahr, daB die derart vergewal-
tigten Sifte zwangslidufig zu alkohol-
schwachen Weinen degenerieren, be-
steht nicht, wenn der Winzer den Wein

Piir besseren Kontakt von Mensch zu Menach

Der Hohepunkt einer Reise kann
die herzliche Aufnahme im Hause
gastireundlicher Bekannten sein.
Die schonen Stunden verfliegen nur
zu schnell, doch sie werden nicht
vergessen.

Auch Thre Gastgeber behalten Sie
in bester Erinnerung. Dafiir wird
der prachtvolle BlumenstrauB sor-
gen, de;l Sie von daheim aus durch
FLEUROP itberreichen lassen. Man
wird es sehr aufmerksam finden,
wenn Sie mit Blumen Ihren Dank

unterstreichen.

SAGES MITBLUMEN
DURCH

FLEUROR

BLUMEN IN ALLE WELT

29



61258

WORT UND 81D

; sf ﬂus3|ge '::__nergle'

Lecithin ist der Energiedonator der
Zelle, die Voraussetzung fiir Leistungs-
kraft und starke Nerven.” Jeder ER-
16ffel voll ,buerlecithin fliissig* enthilt
1,5 Gramm reines, hochwirksames
Cholin-Colamin-Lecithin, das direkt
in den ,Haushalt“ der Ké&rperzellen
eingreift, den Erholungsvorgang be-
schleunigt und intensiver gestaltet und
damit Thren Organismus auf schnell-
stem Wege wieder funkrionstiichtig
und leistungsfﬁhig macht. 3—4 Ef1offel
pro Tag geniigen — sofort spiiren Sie
frische Kraft und Energic.

Prof. Dyd(erhoﬁ Dircktor der wissen-
schaftl. Abtcilung des Buer-Werkes, sagt:
» Wenn cine Uberbeanspruchung im Orga-
nismus eintritt, so wird zuerst der emp-
findliche Nervenstoffwechsel hdchst bean-
sprucht. Hier entsteht zuerst ein er-
hohter Lecithinbedarf.
Je linger die Uber-
beanspruchung anhile,
desto héher ist der
Lecithinbedarf. Gibt
man ,buerlecithin
fliissig*, so wird der
Organismus rasch ent-
Jastet.

Wer schafift
- brauchtKraft,
braucht
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" chen in den letzten

mit der vom Gesetzgeber erlaubten
Zuckerwasserbrause  behandelt hat.
Denn ebenso wie der natiirliche Zucker
in den Beeren, vermag auch zugesetzter
Zucker durch Gérung Alkohol zu pro-
duzieren.

Dank kellertechnischen Neuerungen
148t sich der Géarungsverlauf in jedem
Stadium unter Kontrolle halten. Viele
Weinkeller sahen bald aus wie chemi-
sche GroBlabors, betagte Eichenfisser
wurden durch zimmerhohe Girtanks
aus Stahl, Glas und Beton ersetzt,
deren mechamsche Druckvorrichtung
das bei der Girung entstehende Koh-
lendioxyd derart zu komprimieren ver-
mag, daf3 die Hefezellen sich nicht mehr
vermehren kénnen (und folglich die Ga-
rung bremsen).

Die Essigbakterien und Schimmelpilze,
die den Mosten mitunter anhaften, las-
sen sich schliellich durch eine kréiftige
Schwefeldusche vertreiben — Schwefel
bindet den fiir die Schmarotzer lebens-
notwendigen Sauerstoff — und ferner
dadurch, da3 der abrupt gestoppte Wein
durch sogenannte Entkeimungsfilter ge-
trieben wird. (Kohlendioxyd, das den
Wein spritzig macht, kann eingepumpt
werden. Triibungen werden mit Hilfe
von Chemikalien wie Kaliumferrocyanid
oder Tannin, Gelatine odet Fischblasen

. beseitigt.)

Zuckerwasserbrause und Girungs-
stopp erweisen sich mithin als ein be-
quemes Mittel, Weine gewinnbringend zu
,veredeln*. Die in anderen Weinbau-
lindern praktizierte
Methode der soge-
nannten Trockenzuk-
kerung — etwa (in
Frankreich) durch
Zusatz von festem
Zucker — ist unter
deutschen Winzern
ungleich weniger be-
liebt.

Zwar hat sich der
Gesetzgeber nach
mancherlei Wein-
skandalen und Pan-
scherprozessen — das
Wiesbadener Land-
gericht mufBte allein
innerhalb von fiinf
Monaten acht Winzer,
Weinhéndler und Ge-
hilfen wegen Wein-
falschung hinter Git-
ter schicken — dazu

SUSSEN

durch Zusetz von
Zuckerwasser.

durchgerungen, ge- durch Schwefelung. it ande

wisse Hochstgrenzen Unterbrechung der o rem
fiir die widernatiir- Garung zur Erheltung Most oder Wein
liche Siifung vorzu- “von , RestsiiBe": {Versdhnitt).

schreiben. Doch diese
Grenzen sind derart,
weit gezogen, daf3 in
normalen Jahren rund
achtzig Prozent der
deutschen Weinernte
uniter die Zucker-
brause gestellt wer-
den diirfen.

Die den Winzern
amtlich  zugebilligte
Chance, fur seichte
Siafte” mittels Zucker
und billigem Leitungs-
wasser gute Gelder
einzustreichen, er-
klart zugleich, warum
deutsche Weinbauern
sich der Miithe unter-
zogen, ihre Rebfla-

Jahren auszudehnen.

DEUTSCHLAND

ENTKEIMEN

Wahrend das franzosische Reb-Areal
merklich schrumpfte (die Anbaufliche fiir
Klasseweine aber groSer wurde) und
selbst die protektionistisch gesonnenen
Schweizer sich dazu durchrangen, weni-
ger geeignete Weinbaugebiete nicht mehr
zu subventionieren, weiteten die deut-
schen Winzer in den letzten Jahren ihre
Anbauflichen um fast ein Drittel aus.

Schrieb die ,Siliddeutsche Zeitung“:
»Der alte Grundsatz, wo der Pflug geht,
habe die Rebe nichts zu suchen, wurde
dabei miBachtet: Wo einst Kartoffeln,
Korn und Zwiebeln wuchsen, gedeiht
heute Wein.“

»10as Weinblatt® berichtete von der
Mosel: ,Bei den letzten Versteigerun-
gen von Rebland wurden selbst fiir
Nebenlagen in einigen Gemeinden
Preise gezahlt, die man- in dieser Hoéhe
noch vor einigen Jahren fiir unmoglich
gehalten hidtte. Man bezahlte bis
zehn DM pro Quadratmeter fiir bisher
nicht weinbaulich genutzte Flichen,
auf denen friher niemand Weinbau fiir
moglich gehalten hitte. In guten Lagen
wurden bis 30 DM pro Quadratmeter
bezahlt.”

Da diese horrenden Bodenpreise not-
gedrungen den Erzeugnissen wieder
abgerungen werden miissen, ist Zucker-
wasser gewissermafien ein bedeutender
wirtschaftlicher Faktor geworden. Selbst
der Vizeprisident des Deutschen Wein-
bauverbandes, der: GroBweingutsbesit-

zer Dr. Burklin aus Wachenheim in der
Pfalz, beklagte sich dariiber, ,wie wenig

AUFFRISCHEN

durch Zusatz von
Kohlendioxyd.

ENTSAUERN

durch Zusofz von
Kalziumkarbonat.

MISCHEN

SCHONEN

durch Zusatz von
Koliumferrocyonid,
Tannin, Gelatine
oder Fischblasen.

°
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erfreulich die jetzige Handhabung der
NaBzuckerung ist, die die Tendenz zum
Massentrageranbau und zur ZLusweitung
der Rebfliche geradezu fordert®.
Freilich hat der Konsument theore-
tisch die Chance, aus dem Meer der
korrigierten Sidfte die unverwésserten
Tropfen (Okonomierat Schitzel: ,Natur-
reine Weine gibt’s noch keine sechs
bis sieben Prozent*) herauszufinden.
Denn jeder Wein, der nicht mit der
Zuckerwassertaufe gestreckt worden ist,
darf diese Sonderstellung auf dem Fla-
schen-Etikett anzeigen. Er darf ,Natur-

dings der Masse der deutschen Weinbe-
reiter seit je ein Argernis. Verdros-
sen zieht das Verbandsblatt ,Deutsche
Wein-Zeitung® fast in jeder Ausgabe
gegen die ,Naturwein-Psychose“ und
den ,seit Jahrzehnten hochgeziichte-
ten Naturweingedanken“ zu Felde, und
der Weinbauer und SPD-Landtagsab-
geordnete von Rheinland-Pfalz Johann
Beckenbach aus Framersheim bei Alzey
schimpfte: ,Die weingesetzliche Situa-
tion ist vom Weinwirtschaftsstandpunkt
aus widernatiirlich. Wir haben schon
vor vier Jahren versucht, der Bundes-

ker gegeniiber verschwiegen werden.
Ein kunstlich restgestiBtes Getrénk kann
etwa unter ,Oppenheimer Goldberg*
(,harmonisch, fein*), ,,Oestricher Magda-
lenenweinberg® (,feine Art“), ,Binger
Rosengarten“ (,lieblich, ansprechende
Art“) ebenso firmieren wie unter
,Burgkellerwein“ (,markant, fein ab-
gestimmt“) und Tausenden von &hn-
lich klangvollen Namen.

Zwar hat der Gesetzgeber den Ver-
such unternommen, die Weinsiller
wenigstens in einem Sonderfall zum Eti-
kett-Bekenntnis zu zwingen., In seiner

Weinfalscher-Prozef3: Verbraucher verloren Veriraven

rein®, ,Kreszenz®, ,Gewichs”, , Wachs-
tum® oder ,,Cabinetwein“* heiflen, und
,Originalabfiillung®, sofern er zugleich
im Keller des Erzeugers gepflegt und
auf Flaschen gezogen wurde.

Auch die auf bessere oder gar her-
vorragende Qualitit hindeutenden Voka-
beln ,Spitlese“, ,,Auslese, ,Beerenaus-
lese”, »Trockenbeerenauslese“ und
,Hochgewichs” sind den ungestreckten
Rebsiaften vorbehalten. Desgleichen
deuten Etikett-Bezeichnungen wie ,FaB
Nr. .. .“ oder ,Fuder Nr. .. .“ auf die
Reinheit des Weins oder besondere
Sorgfalt bei der Traubengewinnung hin.

Der Giitestempel ,Korkbrand“ hin-
gegen ist fragwiirdiger Natur. Denn er
darf auch die Zuckerwasser-Weine zie-
ren, allerdings dann nicht auf den
Flaschenschiirzen eingedruckt sein. ,Das
ist alles recht wirr“, fand der Wein-
Schriftsteller Krimer-Badoni. ,,Also ist
es am einfachsten, den Korkbrand nicht
zu beachten.”

Das Vorrecht der Naturweinherstel-
ler, ihre Flaschen mit aufkldrenden Zu-
satzvokabeln zu schmiicken, ist aller-

* Cabinetwein ist eine von der Herzoglich-
Nassauischen Doménenverwaltung um das
Jahr 1800 eingefithrte Bezeichnung fir aus-
gesuchte Spitzenweine, die in Kleinen, beson~

geren Kellerriumen (Cabinete) gelagert wur-
en.
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regierung die Gesetzesdnderung unter-
zuschieben, die wir vom Weinbau fiir
richtig halten. Aber die haben da einen
Naturweinkomplex.*

Was Winzer und Weinhédndler den
Bonnern unterschieben wollten, war
offenbar die Aufweichung des Rechts
auf Reinheits-Deklarierung. Dabei mo-
gen sie sich nicht zuletzt von einem fiir
sie niitzlichen, indes fiir den Verbraucher
miBlichen Umstand haben leiten lassen:
Die Verbraucher kénnen nicht erkennen,
ob ein Wein mit Zuckerwasser verbes-
sert wurde oder nicht. (Nicht einmal die
Wissenschaftler verfiigen iiber ein siche-
res Mittel, einen solchen Nachweis zu
erbringen.) Lediglich in jahrzehntelan-
gem Weintrinken erfahrene Experten
sind imstande, mit Zunge und Nase
(organoleptische Probe) den Zucker-
wasserzusatz aufzuspiiren.

Wie fragwiirdig selbst diese Methode
ist, bewies indes der (1958 verurteilte)
Kunstweinmacher Valentin Korn aus
Geisenheim, der seine als ,Niersteiner
Domtal“, ,Sankt Johanner Kloster-
garten* oder ,Sprendlinger Wiesberg”
deklarierten Produkte mit Expertisen
schmiicken konnte, die edle Naturrein-
heit bescheinigten.

Wie die Zuckerwassertaufe, so darf
auch der Garungsstopp dem Weintrin-

Ausfiihrungsverordnung zum Weingesetz
aus dem Jahre .1932 hat er verlangt,
daB der kiinstlich gestoppte Wein das
Aushingeschild ,,Wachstum“ nur tragen
darf, wenn ,er zugleich eine auf diese

-Behandlung deutlich hinweisende Be-

ziehung (Mit Filter entkeimt) tragt“.

In der Praxis tauchten solche Ent-
keimungs-Etiketts allerdings so selten
auf, daB sich selbst Weinbauminister
Oskar Stiibinger erst durch Nachschla-
gen von der Existenz einer solchen Ge-
botsvorschrift iiberzeugen muflte.

Ein Referent seines Ministeriums, der
Regierungsdirektor Dr. Renz, war es,
der das Dilemma des deutschen Wein-
rechts diagnostizierte: ,,Wir erleben auf
dem Gebiet des Weinrechts die merk-
wiirdige Erscheinung, daBl die Wirt-
schaft, die ansonsten doch in allem der
vorwirtsdringende Motor der Dinge zu
sein pflegt, in puncio Weingesetz auf
der Stelle tritt.“

So machte sich Regierungsdirektor
Renz selbst daran, konkrete Vorschlige
zur Gesetzesreform auszuarbeiten. Er
fertigte einen ,Referentenentwurf einer
Novelle zum Weingesetz¢, die ,den
Trinkweinmarkt von den Mengen an-
onymer Massenerzeugnisse freistellen”
und fiir die Winzer die Anreize elimi-
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nieren sollte, ,zugunsten der Quantitdt
die Qualitdt zu vernachldssigen®.
Weinbaukenner Renz weil aus Er-
fahrung: ,Vielfach ist es aber leider so,
dafl das Streben nach Menge sich nicht

" danach richtet, ob ein Wein noch trink-

bar ist, sondern es wird eine mdglichst

groBe Menge ohne Riicksicht auf einen

inhaltlichen Wert erzeugt.”
Die entscheidenden Forderungen des

Regierungsdirektors waren:

[> Moste, die weniger als ein natiir-
liches Mostgewicht von 55 Grad
Oechsle* aufweisen, dlirfen nicht
zu Trinkwein verarbeitet werden.

> Die Zuckerwassertaufe ist drastisch
einzuschrinken.

[> Spéatlesen und Auslesen diirfen nicht
verschnittei und missen eine be-
stimmte Mindestzeit gelagert wer-
den.

[> Mit einer Lagebezeichnung darf nur
ein Wein versehen werden, der qua-
litativ betrédchtlich héher steht als
der Durchschnitt aller Weine der be-
treffenden Gemeinde.

»Der Verband®, verkiindete der Ver-
bandsvorsitzende Tyrell, ,wird sich auch

in Zukunft gegen alle Reglementierun- .

gen wehren, die den besonderen Belan-
gen des nordlichsten groGten Weinbau-
gebietes, das’' das Weinbaugebiet mit

einem 90prozentigen Riesling-Qualitéts- _

anbau darstellt, nicht Rechnung tragen.“

Sei es, dal sich der Renz-Vorge-
setzte, der Weinbauminister Stibinger,
von der Erinnerung an den Winzerauf-
stand von Bernkastel leiten liel (1926
stirmten 5000 Moselwinzer das Finanz-
amt des Moselortes und brachten da-
durch die damals bestehende Weinsteuer
zu Fall), sei es, dafi es ihm nicht oppor-
tun erschien, just im Wahljahr auf
Winzerstimmen zu verzichten -—— der
Entwurf des, Regierungsdirektors Renz
gedieh nicht weiter.

.Statt dessen ergriffen die Winzer selbst
die Gesetzes-Initiative. Thre Verbands-
funktionidre vermochten 39 CDU-Abge-
ordnete zu bewegen, im Bundestag ein
protektionistisch  eingefirbtes
wirtschaftsgesetz einzubringen, das in
der letzten Parlamentssitzung vor den

«Himmlisches Moseltrépfchen” am FlieBband: Kulturgut gefahrdet

\

Als die  Winzer freilich vernahmen,
zu welchen Qualitédtsverbesserungen sie
gezwungen werden sollten, machten sie
sich eilends daran, dié Reformbemii-
hungen des Mainzer Regierungsdirek-
tors zu torpedieren. Vor allem der Wein-

‘bauverband Mosel-Saar-Ruwer . leitete

eine Kampagne gegen den Referenten-

. entwurf ein und verdammte ihn als

sunklug,

* Mit der von dem Pforzheimer Goldschmied
Ferdinand Oechsle erfundenen Mostwaage
wird der Zuckergehalt des Traubensaftes ge-
messen, e

32

Wahlen, am 30. Juni, verabschiedet
und am Freitag letzter Woche auch vom
Bundesrat angenommen wurde.

Zwar wollen die deutschen Winzer
danach eine Anbaubeschrinkung auf
sich nehmen und es sich fortan ver-
sagen; Reben auf Grundstiicken anzu-
pflanzen, ,die fiir die. Erzeugung- von
Wein ungeeignet sind“: Doch diese

‘Selbstbeschrdnkung gilt nur fiir kinf-
tige Junganlagen und- setzt die Wein-

bauern nicht der ‘Unbill aus, ihre nach
dem  Karlsruher Verfassungsspruch:

Wein- -

“berliner Monopolkapitalisten,

‘rungenschaften des
- Bauernstaates zehrt,

(1958) auf minderwertige Boden ausﬁe-
dehnten Rebgirten zu roden.

Dieses bescheidene Zugestindnis
haben sie sich zudem vom Gesetzgeber
teuer honorieren lassen. Denn der Bun-
destag hat zugleich zugestanden, daB

{> ein ,Stabilisierungsfonds® eingerich-
tet wird, « er liberschiissigen Konsum-
wein lbernehmen, lagern und not-
falls auch verwerten soll, und

{> Vergleichspreise (Mindestpreise) fur
Konsumweine festgesetzt werden
kdénnen — mit der Mafigabe, daB
die Einfuhr ausidndischer Weine ge-
stoppt oder eingeschrinkt werden
kann, wenn die Mindestpreise fiir
die eigenen Erzeugnisse unterschrit-
ten werden.

»Die Winzer®, hatte die ,,Sliddeutsche

) Zeitung“ bereits vor der Beschlufifas-

sung des Bundestags resiimiert, ,de-
monstrieren also in diesem Gesefzent-
wurf — ebenso wie bei der Landtags-

. wahl durch ihre” Stimmabgabe {fir die

Deutsche Reichspartei — eine weltan-
schauliche Kehrtwendung zum autarken
Nationalstaat, der seine Blirger gegen
alle fremdldndischen Einfllisse schiitzt,
wie etwa freie Einfuhren aus den
EWG-Landern.*

Zudem bedridngen die Winzer den
Weinbauminister Stiibinger, er moége bei
den EWG-Partnern oder beim Interna-
tionalen Weinamt dafiir sorgen. daf}
dem deutschen Wein die Einordnung
in ein internationales Wertsystem nach
franzdsischem Muster erspart bleibt.

Die Griinde fiir dieses Bestreben sind
dem Weinbauminister wohl bekannt.
Stibinger: ,Nach dem internationalen
System wiren nur zehn Prozent der
deutschen Weine Spitzenklasse.”

BERLIN

GRENZGANGER

Aktion Mannerklau

ie Tagung des SED-Parteiaktivs

war beendet, Genosse Paul Klein
aus der Schonhauser Allee in Ostberlin
eilte heimwirts. Dabei iberkam ihn die
Erleuchtung, wie er der Losung des
Parteisekretéirs Paul Verner folgen und
sein Scherflein zu Frieden und Sozialis-
mus beisteuern koénne: Er beschlof,
anderntags mit seinem Nachbarn ,ein
Bierchen zu trinken®.

Nachbar Karl, so erlduterte Klein sei-
nen Drang zur Kneipe im SED-Blatt
,Neues Deutschland®, ,arbeitet ndmlich
driben”, Schon bei der ersten Molle
eroffnete Parteiaktivist Klein die Uber-
zeugungsschlacht beildufig mit der An-
klage, daB XKarl ein Republik-Schad-
ling sei.

Der Ostberliner DDR-Biirger Karl
arbeitet seit Jahren in Westberlin
und ist als Grenzginger zwischen

Ost und West laut parteiamtlicher Ver-
sion nicht nur ein Handlanger der West-
sondern
zudem ein Parasit, der von den Er-
Arbeiter- und
ohne an dessen
Aufbau durch Arbeit in Osiberlin mit-
zuwirken.

Nijcht =zufdllig hatte Paul Verner,
Erster Sekretiar der SED-Bezirks-
leitung Berlin, tags zuvor den Partei-

‘aktivisten, darunter dem Genossen Paul

Klein, das Signal zur Offentlichen Treib-
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