SCHWEIZ
Alter Brauch

Schock im Waadtland — nach Todes-
fdllen verboten die Gesundheitsbe-
hérden Herstellung und Verkaut
eines beriihmten Dessertkises.

hilippe Pidoux, Gesundheitsminister

des Kantons Waadt in der franzé-
sischsprachigen Westschweiz, zerri es
das Herz. ,,In groBer Seelenpein® fafSite
er einen BeschluB, der, so der Minister,
»einen Teil unserer Kultur* trifft.

'Die Staatsaktion galt einem der wich-
tigsten Symbole Waadtldnder Lebensart
— dem von Feinschmeckern in ganz
Europa begehrten Dessertkise ,,Vache-
rin Mont-d’Or*. Sein GenuB wurde iiber
Nacht verboten.
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Die Delikatesse, schwiarmte einen Tag
nach dem Verdikt der Gourmet Marcel
Schwander im Ziircher ,Tages-Anzei-
ger*, ,wogt sahnigwei unter einer
braunen Kruste, ist mit dem Loffel
zu essen und zerflieBt dann unter den
Zahnen“.

Eine piétzliche Haufung der seltenen
Infektionskrankheit ,,Listeriose“ hatte
die Arzte der Lausanner Uniklinik alar-
miert: Von 111 Personen, die seit dem
Winter 1983/84 im Kanton Waadt er-
krankten, starben 31.

Zusammen mit Kollegen vom Institut
Pasteur in Paris fahndeten die Schweizer
nach der Herkunft der krankmachenden
Listeria-Bakterien. 82 Prozent der Pa-
tienten, ergab die Untersuchung, hatten
vor ihrer Erkrankung ,,Vacherin Mont-
d’Or“ genossen. Die Analyse von 4000

* Tafelaufschrift: ,,Der Tod von Mont-d’Or. Warum
ich! Schweizer, aber nicht die franzosischen
Importe.“ .
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Kiseproben bestitigte den Verdacht. Im
feucht-kalten Klima der Lagerkeller
konnen sich die Bakterien rasend schnell
vermehren und befallen dabei alles, was
in ihrer Reichweite liegt — ob Regale voll
reifender Kise oder einen Kiihischrank
voll Lebensmittel.

Die Waadtlander Behorden, in Sachen
Hygiene sonst eher volkstimlich noncha-
lant, muBten handeln — obwohl das Ver-
bot des Vacherin fiir 38 spezialisierte
Kisereien und 11 Verfeinerungsbetriebe
(,Affineurs®), die den reifenden Kase
pflegen, den Ruin bedeutet. Schwer be-
troffen sind auch Sigereibesitzer, die
sich und ihre Belegschaft mit der Her-
stellung der traditionellen Vacherin-
Schachteln aus Tannenholz durch den
Winter bringen.

Alle vorhandenen Vorrite, rund 200
Tonnen im Wert von iiber zwei Millio-
nen Franken, wurden sofort vernichtet.

Protest gegen Vacherin-Verbot*, verseuchter Kase: ,SahnigweiB unter brauner Kruste"

Im ganzen Land schwirmten Lebensmit-
telkontrolleure aus, die ,,Mont-d’Or¢-
Bestinde in den Liden zu beschlagnah-
men. Das Bundesamt fiir Gesundheits-
wesen in Bern alarmierte die Weltge-
sundheitsbehérde (WHO) in Genf, da-
mit der infizierte Kise auch im Ausland
eingezogen werden konnte.

Der ,,Vacherin Mont-d’Or*“ ist eine
lokale Spezialitat, die seit 150 Jahren
hergestellt wird — in jedem Winter an die
1000 Tonnen. Schon im Herbst 1985 war
eine Kiserei mit einem befristeten Ver-
kaufsverbot belegt worden, nachdem in
vier Kantonen der deutschen Schweiz
Salmonellen-Vergiftungen aufgetreten
waren. Der Bann wurde erst wieder-
aufgehoben, als die Hersteller statt Roh-
milch entkeimte (auf 65 Grad erhitzte)
Milch verwendeten. Prompt fanden die
Feinschmecker im folgenden Jahr, der
Kise sei nun nicht mehr sdmig, sondern
»wie Gummi“ und deshalb ,,ungenieB-
bar®.

Jetzt ist der Ruf endgiiltig dahin. Die
Schweizerische Kiseunion muf8 200 000
Werbebroschiiren mit ,,Vacherin“-Titel
einstampfen. Schon geht die Furcht um,
daB die Schlagzeilen iiber den ,Killer-
Kise* die ganze eidgendssische
Milchwirtschaft in Verruf bringen konn-
ten.

Das wire iibertrieben, denn verdach-
tig sind nur die besonders wasserhaltigen
Weichkdse. Emmentaler und Appenzel-
ler, die zur Zeit am meisten exportierten
Hartkisesorten, sind nicht betroffen.

Luntersucht werden®, erklart der
Bakteriologe Hans Schwab, ,in erster
Linie die rotgeschmierten Sorten* — Ka-
se, die wahrend der Reifung regelmaBig
mit einer Salzlake gebiirstet werden, der
das rindenbildende ,,Brevi Bacterium Li-
nens“ zugesetzt ist. Dazu gehoren, ne-
ben allen Vacherin-Sorten, Limburger,
Romadur, Reblochon und Miinster. Von
allen diesen Sorten ist be-
kannt, daB ihre Rinden Liste-
rien enthalten konnen - aller-
dings nur selten von der krank-
machenden Art.

Wihrend die Kaser und Af-
fineurs aus der Vallée de Joux,
ciner abgelegenen und wirt-
schaftlich schwachen Region,
vorige Woche mit ihrer Kan-
tonsregierung tiber Unterstiit-
zungszahlungen verhandelten,
meldete die ,, Tribune de Ge-
neve*, daB in den vergangenen
zwei Jahren im benachbarten
Frankreich aber 1000 Men-
schen an Listeriose erkrankt
seien, ohne daB die Behorden
eingeschritten waren.

Eine Sprecherin des Pariser
Gesundheitsministeriums  be-
stitigte die Angabe und er-
ganzte, 30 der Erkrankten sei-
en gestorben: ,,Das ist wenig,
und alle hatten ein ohnehin
angegriffenes Immunsystem.“
Verbote gibt es deshalb in
Frankreich einstweilen nicht —
auch der ,Vacherin Mont-d’Or* war
dort Ende voriger Woche fiir risikofreu-
dige GenieBer weiter zu haben.

Das totale Herstellungs- und. Ver-
kaufsverbot sei ibertrieben, kritisier-
ten deshalb prompt erboste Vacherin-
Liebhaber in der Schweiz. Eine War-
nung fiir besonders gefihrdete Bevolke-
rungsgruppen wire der Lage angemesse-
ner gewesen. Wer ganz sicher gehen

" wolle, miisse sich ,nur an den alten

Brauch halten, die Rinde wegzuschnei-
den*.

Schiitzenhilfe erhielten die Waadtlan-
der von der ,,Neuen Ziircher Zeitung".

. Das feine Blatt hilt den Vacherin-Genu8

mit und ohne Bakterien fiir ein ,,geringes
Risiko“ und empfahl den Lesern nach
gutbiirgerlicher Tradition mehr Eigen-
verantwortung: ,,Vielleicht wire auch
einmal zu Gberlegen, wie viele iibertrie-
bene Angste und wie manche Neurose
wir hierzulande der Risiko-null-Mentali-
tit verdanken.“ L 2
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