kerei und Kenner aller Details, berichtet
unumwunden von Salmonellen-Ausbrii-
chen schon in den Jahren 1983 und 1985:
~Wir haben gewuBt, da muB etwas ge-
schehen. Aber die Molkerei war nicht so
konsequent, wie ich es gefordert habe.
Die haben die Fehlersuche nicht intensiv
genug betrieben.“ Das hiitte frither
schon ,,bis zum totalen Abbau der Anla-
ge*“ gehen miissen, ,,aber da wollten die
nicht ran“.

Busse riumt ein, er habe ,selber mit
versagt“ (,,Ich habe von Tschernobyl
gelernt, daB wir Wissenschaftler uns
nicht mehr driicken diirfen*), aber in-
zwischen ist wenigstens das Salmonellen-
Nest in der demontierten Produktionsan-
lage gefunden worden. Ein defektes
Heizgerit zur Lufttrocknung hatte war-
mes Wasser in die ProduktionsstraBe
geblasen — ,.ideale Brutstitte fiir Bakte-
rien* (Busse).

Die gesamte Trockenmilchproduktion
der Moha seit letztem November, Ver-
kaufswert: 65 Millionen Mark, ist inzwi-
schen beschlagnahmt worden. Die
Frankfurter Bundesanstalt fir landwirt-
schaftliche Marktordnung, die nicht nur
fur die Lagerhaltung von Milchpulver,
sondern auch fiir die westdeutschen
Rindfleisch- und Butterberge zustindig
ist, hat thr Renommee zu verlieren.

Die Salmonellen im Milchpulverberg,
meint Bakteriologe Busse, seien nur ent-
deckt worden, ,weil das plotzlich als
Babynahrung verwendet wurde*. Der
Professor nennt dies den ,sekundéiren
Tschernobyl-Effekt. Tatsichlich sei
noffiziell und amtlich* fiir Milchpulver
keine Salmonellen-Priifung vorgesehen.

Busse geht davon aus, daB bei der
Bundesanstalt ,,massenweise verseuchte
Siicke* liegen, ,das merkt kein
Schwein®.

»Mit Salmonelien lehen™

SPIEGEL-Interview mit Milchhygieniker Professor Gerhard Kielwein

Professor Kielwein, 56, ist Leiter des Instituts
fir Tierarztiche Nahrungsmittelkunde der
Universitit GieBen. Er ist auf das Problem der
Milchhygiene spezialisiert.

SPIEGEL: Herr Professor Kielwein,
nach den jiingsten Salmonellenfunden in
Hessen fiirchten viele Eltern um die
Gesundheit ihrer Kinder. Zu Recht?

KIELWEIN: Nicht, wenn sie richtig
damit umgehen.

SPIEGEL: Aber Salmonellen sind
gefahrlich.

KIELWEIN: Es sind Krankheitserre-
ger, die besonders fiir Kinder sehr ge-
fihrlich werden konnen. Wir: kennen
etwa 2 000 Arten Salmonellen, und sie
sind im Zunehmen begriffen. 1982 traten
in der Bundesrepublik mehr als 40 000
Salmonelleninfektionen bei Menschen
auf, zehnmal so viele wie durchschnitt-
lich in den Jahren 1955 bis 1965. Drei
Viertel der Infektionen gingen von Le-
bensmitteln aus. Die Verbraucher miis-
sen also dariiber informiert werden, wie
man mit solchen potentiell gefihrlichen
Lebensmitteln umgeht.

SPIEGEL: Salmonellen im Mager-
milchpulver, so haben Sie zur Verbliif-
fung der Verbraucher mitgeteilt, seien
nichts Ungewohnliches.

KIELWEIN: In den USA haben Un-
tersuchungen gezeigt, daB etwa ein Pro-
zent des Magermilchpulvers mit Salmo-
nellen verunreinigt ist, in Kanada sind es
sogar 3,8 Prozent. Auch wir wissen
schon lange, daB Salmonellen im
Milchpulver vorkommen konnen, aller-
dings in sehr kleiner Zahl. Die Aufnah-
me einzelner Salmonellen fithrt auch
nicht zu Erkrankungen. Diese Gefahr
besteht erst, wenn die Milch, die man
aus dem Milchpulver anriihrt, lingere
Zeit stehenbleibt — schon einige Stunden
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sind zuviel. Denn dann kénnen die Sal-
monellen sich ungehindert vermehren.

Im ibrigen weiB zum Beispiel die
Schokoladenindustrie, daB sie nur sal-
monellenfreies Milchpulver verarbeiten
kann, und auch die Hersteller von Kin-
dernahrungsmitteln legen groBten Wert
darauf — eben weil sie die Risiken ken-
nen.

SPIEGEL: Aus Angst vor einer Strah-
lenbelastung der Milch haben viele be-
sorgte Eltern auf Magermilchpulver um-
geschaitet, das zumeist aus EG-Bestdn-
den stammt. Uber die von lhnen
geschilderten Gefahren aber wurde nie-

Milchhygieniker Kielwein
Gefahr aus der Luft

mand informiert. Ist das nicht ein
Versdumnis?

KIELWEIN: Obwohl Salmonellen in_
Milchpulver relativ hiufig vorkommen,
ist bisher sehr wenig passiert. Mir ist
lediglich bekannt, daB in den Jahren
1976 und 1977 einige Salmonellenfille
nach Verzehr von Kindermilchproduk-
ten in der Bundesrepublik aufgetaucht
sind.

SPIEGEL: Ist Milchpulver besonders
anfillig?

KIELWEIN: Auch andere Lebensmit-
tel sind nicht frei von Salmonellen, bei-
spielsweise Gefrierhdhnchen; sie sind bis
zu 90 oder 100 Prozent befallen. Wir
miissen mit Salmonellen leben.

SPIEGEL: Die Hausfrauen wissen
nichts von der Gefahr bei den Hahn-
chen.

KIELWEIN: Es ist auch kein Grund
zur Panik, da Hahnchen ja im allgemei-
nen nicht roh verzehrt werden, sondern
gebraten. .

Auch beim Milchpulver ging man bis-
her davon aus, daB unter normalen Um-
stinden keine besondere Gefahr von ihm
ausgeht. Jeder Landwirt weiB aber,
wenn er Magermilchpulver an seine Fer-
kel verfiittert, da8 die aus dem Pulver
hergestelite Milch sehr schnell verwen-
det werden muB. Denn sonst, so hat mir
kiirzlich eine Biuerin erzidhlt, werden
die Ferkel krank.

SPIEGEL: Die Verbraucher sind
nicht dariiber aufgeklirt worden, daB
man Milchpulver bei der Zubereitung
aufkochen solite.

KIELWEIN: Diejenigen, die das Pul-
ver abgegeben haben, waren sich sicher
nicht bewuBt, daB hier eine unsachgema-
Be Verwendung moglich ist. Das gilt
auch fir mich. Auch ich frage mich
heute, ob ich mich nicht damals, als diese
Milchpulveraktion begann, hitte duBern
sollen.

SPIEGEL: Die EG liefert Mager-
milchpulver in groBen Mengen auch in
die Dritte Welt, 1984 waren es 122 500
Tonnen. Wie steht es dort mit dem
Verbraucherschutz?

KIELWEIN: Es kommt darauf an,
was im Empfingerland aus dem Pulver
gemacht wird. Stellt man in molke-
retihnlichen Betrieben durch Wasserzu-
satz Milch her und erhitzt sie, bestehen
keine Bedenken. Wird es aber unter
unhygienischen Verhiltnissen angeriihrt,
droht erhebliche Gefahr.

Zudem muBl beachtet werden, da8
Milchpulver in Afrika, Siidamerika und
Asien fiir viele Menschen wegen der
verbreiteten Milchzuckerunvertriglich-
keit kein sinnvolles Nahrungsmittel
Ist. ’

SPIEGEL: Entgegen den bei uns gel-
tenden Vorschriften gelingt es bisher
offenbar nicht, Milchpulver salmonellen-
frei zu halten. Warum nicht?

KIELWEIN: Die Salmonelien haben
in den letzten Jahrzehnten bei uns enorm




zugenommen. Das Reservoir an Salmo-
nellen sind Tiere, und zwar nicht nur
Haustiere, sondern auch Vogel und son-
stige Wildtiere — unsere Umwelt ist voll
von Salmonellen.

Es wird nun dariiber nachgedacht, ob
etwa in der Rohmilch vorhandene Sal-
monellen die Prozedur in der Molkerei
iiberstehen konnen. Das kann man ei-
gentlich fir deutsche Verhiltnisse ver-
neinen. Es spricht auch nichts dafiir, da
etwa vom Menschen ausgehend Salmo-
nellen bei der Herstellung in das Mager-
milchpulver kommen.

Wir miissen vielmehr nach den Erfah-
rungen, die man in Kanada gemacht hat,
annehmen, daB Salmonellen — urspriing-
lich etwa von Végeln ausgehend - iiber
die Luft in die Fabrikationsanlagen hin-
eingelangen konnen. Hier kann es sich

ten, dirfte gar nicht drin sein. Nach dem
bundesdeutschen Lebensmittelgesetz ist
die Vermarktung gesundheitsschadlicher
Lebensmittel verboten und unter Strafe
gestellt. Ist das kein wirksamer Schutz?

KIELWEIN: Die Vorschrift reicht
nicht aus. Wir brauchen Vorschriften,
die nicht erst dann greifen, wenn es zu
spit ist, sondern die schon im Vorfeld
schiitzen.

SPIEGEL: Tun die Produzenten auf
diesem Gebiet zu wenig?

KIELWEIN: Sie tun sehr viel, vor
allem, wenn etwas passiert ist.

Unser Milchhygienerecht basiert auf
Vorschriften aus den Jahren 1930 und
1931. Was wir brauchen, sind erginzen-
de Hygienevorschriften, die uns vorbeu-
gende Eingriffe — etwa nach dem Muster
der bakteriologischen Fleischuntersu-
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' Untersuchung von Schiachttieren: Vorbeugende Hygiene gefordert

nur um wenige Keime - handeln. Erst
wenn in den Anlagen entsprechende Be-
dingungen vorliegen, vor allem Feuchtig-
keit und Wirme, kann es zu einer An-
reicherung kommen.

SPIEGEL: Die Veterinire wollen
statt der bisher ublichen Stichproben
kiinftig Massenkontrollen beim Milch-
pulver vornehmen. Jede 30-Tonnen-Pro-
duktionseinheit soll nach einem ausge-
kliigelten System 60fach untersucht wer-
den. Halten Sie das fiir einen erfolgver-
sprechenden Weg?

KIELWEIN: Wir miissen diese Unter-
suchungen machen, aber wir diirfen uns
nicht darauf beschrinken. HygienemaB-
nahmen missen hinzukommen. Leider
ist es heute oft so, daB man glaubt, wenn
man recht viel untersucht, hat man Si-
cherheit — aber das kann triigen.

SPIEGEL: Was Sie in Teilen des Ma-
germilchpulvers fiir gang und gibe hal-
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chung - erméglichen. Uber entsprechen-
de Entwiirfe wird seit Jahren diskutiert,
ohne daB sie verwirklicht werden.

SPIEGEL: Wer blockt ab?

KIELWEIN: Diejenigen, die befiirch-
ten, daB3 zusitzliche Kosten und Biiro-
kratie auf sie zukommen.

SPIEGEL.: Die Wirtschaft also.

KIELWEIN: Sagen wir besser, die
Funktioniire.

SPIEGEL.: Ihr niederkindischer Kolle-
ge Erwin Kampelmacher behauptete
kiirzlich auf einem Kongre8 in Miinchen,
in Holland gebe es seit dem Zweiten
Weltkrieg keine Salmonelleninfektionen
mehr durch Milch. Warum ist das bei uns
anders?

KIELWEIN: Das ist auch bei uns
bisher nicht anders gewesen. Die Milch
ist eines der sichersten vom Tier stam-

menden Nahrungsmittel. Und wir haben
auch seit Jahrzehnten keine Salmo-
nellenerkrankungen durch Milch mehr,
von den eingangs erwihnten Einzelfallen
abgesehen.

Aus diesem Grund sind wir alle so
tiberrascht gewesen, daB sich jetzt unter
diesen besonderen Umstiinden die Sal-
monellen so ausbreiten konnten.

UNTERNEHMEN
Hart umkdmpft

Das Geschift mit GroBrohren bringt
nichts mehr ein, Mannesmann gerit
in Schwierigkeiten.

ie Manager der Mannesmannréhren-
Werke wissen ldngst, wo die Proble-
me des Konzerns liegen. Mannesmann,
so formulierten die Experten des Hau-
ses, sei der einzige groBe Produzent, der
,»aus eigenem Stahl nur Rohre herstellt“.

Doch jetzt wird es ernst. In einem
Papier, das mit Zahlen die schwierige
Lage der Rdohrenfirma belegt, kommt
der Mannesmann-Vorstand zu einem
klaren SchiuB: ,,Die Existenz des Unter-
nehmens ist bedroht.“

Bei nahtlosen Rohren, dem mit Ab-
stand groBten Sektor, sackte der Auf-
tragseingang im ersten Halbjahr 1986 um
rund 40 Prozent. ,,Fiir 1986 und 1987¢,
so die Analyse, ,,sind erneut hohe Verlu-
ste zu erwarten.* Im laufenden Ge-
schiiftsjahr sollen es iiber eine halbe
Milliarde Mark sein.

Eine Besserung ist nicht in Sicht. Im
Gegenteil. Weltweit werde der Markt
weiter schrumpfen. Bei allen Rohrsorten
»bestehen starke Uberkapazititen®.

Durch eine ,,aggressive Absatzpolitik*
- so steht es in dem 13-Seiten-Dokument
- habe sich die japanische Konkurrenz
,,mit hochmodernen Rohrwerken* iiber-
all groBe Marktanteile gesichert. Mit
ihren  ,integrierten  Hittenwerken“
konnten sie auf andere Produkte auswei-
chen — Mannesmann konne das nicht.

Vorstandschef Werner H. Dieter
mochte deshalb weg von der einseitigen
Rohre-Produktion und Mannesmann
mehr und mehr zu einem Technologie-
Konzern ausbauen. Die Sparte Réhren,
die 1970 noch die Halfte des Geschifts
ausmachte, ist bereits auf ein Drittel
geschrumpft. Maschinenbau und moder-
ne Technologien sollen dagegen starker
gefordert werden.

Der neue Anfang ist nicht leicht. Jahr-
zehntelang hatte Mannesmann vor allem
von GroBauftrigen aus Moskau gut ge-
lebt. Seit 1886 werden in dem rheini-
schen Konzern Rohren gezogen. Schon
1896 bauten die Russen ihre erste, 850
Kilometer lange Pipeline von Baku nach
Batum - mit Mannesmann-Rohren.

In den siebziger Jahren waren die
Diisseldorfer dann mit den Sowjets groB
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