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Etiketten gepanschter deutscher Weine: Gepriifte Qualitit mit einem Schu8 Gift

Gepanschter Wein: ,,Schon rund und olig“

Zunéchst konnten die deutschen Winzer jubeln - der
Skandal um Diethylenglykol traf allein die ldastigen Kon-
kurrenten in Osterreich. Seit das Gift auch in ein-

ichtig schlecht kann einem werden,

agen die Leute, die von Gift was
verstehen. Krimpfe kann man kriegen
und Durchfall. Die Leber geht kaputt
oder die Niere, vielleicht auch das Ge-
himn. Und das von ein paar Flaschen
Wein — wenn er nur s genug ist und die
richtige Drohnung hat.

Teufel Alkohol hat einen Bruder: Di-
ethylenglykol. Vor ein paar Wochen
noch war es ein Begriff aus der Fachspra-
che der Chemiker, kaum aussprechbar
fir Laien. Jetzt versetzt das Zeug, das
den Wein lieblich und 6lig macht, Millio-
nen von Leuten in Angst.

Erst wollten es viele nicht wahrhaben,
was da fir ein Gift durch die Kehlen der
Weinfreunde rann - ach was, die paar
Milligramm. Dann, als Anfang Juli be-
kannt wurde, daB osterreichische Weine
massenweise mit Diethylengiykol gesiiit
wurden, schwoll das Gelachter an - naja,
die Osterreicher.

Doch nun wird’s ernst: Auch deut-
scher Wein enthilt, wie seit vergangener
Woche belegt, das Dreckszeug, das bei
drei Hundertstel Gramm pro Liter ge-
sundheitlich bedenklich und bei 14
Gramm lebensgefihrlich ist. Nun bleibt
vielen das Lachen im Halse stecken.

Kein Tag vergeht mehr, an dem nicht

- neue Horrorme%dungen das trinkfreudi-
ge Publikum erschrecken. In vier deut-
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schen Weinen wurde bereits Diethylen-
glykol entdeckt, und es kénnten rasch
mehr werden. Hunderte von Weinen aus
dem Osterreichischen Burgenland stehen
inzwischen auf der Giftliste - und die in
ihnen enthaltene Dosis ist oft gefdhrlich
hoch.

In einer Beerenauslese, Osterreichi-
scher Priadikatswein 1981, wurden 13,5
Gramm Diethylenglykol entdeckt, in
einer Beerenauslese Welschriesling 1981
aus dem Burgenland gar 48 Gramm. Das
reicht fiir Selbstmord zu zweit.

Sollte es doch nicht der Alkohol ge-
wesen sein, der Oma damals nieder-
streckte? Besorgte Verwandte, Medizi-
ner und Juristen forschen bei fast verges-
senen Todesfillen nach Spuren des ge-
fahrlichen SiiBstoffs. Und in manchen
Gewissern schwimmen die Fische an-
geblich bauchoben, weil die Winzer
ihren giftigen Wein hineingekippt ha-
ben.

In Osterreich sitzen bereits zehn mut-
maBliche Weinpanscher in Haft. Land-
wirtschaftsminister Giinter Haiden will
mit einem Mal den , Konsumenten-
schutz“ in den Vordergrund riicken.

.Langst sind im Handel die 6sterreichi-
schen Flaschen aus den Regalen ver-
schwunden, doch nun bleibt auch der
deutsche Wein stehen. Zurick zum
Bier?
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heimischen Weinen gefunden wurde, stecken die deut-
schen Produzenten mitten drin im Skandal. Rein aller-
dings ist der Wein hierzulande schon lange nicht mehr.

Schreckensnachrichten ~ fiir Winzer
und Panscher jedenfalls - kommen auch
aus dem Ausland. In der Schweiz und in
Frankreich wurden Tausende von
Flaschen beschlagnahmt. Sogar im fer-
nen Japan warnen die Behdrden vor
osterreichischem Wein ~ und vor deut-
schem. )

Nun reden sie alle von Skandal - die
Weinhersteller, die Verkiufer, die Ex-
perten, die Kontrolleure. Es ist die Stun-
de der Politiker, die sich entriistet in die
Brust werfen und Konsequenzen for-
dern.

oHier sind Verbrecher am Werke*,
sagt Bundeskanzler Helmut Kohl. ,,Sie
missen mit aller Hirte des Gesetzes
bestraft werden.” Und: ,,Wir brauchen
noch schirfere Kontrollen.*

In der Tat: Um den Schaden wieder-
gutzumachen, wird mehr vonnéten sein,
als sich ab und an, Schoppen in der
Hand, mit einer lieblichen Weinkénigin
photographieren zu lassen. Es wird auch
nicht reichen, wenn die Beamten, die zu
prifen hitten, sich vor allem um ein
harmonisches Verhiltnis zu Winzern und
Weinhandlern bemiihen.

Wie bos geschlampt wird, wenn es um
Wein geht, hat die Regierung des Wein-
landes Rheinland-Pfalz in der vergan-
genen Woche selbst eingestanden. In
einem Bericht des Ministeriums fiir.



Landwirtschaft und Weinbau ist von gra-
vierenden  Fehleinschdtzungen, von
Ricksichtnahme auf die Weinwirtschaft
und unklaren Zustindigkeiten fiir die
Kontrolle die Rede.

Die Verbraucher sind um Monate zu
spit iiber die Gefahren im Wein unter-
richtet worden — von Mainz und von
Bonn. Am 24. April hatten die Osterrei-
cher auf Diethylenglykol hingewie-
sen. Mitte Mai noch erkannte Heiner
GeiBlers Bundesgesundheitsministe-
rium ,keine akute gesundheitliche Ge-
fahrdung®.

Dafiir aber sah der Minister dann am
Freitag vergangener Woche um so kla-
rer: Es sei ,,unverantwortlich“, so Gei-
ler, daB der Landwirtschaftsminister in
Wien die Bonner ,,zu spit und falsch
informiert* habe.

Mitte Mai allerdings, als sie Bescheid

wuBten, handelten auch Minister GeiB-
ler und der rheinland-pfilzische Wein-
bauminister Otto Meyer nicht gerade
verantwortungsbewuBt. Erst am 9. Juli
wurde der Skandal publik.

DaB der Stoff lange nicht entdeckt
wurde, scheint noch begreiflich. Diethy-
lenglykol ist eine dem Ethylenglykol, das
in Frostschutzmitteln fiir Autos verwen-
det wird, verwandte Substanz. Sie ist
unbeschriankt in Wasser und Alkohol
16slich, schmeckt wie Glycerin siiBlich
und ist durch Routine-Analysen nicht zu
finden.

Doch als erst einmal bekannt wurde,
daB dieser SiiBmacher in Weinen enthal-
ten ist, hitten die Verbraucher sofort
gewarnt werden miissen. In jedem Lexi-
kon ist nachzulesen, da8 Diethylenglykol
giftig ist.

Jetzt hat die Wahr-

aus dem Burgenland, die es wirklich zu
arg trieben, dankbar sein. Das MiBtrau-
en ist geweckt: Was wird wohl sonst auch
hierzulande in den angeblich edlen Trop-
fen noch drin sein?

Schrecklichies. Schon was erlaubt ist,
kann nicht gefallen. Ganz fein verweist
das deutsche Weingesetz auf europii-
sches Recht — und da steht es dann brutal
und deutlich (siehe Kasten Seite 74).
Weinsiure und Weinhefe klingt ja noch
ganz appetitlich. Aber Schwefeldioxid
und Blutmehl, Gummiarabikum und
Fischblasen?

Jeder Briickenpenner in Paris ist of-
fenbar besser dran als ein Freund deut-
schen Weines: Er weiB, was er hat — der
Fusel knallt in die Bime und ist billig.
Mebhr soll’s ja auch nicht sein.

Doch die Beerenauslese ,,Albiger Pe-
tersberg®, die der kultivierte Biirger fir
25 Mark bei Pieroth, Deutschlands groB-
tem Weinhéindler, bestellt hat? Da sind
0,2 Gramm Diethylenglykol pro Liter
drin - und weiB der Teufel was noch.

Alle Giftweine aus Rheinhessen, die
aus dem Hause Pieroth und die spiter
anderswo entdeckten, waren natiirlich
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Alkohol, unléslich in Benzol, Ather und Chloroform.

erstklassig gearbeitet. Ihre Formel hatte
sich bei der angeblich so strengen amtli-
chen Priifung, die fiir deutsche Qualitits-
weine zwingend vorgeschrieben ist, als
analysenfest erwiesen: Geruch, Ge-
schmack, Harmonie, typische Rebsorte,
Pridikat, Farbe und Klarheit — alles muf3
da gestimmt haben.

Aber es ist eben doch mancherlei
anderes im Wein, was im amtlichen Priif-
schema nicht vorgesehen ist. Ganz bei-
laufig teilte zum Beispiel der Leitende
Chemie-Direktor Richard Woller vom
Untersuchungsamt Trier 1981 mit, er
habe ,,gehort, daB das Krebsgift Bromes-
sigsdure vereinzelt wieder zur Konservie-
rung von Wein verwendet wird*.

Das war's denn auch. Wegen Arbeits-
iiberlastung, bedauerte der Leitende
Chemie-Direktor, kénne er leider dem
schlimmen Verdacht nicht nachgehen.

Die Amerikaner entdeckten 1983 in
deutschen Weinen gar Blausaure. Sie
gerit in den Wein durch sorglosen Um-
gang mit dem Schonungsmittel Kalium-
hexacyanoferrat, mit dem Schwermetalle
aus dem Most entfernt werden, die leicht
zu Tritbungen fithren.

o Blausiure, eine
farblose  Fliissigkeit
mit  bittermandelarti-

systems.

Diéithylenglykol ist auBerordentiich giftig, da es sich
im Organismus in der Korperfiilssigkeit anreichert und
osmotische StSrungen verursacht. Da es vom Organis-
mus in Oxalshure umgewandelt wird, kommt es auBer-
dem sur Schildigung der Nieren und des Zentralnerven-

gem Aroma, zdhit zu
den stirksten und am
schnellsten wirkenden
Giften. Deshalb darf
das  Schonungsmittel
nach Vorschrift des

Gift-Definition*: Schmeckt wie Glycerin

~ Man gewinnt D. durch fraktionicrte Destillation
. des_bei der Gewinnung von -»_ Athvienglykol anfal..

Weingesetzes nur ver-
wendet werden, ,,so-
fern die erforderliche
Menge von einem

heit im Wein sie doch
noch alle erreicht, nun
muB die bange Frage
doch noch gestellt wer-
den: Wer soll den
deutschen Wein, laut
Werbung ,.einzig unter
den Weinen*“, denn
nun noch trinken?

Die Frage allerdings
hatten sich die Exper-
ten schon frither stel-
len kénnen. Die Wein-
ideologie hat langst ih-
re Berechtigung verlo-
ren. Der Zauber alter
Holzfiisser im romanti-
schen Gewoélbe, die
Garantie der Wein-
werber (»,gepriifte
Qualitidt”) — alles trii-
gerisch und verlogen.
Der deutsche Wein,
wie der aus anderen
Landen, ist schon lan-
gé nicht mehr das, was
er sein soll.

So sollten die Wein-
freunde den Panschern

* Aus dem Medizinischen
Brockhaus.
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Gift-Priifung in Offenburg: Niemand will es gewesen sein
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MASSENPRODUKT WEIN o84
Entwickiung des Weinanbaues 1975 530 92 195
in der Bundesrepublik 89 485
84970
1970
1965 3700
63816 154
1955 64 180
1950 59996 14
A p
49513 hor e 12
10
80
6
3.2 Ernte 4
in Millionen Hektoliter 2
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1950 1955 1960 1965 1970 1975 1980 1984
Pro-Kopf-Verbrauch von Wein
Sachkundigen verantwortlich ermittelt in der Bundesrepublik in Liter
und der Zusatz so bemessen wird, daB in 125
dem geklirten Erzeugnis keine Cyanver-  § 114
bindungen verbleiben“ — namlich die
- Blausaure. deutscher Wein 10
Aber verantwortliche Sachkundige 32
sind wohl nicht allezeit zur Hand. Jeden- 8
falls alarmierte der Verband der Wein- 6
kellereien  Mosel-Saar-Ruwer  seine
Mitglieder, daB die Amerikaner ,sehr s
strenge Untersuchungen auf freie Blau- 3.6 |ausléndischer Wein|
siure“ anstellen. In den USA, hieB es in E 2
dem Verbandsrundschreiben, wirden )
die in der Bundesrepublik ,iiblichen To- Y0, 1971 2 Witschaftias | |
leranzwerte* nicht mehr akzeptiert. 1965 70 74775 79/80  83/84
EZR SPICSEL!

Der Hinweis ist verriterisch: Nach
dem Gesetz diirfen iiberhaupt keine Cy-
anverbindungen im Wein verbleiben —
aber ,,iiblich* ist das wohl nicht.

Ein anderer ,gesundheitlich ibler
Stoff“ (so der Bonner Wissenschaftler
Werner Gabel) ist die schweflige Siure,
die der deutsche Wein im rmaf
enthélt. Als die Brisseler EG-Kommis-
sion verlangte, 200 Milligramm des che-
mischen Konservierungsstoffs je Liter
Wein seien genug, zeterte der Deutsche
Weinbauverband. Ergebnis: In der Bun-
desrepublik blieben bis zu 400 Milli-
gramm erlaubt.

Noch heute erzihlen Weinprofessoren
den Weinbauern und Konsumenten, oh-
ne die schweflige Saure sei Wein tber-
haupt nicht darstellbar. Werner Walter,
ein Pfilzer Winzer aus Edenkoben, be-
wies das Gegenteil und bekam statt eines
Verdienstordens einen kostspieligen
Proze8 an den Hals.

Vor dem Bundespatentgericht und vor
dem Bundesgerichtshof in Karlsruhe tra-
ten erlauchte Professoren gegen den
Winzer an. Der Stabilisierungsfonds fiir
Wein, der den Rechtsstreit gegen Wer-
ner Walters Anti-Schwefel-Patent finan-
zierte, verlor mit dem ProzeB eine sechs-
stellige Summe. Da der 6ffentlich-recht-
liche Fonds von den Zwangsbeitrigen
der Winzer (und dem Geld der Steuer-
zahler) lebt, muB auch der Sieger Wer-
?er Walter die ProzeBkosten mitbezah-
en.
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Das zusitzliche Argernis aber ist, daB
Winzer Walter die Wahrheit nicht auf
die Flasche drucken darf. Thomas
Schlier von der Arbeitsgemeinschaft der
Verbraucher pladiert fiir die offene De-
klaration, damit , jeder wei8, wieviel da
drin ist“. Dann némlich werde der
Schwefelgehalt ,,erstens mal sehr schnell
runtergehen, und zweitens weiB jeder,
der empfindlich ist, daB er dieses giftige
Zeug nicht haben will“.

Briissel wilnscht schon lange die Of-
fenlegung auf dem Etikett. Die Lobby
hingegen leistet erbitterten Widerstand:
Die Vielzahl der Zusatzstoffe im Wein,
die Namen, Bezeichnungen und Zahlen-
angaben, wiirden den Verbraucher ver-
unsichern. Die Information wire infolge
Verwirrung nicht besser, heiBt es, son-
dern eher schlechter. Uberdies, wohl vor
allem, seien dadurch Absatzriickginge
zu befiirchten.

Von den Weinfreunden unbemerkt
verlief vor wenigen Jahren ein anderer
handfester Giftskandal. Da hatten die
Kellermeister den Konservierungsstoff
Diethyldicarbonat, Markenname: Bay-
covin, in den Wein geschiittet. Als Hefe-
und Bakterienkiller sorgte die Chemika-
lie aus dem Hause Bayer dafiir, daB8 die
stiBen deutschen Weine nicht nachgoren
und Flaschen nicht mehr explodierten.

DaB der Griff zur Phiole nicht unge-
fahrlich ist, miissen die Chemiker geahnt

haben (,,Versand erfolgt unter Gefah-
renklasse II1*). Werde Baycovin ,,verse-
hentlich verschiittet”, schrieb Bayer in
die Gebrauchsanweisung, sei ,,die Klei-
dung innerhalb kurzer Zeit zu wechseln
und die Substanz baldméglichst aus ge-
schlossenen Riumen zu entfernen®.

Wissenschaftler aus dem Ausland, in
Schweden und in der Schweiz, fanden
bald heraus, wie Baycovin in Wein sonst
noch wirkt: krebserregend.

Die Viter des Bonner Weingesetzes,
den ,,Schutz der Verbraucher und der
Gesundheit* (Bundestagsprotokoll) fest
im Auge, blieben freilich ungeriihrt. Der
Stabilisierungsfonds fiir Wein verwahrte
sich gegen ,unsachliche Kritik“; Bayco-
vin sei ,in jeder Weise unschadlich*.

Erst als Schweizer, Schweden, Briten
und Amerikaner vor dem deutschen Gift
die Grenzen schlossen, reagierten auch

Tdglich drei Flaschen Mosel
mit Arsen

die Bonner. Im April 1973, nach acht
Jahren Einsatz, wurde der giftige Keller-
geist verbannt.

Noch weithin ungeklart ist das Pro-
blem der Riickstinde der vielen Pestizi-
de, die im Weinbau besonders intensiv
verspriitht werden. Mit rund 2000 Mixtu-
ren gegen Virus- und Pilzerkrankungen
der Reben, gegen Schadinsekten und
Unkréuter stehen die Chemie-Kombina-
te den Winzern hilfreich bei.

Wo kein Bedarf ist, wird er geweckt.
Die Giftstoffe sollen ,,vorbeugend einge-
setzt“ werden, hieB es etwa in der Wer-
bung des Hoechst-Konzerns, Bayer ga-
rantierte eine ,lange Wirkungsdauer
auch nach Regen“.

Die Gifte widerstehen nicht nur dem
Regen. Die hochwirksamen Stoffe, de-
ren Anwendung nach Ansicht der Deut-
schen Forschungsgemeinschaft ,in fast
bedngstigender Weise zugenommen“
hat, toten die natiirlichen Hefen noch im
Most.

Gegen die Schiden der Chemikalien
gibt es nur ein Mittel: mehr Chemie.

Schlimm verlief der Einsatz arsenhalti-
ger Insektizide, die im deutschen Wein-
bau bis Ende 1942 zugelassen waren. Da
gab es bose Fille. Als eine alte Dame
elend starb, wurde der Schwiegersohn
des Giftmords verdachtigt: In der Leber
und in den Haaren wurden bei der Ob-
duktion hohe Konzentrationen von
Arsen gefunden.

Die Ermittlungen ergaben: Die
Schwiegermutter hatte sich téglich zwei
bis drei Flaschen Mosel gegonnt, und die
enthielten Reste des Arsenpraparats.

Chronischer Arsenismus ist unter der
»unerwilinschten Bezeichnung“ (so das
Reallexikon der Medizin) als ,Kai-
serstuhl-Krankheit“ in die Fachliteratur
eingegangen. Doch lange nach dem Ver-
bot des fatalen Insektizids sezierte in



Bonn Professor Ferdinand Roth noch
viele Leichen auch von Moselwinzern.

,» Volkswirtschaftlich handelt es sich
um ein unvorsichtiges und sehr kostspie-
liges tragisches Massenexperiment*, ur-
teilte Professor Roth 1957 in der ,,Deut-
schen Medizinischen Wochenschrift®.

Es ist gewiB kein Zufall, daB die
kriminellen = Diethylenglykol-Panscher
ausgerechnet auf die mit Millionen-Sub-
ventionen herangeziichteten neueren
Rebsorten mit ihren von Natur ver-
manschten Geschmacksbildern zuerst
verfielen: Huxel oder Optima aus Rhein-
hessen, wo besonders viele der modi-
schen Rebenbastarde mit Kartoffelna-
men wie Augusta Luise, Forta, Gloria,
Muscabona oder Sisi wuchern.

Inzwischen hat das Mainzer Gesund-
heitsministerium eine Sondergruppe
»Diethylenglykol in Wein“ gebildet. Die
Pritfungsinstitute untersuchen Tausende
von Weinproben auf den giftigen Stoff.
Die Staatsanwaltschaft ermittelt wegen
des Verdachts des Betruges und des
Vergehens gegen das Weingesetz.

Doch die Staatsanwilte tun sich
schwer bei der Recherche. Genau wie
die Politiker in Wien, Bonn und Mainz
weisen auch die Panscher alle Schuld
weit von sich. Die in Osterreich Ertapp-
ten reden sich mit den ,,geringen Spu-
ren“ und den groBen ,,Zukdufen* her-
aus. Keiner hat das

mit Osterreichischen Weinen in Beriih-
rung gekommen sein.

Dann verweist Klopfer auf seinen Lie-
feranten Adolf Menger vom Weingut
Roémerhof KG im rheinhessischen Gau-
Kongernheim. Der, in der Tat, ist einer
der groBen Importeure von Austro-
Wein.

Aber Klaus-Adolf Menger, der Ju-
nior, will osterreichische und deutsche
Weine ,,stets sauber getrennt* gehalten
haben - zumindest ,,ziemlich sauber“.
Wie das Gift in den Wein kam, weil} er
Menger Junior schmunzelnd:

nicht.

Gift selber in die
Tanks geschiittet, alle
haben es bei anderen
gekauft.

,»Nach unseren
Weingesetzen“, er-
klarte Gerhard Skle-
na, Chef der Wiener
Bundeskellereiinspek-
toren, sei der Ver-
schnitt ,,absolut zulis-
sig®. Die Ermittlungen

seien ,sehr schwie-
rig“, meinte auch
Hans Reiter, Leiter

der Staatsanwaltschaft
im Osterreichischen Ei-
senstadt. Alle Beteilig-
ten miiBten erst ver-
nommen, auch Gut-
achten eingeholt wer-
den.

Die deutschen
Weinhéndler argu-
mentieren ahnlich.

Werner Klopfer, Pie-
roths Geschiftsfithrer
im ,,Niederthiler Hof*
— dort kamen die er-
sten entdeckten Weine
mit  Diethylenglykol
her - will es nicht ge-
wesen sein. ,,Es war
kein Liter Osterreichi-
scher  Pridikatswein

im Haus*, so beteuert
er. ,,Die beanstande-
ten deutschen Weine
konnen bei uns nicht

DER SPIEGEL, Nr. 31/1985

Tanks im Gut Romerhof

Weinbetrieb, Weinhandler
.Ziemlich sauber getrennt”

»Das muB noch zu kliren sein.“ Sein
Vater hatte sich am Tag vor dem Eklat,
am Montag vergangener Woche, eilig
auf Geschiftsreise ins ferne Kanada
begeben.

Das Muster ist altbekannt. ,,Auch bei
uns beginnt wohl jetzt das Schwarze-
Peter-Spiel“, mutmaBt der Leitende
Oberstaatsanwalt Werner Hempler in
Mainz. ,Das kann ja interessant wer-
den“, meint Hempler, der iiber reiche
einschligige Erfahrungen verfiigt.

Nicht ohne Grund wurden die Oster-
reicher ihre gepanschten Hochpradikats-
weine vor allem in der Bundesrepublik
massenhaft los. Das Giftzeug namlich
macht die Weine ,,schén rund und olig“,
spottet Hempler. Diethylenglykol lauft
am Glasrand in den von Kennern ge-
schitzten typischen Bogen teurer Spitle-
sen ab (,,Kirchenfenster).

Gerade das aber trifft den deutschen
Massengeschmack, der nach Lieblichem
lechzt. Genau diese Vorliebe der Un-
kundigen fiir das SiiBe indes war von der
Weinzunft hierzulande jahrelang sorg-

Klaus-Adolf Menger

sam gepflegt und gehorig ausgebeutet
worden - mit Hilfe des Gesetzes.

In das neue Weingesetz von 1971 habe
erstmals ,,der Schutz der Gesundheit und
der Schutz des Verbrauchers vor Irrefiih-
rung und Tauschung weitestgehend Ein-
gang gefunden®, lobten sich damals die
Bonner selbst. Das Paragraphenwerk,
doppelt so voluminds wie sein Vorlaufer
von 1930, solite endlich fir ,Klarheit
und Wahrheit“ sorgen. Doch die Hoff-
nung auf reinen Wein erfiillte es leider
nicht.

Arger noch: Das Gesetz, vorrangig auf
die Interessen der Weinproduzenten und
Hindler ausgerichtet, erdffnet nicht nur
den skrupellosen Panschern viele Mdag-
lichkeiten der Verbrauchertiuschung.

Das begann damit, daB mit diesem
Gesetz die hemmungslose Produktion
pappsiiBer Weine legalisiert wurde. Was
die Natur versagt, ersetzt Kifer-

- kunst: Mit totgeschwefeltem Trauben-

most zaubern die Kellerakrobaten selbst
aus grasigem Miesling eine Pseudo-Spit-
lese.

Im alten Weingesetz war der Anteil an
unvergorenem Zucker, der im Alkohol
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Laenauso arg wie die Reblaus“

SPIEGEL-Korrespondentin Inge Cyrus Gber die burgenlandische Weinbaugemeinde Rust

isher freuten sie sich iber die

Storche auf dem Dach und die
Weine im Keller. Nun bleiben ihnen
blo8 die Storche.

Der Weinskandal hat die 1704 Ein-
wohner der burgenlidndischen Frei-
stadt Rust am Neusiedler See schwer
getroffen. ,Seither schwanken wir
zwischen Verzweiflung am Montag
und Wut am Dienstag®, sagt Biirger-
meister Heribert Artinger.

Das kleine Rust lebt zur einen
Hilfte vom Wein und zur anderen
vom Fremdenverkehr. Da jedoch der
Fremdenverkehr auch wiederum vom
Wein lebt, weif3 vorerst niemand, wie
die Zukunft aussiecht.

Die Abende sind trotz der Hochsai-
son still geworden. In den sonst so
frohlichen ,,Buschenschenken“ der
Haydngasse und der HauptstraBe
streichen Katzen um spérlich besetzte
Tische. DaB der Bierkonsum bei den
Wirten aufs Dreifache gestiegen ist,
vermag die 110 Winzerfamilien nicht
zu trdsten.

»Man behandelt uns wie Giftmi-
scher“, klagt der Weinbauer Ladis-
laus Torok. Gleich seinen Kollegen
sitzt er iiber einem Biindel von Brie-
fen immer gleichen Inhalts. Alte
Kunden fragen miBtrauisch an, ob sie
ihre Restbestinde an Ruster Reben-
saft auch wirklich gefahrlos trinken
diirften oder ,,das Gesoff rasch aus-
schiitten“ miBten. Wihrend des ver-
gangenen Sommers verkaufte Torok
Tag fir Tag um die 100 Flaschen
Pridikatswein an vorbeikommende
Touristen. In den letzten zwei Wo-
chen hingegen setzte er ganze 19 ab.

.Dabei wollen die Winzer und
Weinhindler der Gemeinde Rust mit
dem fatalen Panschmittel garantiert
nichts zu tun haben. Dieser Tage
wanderten sie Mann fir Mann ins
Rathaus und versicherten per eides-
stattlicher Erklirung, daB die zahl-
reich entdeckten diethylenglykolver-
seuchten , Ruster Auslesen“ und
»Ruster Beerenauslesen” in Wahr-
heit von auswirts stammten.

»Wir sind die Opfer, nicht die Ti-
ter eines kriminellen Akts“, klagt
Biirgermeister Artinger wahrschein-
lich zu Recht. Bis dato jedenfalls
findet sich kein einziger Ortsbetrieb
unter den dekuvrierten Panschern.
Paradoxerweise scheint Rust primir
dank seines guten Rufs ins Ungliick
gestolpert zu sein.

Als der osterreichische Weinexport
in den 60er Jahren expandierte, er-
wiesen sich die unterschiedlichen
Minikulturen als betrichtliches Han-

dikap. Die Chance lag in wenigen und
daher leicht propagierbaren Gebieten
mit moglichst einheitlich wirkenden
Produkten.

Hastig wurden Hunderte ostoster-
reichische Winzerdorfer in 14 Grup-
pen zusammengefalt. So entstand
auch die ,,Weinbauregion Rust-Neu-
siedler See*, die von der Donau bis
weit hinunter nach Rechnitz reicht
und nahezu die gesamten burgenlin-
dische Rebflachen von rund 20 000
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Proteste von Ruster Weinbauern
.Wir sind die Opfer, nicht die Tater"

Hektar einschlieBt, wenngleich Rust
selbst nur Gber 480 Hektar verfiigt.
Wo auch immer der burgenldndische
Wein wichst, ob etwa in Gols, Pam-
hagen, Apetlon oder Podersdorf, er
darf als ,,Ruster* etikettiert werden.

Warum sich ein so groBes Gebiet
mit 15000 Weinbauern hinter der
Fahne eines kleinen Stadtchens ver-
sammelt, ist leicht verstindlich: Die
Weine von der sanften Ruster Hiigel-
kette sind seit langem in vieler Mun-
de. Bereits im 18. Jahrhundert gingen
sie bis Schlesien und OstpreuBen.

Ohne den glanzvollen Namen
Rust, meint der 83jahrige Win-
zer-Senior Ladislaus Wenzel, wiren
die typischen Burgenland-Sorten

Dor Kama Ruct *
1" nur fdr Weino §
aus dq&ﬁ%ndl:

Welschriesling, Traminer, WeiBbur-
gunder, Blaufrinkischer und Miiller-
Thurgau drauBen in der groen Welt
glattweg unanbringlich gewesen.

Schwerer ist zu erkldren, warum
die Ruster ihrerseits den Etiketten-
schwindel akzeptierten. ,,Wir haben
halt an indirekte Tourismus-Werbung
geglaubt*, erinnert sich der Wein-
hindler Johannes Holler.

Heute aber gilt es, die Rechnung
fur die Naivitdt von gestern einzulé-
sen. Und diese wird
nach Ansicht des Biir-
germeisters just im kri-
tischsten Augenblick
présentiert.

Das Uberangebot
an Trauben lieB die
Preise seit 1982 drama-
tisch fallen. 1981 hat-
ten die GroBhindler
fir ein Kilo Trauben
noch eine Mark be-
zahlt, 1983/84 nur
noch 40 bis 55 Pfen-
nig.

Im Vorjahr lag das
monatliche Durch-

schnittseinkommen

ustt $ . .
Produltwai der Winzer bei 800
“tir Ruster Wi
A $16, Abs.4 |
N mus falionl ~

Mark - um 60 Prozent
niedriger als 1981. Die
meisten Betriebe ha-
ben riesige Bankschul-
den.

»Die  nunmehrige
Zusatz-Katastrophe ist
genauso arg wie die
Reblaus, die uns zur
Jahrhundertwende fast
ruiniert hat*, befiirch-
tet Artinger, eine
»Verarmung auf Jah-
re“ stehe bevor. Denn
82 Prozent der lagern-
den Ruster Priadikatsweise sind fir
Deutschland bestimmt gewesen und
bis auf weiteres unverkauflich.

In der kollektiven Angst vergessen
die 110 Ruster Winzer gar das ge-
wohnte Konkurrenzdenken. Jeder
noch so kleine Sympathiebeweis, den
einer von ihnen erhidlt, weckt bei
allen Hoffnung.

Der Brief des Pfarrers Heyn aus
Gelsenkirchen an die Wenzels (,, Wir
haben nach wie vor volles Vertrauen
in Ihre Kunst als Winzer*), macht
nun schon zum drittenmal die Runde.

Gerne mochten sich die Ruster ein-
reden, daB es dank solcher Reste von
Treue letztlich doch weitergehen
wird. Sie richten sich auf sieben und
nicht auf 14 magere Jahre ein.
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Weinfreund Kohl
.Verbrecher am Werke*

enthalten sein darf, nicht geregelt. Die
Folge war eine Flut von Prozessen um
die Frage, ob es sich bei dem Flaschenin-
halt um richtigen Wein oder nur um
angegorenen Traubensaft handele.

Darum wurde in einer Verordnung
nachtraglich bestimmt, das Gewicht des
~ Zuckers diirfe hochstens ein Viertel des
Gewichts an Alkohol betragen. Begriin-
dung: Die ,Eigenart des deutschen
Weins® solle erhalten werden.

Als dieses = Restzucker-Alkohol-Ver-
hiltnis von 1:4 dann auf 1:3 gelockert
wurde, erhob sich lautes Wehgeschrei an
der Mosel. Bei einer Kundgebung in
Krov (Weinmarke ,,Nacktarsch®) wurde
der damalige Weinbauverbandsprisident
Wermer Tyrell gar von emporten Jung-
winzern titlich angegriffen, die eine vol-
lige Freigabe forderten.

Das Ziel der Priigelwinzer ist inzwi-
schen erreicht. Die bisherige Restzuk-
kerbegrenzung, meint sogar Ministerpra-
sident Bernhard Vogel in Mainz, habe
,»die’ Vermarktungschancen der Quali-
titsweine besonders im norddeutschen
Raum beeintrichtigt*.

Die zugesetzte SuBreserve fiberdeckt
ein UbermaB an Sdure und lift den
Wein harmonischef érscheinen, vor al-
lem aber tiuscht sie Qualitét vor. Frei-
lich nivelliert die SiiBe den Geschmack.

Die EG-Kommission in Briissel hat
eine deutlich andere Vorstellung von
Qualitit als die Deutschen. Weil ,,stindi-
ge Uberschiisse die Ursache fiir ernst-
hafte Schwierigkeiten in der Weinwirt-
schaft sind“, heiBt es darin, miisse die
»Anpassung der Versorgung an den Be-

* Weinbauminister Otto Meyer, Ministerprésident
Bernhard Vogel (beide Rheinland-Pfalz),” Berlins
Wirtschaftssenator Elmar Pieroth mit Weinkonigin-
nen am 27. Januar 1985 in Berlin.
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darf“ durch eine strenge ,Politik der
Qualitatsforderung® erreicht werden.

Mit der Fixierung einer untersten Al-
koholgrenze wollen die EG-Weinkom-
missare verhindern, daB aus unreifen
Trauben gepreBte waBrige Losungen,
deren natiirliche SiiBe zu dirftig ist,
unter Anwendung von Kunstkniffen al-
ler Art dennoch zu Trinkwein aufgepép-
pelt werden.

Zuerst riumten die Briisseler mit den
in Deutschland traditionellen Verschnitt-
praktiken auf. So war es zuldssig, etwa
diinne Moselweinchen mit einem Drittel
billigem Pfalzwein zu mischen und dann
als puren Mosel unter klingenden Be-
zeichnungen teuer zu verkaufen.

Eine andere Eigentitmlichkeit, die sie
als Siinde gegen den Weingeist empfin-
den, haben die Eurokraten hingegen
noch immer nicht beseitigen konnen: die
sogenannte NafBiverbesserung. Bis zu 33
Prozent eines edien Moselweins hatten
nach altdeutschem Recht ganz legal aus
Zuckerwasser bestehen diirfen. Winzer-
regel: verdiinnste, verdienste.

Denn fast durch alle Jahrginge wer-
den an der Mosel vielerorts die Trauben
mangels Sonne nicht richtig reif. Sie
enthalten zu wenig Zucker, doch sie
haben Siure im UbermaB. Zuckerwasser
hilft. Riibenzucker bewirkt, daB der
Most iiberhaupt girt, das Leitungswasser
verdinnt die Sdure.

Helmut Kohl persénlich sorgte dafiir,
daB es an Mosel und Rhein vorerst
weiter bei der traditionellen Losung aller
klimatischen Probleme bleibt, bei der

.wiBrigen Zuckerlosung. Das Thema war

dem Bundeskanzler derart wichtig, daB
er damit sogar seine Kollegen beim EG-
Gipfel von Dublin belastigte.

Da war der Kanzler einmal erfolg-
reich: Die inzwischen siebente Verlinge-
rung der EG-Ausnahmegenehmigung er-

DR

L.

laubt den deutschen Winzern, ihre Qua-
litaitsweine vorerst bis 1990 weiter mit
zehn Prozent Zuckerwasser zu veredeln.

In jeder neuen EG-Weinverordnung
wird in der Priambel daran erinnert, dafl
zur ,Anpassung der Versorgung an den
Bedarf“, so die stindige Formel, ,,ins-
besondere von einer Politik der Quali-
titsforderung auszugehen ist“. Darin
freilich lassen sich die deutschen Winzer,
zu deren liebsten Vokabeln das Wort
,,Qualitat™ zihlt, von niemandem tiber-
treffen.

Wihrend in den klassischen Weinlin-
dern Frankreich und Italien die Reb-
Areale abnahmen, verdoppelten sich die
von der Natur nicht verwohnten deut-

Bares Geld fiir die
Weinvernichtung

schen Weinfelder. Zwar gilt EG-weit ein
Anbaustopp, doch in Rheinland-Pfalz
wurde allenthalten emsig neu- und wie-
derangepflanzt.

Mit dieser expansiven Anbaupolitik
wollten dic Weinfunktionire dem Unge-
mach begegnen, daB ,,auslindische Wei-
ne eine sich immer mehr vergroBernde
Marktliicke fillen, so CDU-MdB El-
mar Pieroth, der jetzige Wirtschaftssena-
tor in Berlin. So schwappten immer
wieder groBere Massenernten in die Kel-
ler und Stahitanks.

Und wenn die gezuckerte Briihe gar
nicht mehr abzusetzen ist, dann melden
sich prompt die qualititsstolzen Deut-
schen in Briissel an: Die Uberschiisse
werden auf Kosten der Gemeinschaft zu
Alkohol destilliert.

So reifte pl6tzlich an Mosel und Rhein
auch ordindrer Tafelwein heran, den es
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Welinwerbe-Veranstaltung®*: Die Verbraucher zu spét informiert
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Weinfunktionar Tyrell: Zuviel Riibenzucker benutzt?

frither in Deutschland kaum gab. Fur
dessen Vernichtung namlich zahlt die
EG-Kasse bares Geld. Qualititswein —
oder das, was als solcher ausgegeben
wird — ist zur Vernichtung in der Brenn-
blase zu schade.

Doch nicht allein die unverkiufliche
Uberproduktion wird — auf EG-Kosten —
verspritet. Die deutschen Weinprodu-
zenten geben ihre Kreszenzen mittler-
weile schon zur ,,vorbeugenden Destilla-
tion*“. In den Jahren 1983/84 lieBen sie
2,465 Millionen Hektoliter ,vorbeu-
gend* destillieren — eine Menge, die
einer Durchschnittsernte aus den fiinfzi-
.ger Jahren entsprach. Milliarden von
Steuergeldern werden so ausgegeben,
um Wein in Alkohol zu verwandeln, der
auch unverkiuflich bleibt, weil Indu-
striesprit wesentlich billiger ist.

Qualitét ist in deutschen Weinlanden
ein allzu dehnbarer Begriff. Vor allem in
Rheinland-Pfalz wird fast alles, was am
Rebstock hingt und nach Wein riecht, zu

Die Verbraucher werden
irregefiihrt

Qualititswein geadelt. In schattigen Jah-
ren werden die duBerst bescheidenen
Giitenormen einfach stillschweigend
noch niedriger angesetzt.

Die derart ganz nach Bedarf variable
Klassifizierung in Qualitits- und Pradi-
katsweine dient denn auch eher als wohl-
feile Verkaufshilfe, Eigennutz geht vor
Giiteschutz. Allzuselten hilt der Inhalt
der Flaschen, was die bunten Etiketten
versprechen. , Weinkriminalitit, das ist
nicht nur der Kunstweinhersteller, der
Wasser-in-Wein-Verwandler®, urteilte
der Weingesetzkommentator Hans-Jorg
Koch. ,,Das ist auch derjenige, der den
Verbraucher durch falsche Bezeichnun-
gen irrefithrt.«
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Doch ist es nach geltendem deutschen
Recht keineswegs gesetzwidrige Pan-
scherei, wenn ein Winzer oder ein Wein-
handler auf dem Flaschenetikett
D> einen Ort angibt, an dem die Trau-
ben, aus denen der Wein gefertigt
wurde, gar nicht gewachsen sind;

D> verschweigt, wie viele und welche
Jahrginge und Traubensorten er
zusammenschiittet;

D> verheimlicht, daB er dem seichten

Saft totgeschwefelten Traubenmost
(,,SuBreserve®) zugesetzt hat.

Verbraucher, die arglos Lage-Namen
mit Qualitat gleichsetzen und honorie-
ren, werden allzu leicht iibertdlpelt.

Moselab, rheinauf bringen die ,,Ver-
schneidemeister* (Fachblatt ,,Weinwirt-
schaft*) obskure Schmalspurweine unter
zierenden Lage-Bezeichnungen teuer an
den Mann. Das Etikett ,Burg Layer
SchloBkapelle“ etwa gaukelt dem arglo-
sen Zecher die Illusion einer sonnen-
iiberfluteten Spitzenlage vor. Tatséchlich
aber stammt der Saft vielleicht nur aus
dem schattigen Waldlaubersheim, aus
Burg Layen braucht kein einziger Trop-
fen in der Flasche zu sein.

Die GroBlage ,,SchloBkapelle steht
rechtens fiir ein Sammelsurium aus al-
lem, was in zwolf Dérfern und 62 Einzel-
lagen rund um Rimmelsheim wichst.
Ein Verwirrspiel, bei dem die Ortsna-
men der (von Einzellagen ohnehin nicht
zu unterscheidenden) GroBlagen ganz
nach Belieben austauschbar sind.

Der Begriff GroBlage war noch im
Entwurf des Weingesetzes ausdriicklich
verworfen worden, weil er die Téu-
schung der Kundschaft allzu kraB8 er-
leichtert. Aber die Lobby der Weingros-
sisten im Bundestag wollte es anders.

»Die Branche ist politisch bedeut-
sam*“, erkannte der weinkundige Rechts-
anwalt Carlos Schulz-Knappe, der lange
genug selbst Verbandsfunktionir war.

»die kann sowohl Gesetze veranlassen,
als auch die Durchfiilhrung von Gesetzen
verhindern.*

Zum gingigen Etikettenschwindel ge-
hort der Verbraucherbetrug mit den Na-
men hochadeliger Weinkellereien, hinter
deren Adelspridikaten nicht ein einziger
Rebstock steht. Auch der ,,Ab-Hof-
Verkauf“ ist nicht selten grobe Tau-
schung.

Die Pieroth-Konzerntochter ,Nieder-
thiler Hof* zum Beispiel, deren Diethy-
lenglykol-Wein in der vergangenen Wo-
che als erster entdeckt wurde, setzt mehr
als 100 Millionen Mark um. ,,Direkt ab
Hof“ verkaufen Weinreisende auf vier
Kontinenten: in ganz Europa, in Ameri-
ka, Asien und Australien.

Nach europiischem Recht (Ver-
ordnung Nr. 337/79 des Rates

vom 5. Februar 1979) dirfen fol-
gende Stoffe ,,zur ordnungsgema-
Ben Weinherstellung und/oder zur
ordnungsgemiBen  Haltbarma-
chung® verwendet werden:

> Kohlendioxid oder Stickstoff

> Diammoniumphosphat oder

Ammoniumsulfat

Thiaminium-Dichlorhydrat

Schwefeldioxid oder Kalium-

bisulfit oder Kaliumetabisulfit

Weinhefen

Aktivkohle

Speisegelatine

Fischblasen von Wels, Stor

oder Hausen

Kasein oder Kaliumkaseinate

tierisches EiweiB (Ovalbumin

und Blutmehl)

Bentonit

Siliziumdioxid

Kaolinerde

Tannin

pektolytische Enzyme

gorbinséure oder Kaliumsor-
at

Weinsiure

Kaliumtartrat
Kaliumbikarbonat
Askorbinsaure
Zitronensdure
Kaliumhexacyanoferrat oder
Calciumphytat
Metaweinsdure
Gummiarabikum
DL-Weinsdure
Natriumkationen-Austausch-
harze

Allyl-Isothiocyanat
Kupfersulfat

Kaliumbitartrat
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Die Weine konnen selbstverstindlich
nicht in dem idyllisch gelegenen Nieder-
thiler Hof, einem Weinhotel nahe der
Staatsdomine Niederhausen, auf Fla-
schen gezogen werden. Das geschieht in
den hochmodernen Abfiillanlagen der
Mutter Pieroth im Industriegebict von
Langenlonsheim bei Bad Kreuznach.

Dort aber werde jeder Tropfen ,,im
hauseigenen Labor auf die weingesetzli-
chen Bestimmungen untersucht®, so die
Werbung. ,,Es gehort zu den bestausge-
ritssteten Laboratorien in der deutschen
Weinbranche.* Kuno Pieroth: ,,Wir wis-
sen also, was in den Flaschen ist.* Jetzt
wissen es alle besser.

Immer wieder hoben deutsche Winzer
auch ihre Weine klammheimlich mit
Flisssigzucker zu Spitlesen an, etwa mit
dem Stoff ,,Invertix*“. Der Sirup, so pries
der Hersteller, verleihe ,,eine angenehm
milde, aromaférdernde Siie“.

Das machte manche Winzer offenbar
siichtig. Sie bezogen den Flissigzucker
gleich mit Tanklastziigen.

Es fiel kaum auf. Der sogenannte
Invertzucker hat namlich die angenehme
Eigenschaft, im Wein sofort spurlos zu
verschwinden. Und die Lobbyisten woll-
ten das auch gar nicht so genau wissen.

Statt Wein kiinftig Obst
und Gemiise

Als das Fachblatt ,, Weinwirtschaft* ein-
mal nachrechnete, daB mehr Pradikats-
wein amtlich gepriift als iberhaupt ge-
erntet worden war, tobte das Mainzer
Weinbauministerium: ,,Rufmord*.

'Viel spiter, im Jahr 1980, ertappten
Staatsanwilte insgesamt 2506 Zucker-
Panscher.

Die Weinwirtschaft, wei8 Rechtsan-
walt Schulz-Knappe, sei eine Branche,
die nur ,,den Verlust eines Fithrerscheins
firchtet, eine Bestrafung wegen einer
Weinverfehlung aber als hochst unwahr-
scheinlich véllig negiert”.

So hat es lange genug gedauert, bis es
jetzt - nach anderen Prominenten — auch
den Ehrenprasidenten des Deutschen
Weinbauverbandes erwischte, der immer
Recht und Ordnung predigte. Werner
Tyrell vom Karthduserhof bei Trier soll
der Anklage zufolge mehr als 100 000
Liter Pradikatsweine bis zur Beerenaus-
lese gesetzwidrig mit Riibenzucker her-
gestellt haben. Von 1971 bis 1983 hatte
die Weinkontrolle nichts bemerkt.

Auch Ludwig Miller, Frankenwinzer
aus Nordheim an der Mainschleife, war
jahrelang mit Goldmedaillen und sogar
mit dem Staatsehrenpreis ausgezeichnet
worden, bis durch Zufall herauskam,
daB er die vielfach preisgekronten Wei-
ne, immerhin 90 000 Liter, mit bis zu 16
Prozent Wasser veredelt hatte.

Zum Verhingnis war ihm geworden,
daB er das Wasser aus seinem Hausbrun-
nen- entnommen hatte, der hochgradig
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mit Nitrat verseucht war. Urteil: drei
Jahre.

Mit Wasser, Zucker, Glycerin, Wein-
sdure und Sultaninen steliten die Mana-
ger des Winzervereins Irsch-Ockfen an
der Saar das Finfzehnfache des norma-
len Ertrags der beriihmten Weinlage
,,Ockfener Bockstein®“ dar. Mit Strafen
von zwei Jahren und zwei Monaten kam
der Hauptverantwortliche glimpflich
davon.

Ganz straflos brachten Winzer, so
machte der Vorsitzende des Verbandes
Rheinpfilzer Weinkellereien bekannt,
»in mehr oder minder groBem Umfang

Gift-Einsatz am Weinberg: Lange Wirkung garantiert

Auslandsweine* als eigene Erzeugnisse
in den Verkehr. Sie hatten sie bei den
Importkellereien gekauft.

Kein Wunder: Bei der amtlichen Qua-
litatsprifung wird iiberhaupt nicht ermit-
telt, ob die Menge und Giite des zu dem
Examen angestellten Weins in einem
normalen Verhiltnis zur Rebflache
steht. ,,Zufallspriiffungen* ergaben, klagt
der Pfdlzer Weinbauprisident Karl Fuhr-
mann, daB ,,Markt und Analyse in er-
schreckendem Umfang nicht dbereinge-
stimmt“ hatten.

Wird nun, nach dem Diethylenglykol-
Schock, alles ganz anders? Konnen die
Weinfreunde demnéchst auch wieder un-
besorgt deutsche Kreszenzen trinken,
ohne angstlich in ihr Geddrm zu hor-
chen? Wird Wein nun wieder aus Trau-
ben gemacht?

Skepsis ist angebracht. Trinker leben
auch in Zukunft gefahrlich.

Jetzt panschen erst einmal die Politi-
ker. Eilig traten am Freitag vergangener

Woche die Bundestagsausschiisse fiir Er-
nahrung und fiir Gesundheit zusammen
- ,,schonungslose Offenlegung und Auf-
klarung des Geschehens“ ist angesagt.

Gesundheitsminister GeiBler, der die
Verantwortung fir den Diethylenglykol-
Skandal auf die Landesbehorden und die
Osterreicher abgewilzt hat, will prifen,
mit welchen zusitzlichen Untersuchun-
gen kiinftig Panschereien aufgedeckt
werden kénnten. Im ibrigen werde die
Bundesregierung weiterhin in Briissel
dafiir eintreten, daB auf Weinetiketten
die Stoffe angegeben werden, die ,,bei
der Weinzubereitung verwandt werden

und fiir die Information des Verbrau-
chers von Bedeutung sind“.

Die Weinexperten in Briissel sehen
ganz andere Moglichkeiten, die Pansche-
reien im Ansatz zu verhindern: Sie wol-
len die Flut minderwertiger Massenwei-
ne stoppen. In schlechten Lagen — und
das trifft auf viele deutsche zu - sollen
die Reben gerodet werden, auf EG-
Kosten natiirlich. Statt Wein soll da
kiinftig Obst und Gemiise wachsen.

Alfred Reichardt, fir Wein zustindig
in der Generaldirektion Landwirtschaft
der EG-Kommission, hat eine noch bes-
sere Idee: Alle Politiker, die unabléssig
an der Verminderung der Qualititsfor-
derungen arbeiten, sollten verpflichtet
werden, ,,den Wein selbst zu trinken, der
nach den von ihnen befilrworteten Re-
geln gewonnen worden ist“.

Sie wiirden eine solche RoBkur ge-
sundheitlich nicht lange tberstehen,
spottet Reichardt: ,,So besteht also Hoff-

nung.“ L
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