Dabei bedienen sich die Eindringlinge
zunichst ihrer eigenen Erbinformatio-
nen. Die Virus-Gene, sozusagen eine
Gegenregierung im Zellstoffwechsel,
veranlassen die Produktion von EiweiB-
substanzen, die im reguldren Betrieb der
Zelle nicht hergestellt werden. Mit Hilfe
dieser fremdartigen EiweiBmolekiile ge-
lingt es dann den HTL-Viren, auch das
Erbgut der Wirtszelle in die Umsturzpla-
ne einzubeziehen.

Als Mittlerstoffe namlich steigern die
Virus-Produkte, wie die Forscher in Bo-
ston herausfanden, offenbar die Aktivi-
tat bestimmter Zellgene — vor allem
werden jene Gen-Abschnitte angeregt,
die das Wachstum und die Vermehrung
der Zelle kontrollieren: Unter dem
Stoffwechseleinflu der HTL-Viren vom
Typ 1 und 2 verwandeln sich die infizier-
ten Korperzellen in ungeziigelt wuchern-
de Krebsgeschwiilste.

Im Fall des dritten HTL-Virus, das fir
die Homosexuellen-Seuche Aids verant-
wortlich gemacht wird, diirften nach An-
sicht des Haseltine-Teams adhnliche
Stoffwechsel-Revolutionen zum Krank-
heitsausbruch fithren. Das Aids-Virus
ruiniert das kdrpereigene Abwehrsystem
der Patienten. Den Rest besorgen ande-
re Erreger, die unkontrollierbare,
schlieBlich tédliche Infektionen verursa-
chen.

Im Gegensatz zu seinen beiden krebs-
ausiosenden Geschwistern, so glauben
die Forscher, bediene sich das HTL-3-
Virus eines zwar im Prinzip ahnlichen,
doch umgekehrten Tricks. Auch die
Aids-Invasoren, die iber das Heer der
Immunzellen herfallen, produzieren ver-
mutlich Mittlersubstanzen, mit deren
Hilfe das Gen-Programm im Zellkern
manipuliert werden kann. Doch die
HTL-3-Gifte wirken keineswegs stimu-
lierend, sie schalten, im Gegenteil, die
zelleigenen Wachstumsgene ab. Die Fol-
ge: Nach kurzer Zeit ist die Abwehr-
Miliz des mit Aids-Viren infizierten Or-
ganismus dezimiert.

Fortschritte bei der Therapie von
HTL-Infektionen, kommentierte Hasel-
tine, seien aufgrund der Forschungser-
gebnisse seines Teams zu erwarten, aller-
dings erst in einigen Jahren. Dann werde
es vielleicht sogar méglich sein, einen
HTL-Impfstoff zu entwickeln.

Erste Voraussetzungen dafiir hat das
Haseltine-Team schon geschaffen. Es
hat nicht nur das Gen-Programm der
Killer-Viren untersucht, sondern auch
den Proteinmantel der Erreger; er mobi-
lisiert die korpereigene Abwehr gegen
die Eindringlinge.

Wenn es geldnge, die bosartigen Vi-
rus-Gene so zu verandern, daB sie ihre
Sabotagetitigkeit in der Zellfabrik nicht
mehr ausilben konnen, wire wohl ein
HTL-Impfstoff in Sicht.

Davor aber schrecken die Forscher
noch zuriick. Womoglich, fiirchten sie,
kénnten die genchirurgisch ,,verkriippel-
ten“ Viren eine andere Krebsart hervor-
rufen.
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Mit Zombies ins Bermuda-Dreieck

SPIEGEL-Redakteur Peter Stolle liber die neue Cocktail-Mode

Die ,»,Wohitaten des Alkohols“, die
ihn auch beim ,,Liebesakt sehr ange-
nehm“ begleiteten, genoB der Kiinstler
gern ,,an einem Ort der Meditation und
der Sammlung* — wie der heilige Simeon
auf der Sdule im Gesprich ,,mit seinem
unsichtbaren Gott*.

Er hatte oft heftig getrunken, ,,bis zum
Umfallen“, doch wenn er versinken
wollte in einen kostlichen ,,Zustand der
Traumerei“, wenn ,,die geheiligte Stun-
de des Aperitifs“ schlug, zelebrierte er
jenes ,subtile Ritual“, das einen wohli-
gen ,,Rausch bewirkt” und ,einer leich-
ten Droge gleicht“. Fir Luis Buiiuel,

Es gab also Nachholbedarf fiir den
hiesigen Trinker, der bislang cher auf
einen schnellen Rausch mit vulgéren Spi-
rituosen erpicht war. Und nun hat er
tatsiichlich, auch am Tresen, die Wende
vollzogen: Cocktails sind stark gefragt —
jene delikaten Mixturen aus Rum, Gin
oder Whisky, aus siiBen LikGren, fruchti-
gen Sirups, Eis, Zitrusfriichten und aller-
lei Accessoires. Vor allem die Jugend
labt sich an der leckeren Melange.

Gut 2000 Bars, so schitzen Experten,

- beherbergt die Republik, seridse Etablis-

sements, versteht sich, Tanz- oder Ani-
mierbars sind dem Kenner ein Greuel.

Hamburger Bar-Chef Eberhardt: Lust am besseren Schluck

den letzten, groBen Kino-Surrealisten,
war die Bar eine faszinierende ,,Schule
der Einsamkeit*.

Das leise Klirren der Gléser, gedédmpf-
tes Licht, ein Martini dry unter wortkar-
gen Gisten, befligelten seine Fiim-
Phantasie. Ein Cocktail half ihm ,,zu
leben und zu arbeiten®“. In seinen Me-
moiren hat Bufiuel, kurz vor seinem Tod
im -vergangenen Jahr, den Niedergang

- dieser glorreichen Bar-Kultur betrauert,

die ,unsere alles verheerende Epoche*
vernichtet habe.

Bars, das waren einst, in der Belle
Epoque, mythische Orte der Weltflucht
fir Dandys, fir Kinstler und Intellektu-
elle. In den Luxus-Bars an der Riviera,
in New York, London oder Paris ver-
gnigten sich Aristokratie und biirgerli-
che Parveniis. Die deutsche Zunge, un-
empfindlich fiir geschmackliche Verfei-
nerung, fand am raffiniert gemixten
Cocktail wenig Gefallen.

Die ,,American Bar“, benannt nach der
Herkunft des Cocktails, serviert die klas-
sischen Drinks. Neben den Hotel-Bars
florieren neuerdings auch modemne
Trinkstitten im High-Tech-Look, wo
adrette junge Menschen am ,,Planter’s
Punch“, am ,,Flying Kangaroo“ oder am
,»Chi Chi“ nippen.

Gruppenweise fillt die aufgekratzte
Jeunesse in die Getrdnke-Center ein,
lauter ,,gepflegte und freundliche Jungs

und Maidels“, sagt Keeper Achim F.
Eberhardt, Inhaber der Hamburger
,,Old Fashion Bar“. In ,Harry’s New
York Bar“, Miinchen, hat Barmann
Wolfgang Zehnter ahnliche Erfahrungen
mit solch jugendlichen GenieSern
gemacht.

»Zweistellig sind die Zuwachsraten*
im Bargewerbe, frohlockt Eberhardt,
der die Hamburger Sektion der ,.Deut-
schen Barkeeper Union“ anfiihrt. Touri-
stische Heimkehrer, die in der Karibik
exotische Drinks genossen haben, stro-
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men jetzt in die Cocktail-Bars, um welt-
mannisch eine ,,Pina Colada* zu siffeln.
Auch Freunde amerikanischer Kriminal-
romane ordern Drinks, deren Namen sie
bei Chandler oder Hammett gelesen
haben.

So saugen sie an der siiBen ,,Pussy
Foot“, am ginreichen ,,Gimlet“, am k-
monengesittigten ,,Mai Tai“, an der
»Pink Lady“ oder am ,,Angel’s Tit“, den
— auf Sahne schwimmend — eine frische
Kirsche kront. Seit zwei Jahren steigt die
Lust am besseren Schluck; seit zwei
Jahren, fast exakt mit dem Bonner
Machtwechsel, ist die Branche méchtig
im. Aufschwung. Und das kann keine
Caprice des Zeitgeists sein.

Denn so wie die Maraschino-Kirsche
zum eiskalten ,,Manhattan“, gehort kon-
servatives Lebensgefithl zur Cocktail-
Bar. Still und traditionsbewuBt ruht die-
se Welt in sich selbst. Schrille Tone sind
verpont, die Gespriache gedampft, leise
singt im Background der gediegene Sina-
tra, manchmal klimpert verhalten ein
Pianist (,,Play it again, Sam!*). Diskret
waltet der Keeper an der Theke — bliiten-
weiB die Barjacke, fleckenlos die
schwarze Hose mit dem Kummerbund.
Der ,,Bartender” soll, fordert die Fach-
literatur, ,,die Spontaneitit eines Cham-
pagner-Cocktails“ haben. Unentschuld-
bar ist ,,Redseligkeit* oder gar Poker mit
Gasten, so hat es Harry MacElhone,
Griinder der legendéren ,,Harry’s New
York Bar“ in Paris, angeordnet.

Kein honoriger Keeper wiirde dulden,
daB alleinsitzende Damen zum Freiwild
haltloser Herren werden. Und niemals
wiirde ein Mixer mit gereifter Berufs-
ethik einen schwer gezeichneten Stamm-
gast mit dem zynischen Scherz ,,Soll ich
dir einen Blindenhund mitgeben?* auf
den Heimweg schicken.

Der gute Keeper versteht sich auch als
Kunst-Handwerker, der die Cocktails
nach den strengen Regeln der ,,Mixolo-
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gie*“ anrichtet. Er muB sich auskennen
im weiten Reich der Spirituosen. In der
Gppig bestiickten Qualitats-Bar stehen
an die 200 Flaschen in den Regalen,
Eberhardt hortet iiber 30 Sorten Rum
und 43 Likore. Etwa 85 klassische Re-
zepte gehoren zum festen Service-Reper-
toire, doch sollte der Keeper auch Extra-
vagantes wie das ,,Bermuda Dreieck*
oder den ,,K.O.“-Cocktail fachgerecht
shaken. Bei den ,Flips“ ist auf das
rechte MaB an Eigelb, Zuckersirup und
Sahne zu achten; dem ,,Whiskey Sour*
darf nur so viel Zitrone beigemengt wer-
den, daB die Giste nicht an sauren
Migen leiden. Und wahre Mixologen
bewegen den Shaker nur kurz und kraft-
voll waagerecht vor der Brust.

Die Newcomer in den verspiegelten
Neon-Bars, die hiufig sogar gegen die
Kleiderordnung verstoBen und im offe-
nen Hemd schiitteln, nehmen das alles
nicht so ernst. Dort fuchteln die Mixer
dramatisch mit dem Shaker und kreieren
keck eigene Cocktail-Kompositionen,
deren Farbténe der Gast mitbestimmen
darf. Eine schwere Siinde am Erbe des
Pariser Astemix MacElhone, der ,,Dilet-
tanten* eindringlich davor gewarnt hat-
te, ,,neue Drinks zu erfinden®. In der
Tat sind die Produkte geschmacklich
nicht immer iiberzeugend, davon kiinden
mitunter handschriftliche Klagen auf
Toilettenwinden: ,,Der Mixer ist -ein
Wichser.

Keepern mit fein geprigtem Sinn fiir
die Geschichte ihres Berufsstandes sind
diese neudeutsche Mix-Wirtschaft und
ihre verbalen Auswiichse zutiefst su-
spekt. SchilieBlich waren es, nach dem
Ersten Weltkrieg, hiufig ausgediente
Offiziere, Ménner von Rang und Esprit,
die als Keeper der internationalen Spiri-
tuologie gesellschaftliche Impulse ver-
mittelten. Im Berlin der 20er Jahre, wo

* Deutscher Spielfilm ,Kriminaireporter Holm*
(1932).
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Cocktail ,,Chi Chi“

Wende am Tresen

das Barleben rege bliilhte, waren die
,,Pousse Cafés“, bis zu sieben iibereinan-
dergeschichtete Likdre, die heiBesten
Getrinke.

Bei den Nazis kam die ,,American
Bar“ wegen ,,welscher Orientierung” in
Verruf, die Mixer-Organisation wurde
verboten. Erst die fiinfziger Jahre brach-
ten eine bescheidene Renaissance des
Cocktails. Man trank vorzugsweise Cola
Rum - zum MiBvergniigen des Vatikans,
der vom ,.taglichen Cocktail, besonders
in Verbindung mit Neger-Jazz“ abgera-
ten hatte.

Es folgten betriibliche Zeiten, die
Mix-Kuitur verfiel rapide. Schaudernd
erinnert sich der ,,Old Fashion“-Eber-
hardt an die ,,Janghaarigen“ Revoluzzer
der spiten 60er, an die ,dreckigen
Jeans“ und die ,,irgendwie ungepflegte
Atmosphire“. Auch der folgenden Ge-
neration in alternativen Latzhosen man-
gelte es an Lebensart, denen schmeckte
allenfalls der Bezichungs-Cocktail aus



»Harry’s New York Bar“ in Paris
.Schule der Einsamkeit*

Leinsamen und Hirsekomn. Fir jeden
Keeper der alten Schule war es eine
Offenbarung, als die chic und flott ge-
stylten Stutzer und Popper der Wende-
Ara die Barhocker besetzten.

Obwohl die Cocktail-Sucht ,ldngst
keine Mode mehr ist“, wie Franz Josef
Tumbrink von der Hamburger
»Migeel“-Bar sagt, sondern ein solides
Dauergeschdft zu werden verspricht,
fehlt es an Fachpersonal. Schwere Nach-
wuchssorgen plagen die ,,Deutsche Bar-
keeper Union“, in der sich 600 distin-
guierte Zitronenschiittler zusammen-
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geschlossen haben. Die finfjahrige
Lehrzeit, drei davon als Kellner,
schreckt Azubis ab; fiir Dienstleistun-
gen, meint bekiimmert der Sektionsleiter
Eberhardt, sei Jugend nicht mehr zu be-
geistern. Ein schwerer Schlag fiir
einen Mann, der zeitlebens dem trin-
kenden Menschen treulich gedient hat
und engagierte Nachfahren gern in die
Mysterien der Mixologie einweihen
mochte.

Zu diesen Geheimnissen zdhlt auch
die Wirkung der gemixten Schnépse, die
wahrhaft satanisch ausfallen kann. Denn
Cocktails machen beileibe nicht immer
Hfrisch und frohlich, wie die Drink-
Propagandisten verheiBen. Tickisch ist
der Longdrink - der ,,Scorpion®, der ,,El
Diablo“ oder der ,,Screw Driver” —, der
meist drei normale Schnapsglaser ent-
hélt. Zum gefiirchteten ,kick down*
kommt es zuweilen bei den Cocktails,
die mit Zitrusfriichten und Likoéren
»uberdeckt” sind. Der Gast genieft be-
denkenlos, spiirt nicht den harten Kern.
In aller Stille rutscht er dann
vom Hocker, aggressive Ran-
dalierer sind folglich selten in
der Bar.

Und es gibt ja Mix-Getran-
ke, die in ihren Wirkungen nur
noch mit den Verheerungen
eines Molotow-Cocktails ver-
gleichbar sind. Der wohl-
schmeckende, aber grausame
»Zombie“ etwa enthilt, reich-
lich, weiBen Rum, Jamaica-
Rum, Apricot Brandy. Gewis-
senhafte Keeper verabreichen
davon nur zwei pro Gast.

der ,,Liahmer®, in dem jeweils
zwei Schnapsgliser Wodka,
Gin, Cognac und Grand Mar-
nier lauern. Das Gebriau wird
aufgefiillt mit Ginger Ale, gar-
niert mit Kirschen, Orangen-
und Zitronenscheiben und mit
einem halben Glas Calvados
vollendet. Auf Wiedersehen
im Bermuda-Dreieck.

Shake-Orgiendieses Schwer-
kalibers konnen allerdings nur
vermogende Schlucker feiern.
Ein Cocktail im gehobenen
Bar-Milieu kostet in der Regel
zwischen 10 und 20 Mark, zii-
gig schmilzt die Barschaft am
Tresen.

Aber was ist das schon gegen jene Bar,
die der Cocktail-Maniac Buiiuel gern in
New York eréffnet hitte. ,,Zum Kano-
nenschuB“ sollte sie heiBen, die teuer-
sten und exquisitesten Drinks offerieren.
Eine Kanone, vorm Entrée, solite immer
dann Salut schieBen, wenn ein Besucher
1000 Dollar versoffen hitte.

Und Buiiuel stellte sich, siffisant, vor,
wie ein biederer Angestellter, morgens
um vier durch einen Kracher aus dem
Schlaf geschreckt, zu seiner Frau sagt:
,Wieder so ein Saukerl, der 1000 Dollar
auf den Kopf gehauen hat.* Skol!

Fiirchterlicher noch wiitet'

MEMOIREN
Rosa ist Blau

Diana Vreeland, einst ,Vogue“-Chef-
redakteurin, jetzt Kostiim-Beraterin
beim New Yorker Metropolitan Mu-
seum, erzahlt ihr Leben.

as riickwirtige Umschlagphoto zeigt

die Autorin, schimmernd im roten
Glitzergewand mit Puffirmeln. Thre
Hinde umklammern dekorativ die eige-
ne Taille, in die sich ihre unendlich
langen, purpurroten Fingernégel graben.
Der Mund glénzt klatschmohnrot, eben-
so wie die Mobel und die lackierten
Chintzkissen, die Vorhinge und Quasten
des Boudoirs, in dem sie posiert: Diana
Vreeland, 82, als Hauptakteurin ihrer
soeben in New York erschienenen Auto-
biographie*.

,Mein Leben lang“, verriat die Me-
moiren-Schreiberin, ,,war ich hinter dem
perfekten Rot her.“ Der klare Mohn-
Ton ist mehr als nur Farbe - er steht im
Falle vom Mrs. Vreeland fiir rebellische
Eleganz, fiir Wagemut, fiir Stil bis zum
Umfallen.

Vor allem steht er fiir jene lackierte
Raffinesse, wie sie Mrs. Vreeland 45
Jahre lang als Moderedakteurin von
»~Harper’s Bazaar“ und ,,Vogue* kulti-
viert hat — und heute noch pflegt als
Kostiimberaterin des New Yorker Me-
tropolitan Museum: Diana Vreelands
Vorliebe fir Pomp und Staffage, fiir
outrierten Luxus und lingst vergangene,
prunkvolle Zeitalter schldgt sich in ihren
jahrlich fiir das Museum arrangierten
Kostiim-Shows nieder, die sie mit klin-
genden Titeln wir ,, The Glory of Russian
Costume* oder ,,Romantic and Glamo-
rous Hollywood Design* belegt.

In Diana Vreeland lediglich ein Relikt
aus der Vergangenheit zu sehen wire
jedoch verfehlt. Denn noch heute regiert
die alte Dame - auch ,Empress of
Fashion“ genannt - den New Yorker
Stil- und Geschmacks-Set. Rauscht die
Mode-Kaiserin in einen Raum, bemalt
und gefirnift wie ein erstklassig restau-
riertes Kunstwerk, werden spitze Schreie
horbar: ,,Dee-Ann - darling! How
divine!*

Aus dieser hochgestylten Welt, einst
bevélkert von heimatlosen Ex-Konigen
(,,Alfonso, dieser hinreiBende, herrli-
che, wunderbare Bourbon“), von rastlo-
sen Millionenerbinnen (,,Barbara Hut-
ton hatte die schoénsten Hinde der
Welt“) und nicht zuletzt von ihrer eige-
nen exzentrischen Familie (,,Meine Mut-
ter reiste mit einem fabelhaft aussehen-
den Tiirken“), plaudert Mrs. Vreeland
ungeniert und etwas atemlos: Das Buch
wurde auf Band gesprochen.

Nach den Auslagen der New Yorker
Buchldden zu urteilen, schickt sich ,,D.
V.“ an, einer der Favoriten im Rennen

* Diana Vreeland: , D. V.“. Alfred A. Knopf, New
York; 196 Seiten; 15,95 Dollar.
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