HOCHSCHULEN

OEKOTROPHOLOGIE
Sdbel und Knédel

an nehme ,200 g Weillbrot in Ka-

stenform, 50 g Zwiebeln, 40 g
Mehl, zwei Eier, ¥/« 1 Milch, Petersilie,
Salz¥, greife zum ,S%gemesser in S#-
belform, Klingenlange 20,5 cm, und
wihhle als ,Arbeitsziel: lockere, flau-
mige Semmelknddel” bei ,geringem
Sach- und Zeitaufwand®.

Um <dieses Ziel zu erreichen, wer-
den Riist-, THtigkeits-, Warte-, An-
koch- und Gar-Zeiten berechnet, wird
der Geschmack gepriift und bewertet
{,aromatisch und abgerundet®, ,nichi
s¢ vollmundig®).

Diese Anatomie des Semmelknéidels
- gine von der ,Bundesversuchs- und
Priifungsanstalt fiir landwirtschaftli-

Giehener Qekotrophologin Schmucker
»hr akademischen Kéchinnen”

¢he Maschinen und Gerédte” in Schrift
und Graphik gestaltete Zelt- und Ar-
beitsstudie — gehbért 2u den Themen
des jiingsten deutschen Hochschul-
Fachs -— der OQekotrophologie*, Das
Acht-Semester-Studium dieses Faches
kemn nur an der Gieflener Universitét
absolviert werden, wo 8 — an der
Landwirtschaftlichen Fakultit — den
einzigen Lehrstuhl fiir ,Wirtschafts-
und Arbeitslehre des Haushalts” gibt.
Thn hat die Professorin Helga Schmuk-
ker, 67, inne.

Derzeit doziert Witwe Schmucker,
die nach eigenem Bekenntnis ,nur
selten und nicht sehr gern kocht®, vor
133 Studentinnen und zehn Studenten,
die sich nach bestandenem Examen
~Diplom-Oekotrophologen® {Abktlir-
zung: ,Dipl. cee. troph.”) nennen und
— wie demnfchst als erste Helga
Ptannkuch, 20 — zum Dr. agr. promo-
vieren kéinnen,

Der neue Diplom-Titel, der man-
chem nichi leicht von der Zunge gehi,
wurde gefunden, ,damit das Ganze

* Haushalts- und Ernihrungswissenschaft;

aus dem Griechischen von oilkos = Haus,
trophe = Erndhrung, loges = RKunde,
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nicht so hausbacken klingt” (Schmuk-
ker). Bislang sind - so Qekotropholo-
gin Schmucker - ,die Probleme des
privaten Haushalts an deti deutschen
Hochschulen nur am Rande und kei-
neswegs systematisch behandelt wor-
den". Und Oekotrophologie war haupt-
sfichlich nur an Landirauen- und Fach-
schulen gelehrt worden — als ,Haus-
wirtschaft".

Ein wie ,eminent wichtiges sozial-
Okonomisches Gebilde” der Haushalt
sei, verdeutlicht die Professorin mit
Zahlen aus der Statistik:

> 9,2 Millionen Frauen — gut ein
Viertel der bundesdeutschen Weib-
lichkeit ab 15 Jahren — ,sind wvoll
im Haushalt beschiftigt®.

[> Diese Nur-Hausfrauen leisten jahr-
lich 40 bis 50 Milliarden Arbeits-
stunden fiir die 52 Millionen, die in
den Haughalten leben. Mit anderen
Worten: Pro Kopf werden jihrlich
1000 Stunden gearbeitet, ,und zwar
in der Regel unentgeltlich®,

Alle hduslichen Arbeitsvorghnge —
vom Sockenstopfen bis zum Stavbwi~
schen, vom Kartoffelschilen bis zum
Kaffeekochen — sollen von den spé-
teren Oekotrophologen rationalisiert
werden. Doch ihr Studienplan ist nach
der Schmucker-Devise ausgerichtet, es
konne ,ja nicht unsere Aufgabe sein,
prakiische Hausfrauen auszubilden®.
Wiahrend der je vier Grund- und
Fachsemester (entweder Haushalts-
oder Emihrungswissenschaft} hdren
die Haushalts-Studenten rund 200
Vorlesungsstunden Biochemie und Be-
triebslehre, Physik und Pflanzenbau,
Milchhygiene, Mikrobiologle und ver-
wandte Ficher.

Ob deutsche Miitter Margarine kau-
fen, wenn Butter teurer wird, erfahren
sie in der ,Verbrauchsforschung®, Das
Fleisch~Fett-Verhélinis von gut und
schlecht erndhrten Schweinen wird un-
ter , Tierproduktion” demonstriert,

Dafl sich auch zehn junge M#nner in
Giellen mit hauswirtschaftlichen Stu-
dien befassen und -- wie beispiels-
welse Jérg-Heinrich Sinning, 28, -
~3aran gar nichts Komisches® finden,
186t die Kommilitoninnen den Spott
aus anderen Fakultiten {,Ihr akade-
mischen Kéchinnen*)leichter ertragen.

Dag {iberwiegend praxisferne Stu-
dium bringt es mit sich, dafi die ange-
henden Oskotrophologen zwar die ra-
tionellsten Brutzel-Methoden ermit-
teln kénnen, daB aber ihre eigene
Kochkunst oftmals schon bei der Her-
stellung von Rilhrei endet. Denn die
Kiichenschiirze tragen sie fast nur
wihrend eines sechsmonatigen Pllicht~
Praktikums, das sie in GroBkiichen,
Nahrungsmittel-Fabriken oder Le-
hensmitteluntersuchungs-Labors  ab-
leisten kénnen.

Zwar haben bislang erst 28 Diplom-
OCekotrophologen die Universifdt Gle-
fen verlassen und daher nur karges
Materinl {iber dle Berufsaussichten
liefern kénnen. Doch ithre Lehrerin ist
zuversichtlich; Die Diplomanden er-
warte vor allem am Berufs-, Berufs-
fach- und Fachaschulen, aber auch in
Ministerien, Betrieben wund For-
schungsstitten ,eine bunte Vielfalt von
Aufgaben und Méglichkeiten, die nur
sutgegriffen werden miissen®.
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Aluminium-Profiltafein

ALCAN bietet Aluminium-Profittafsin,die
speziell fir den Industriebau eniwickelt
wurden, Profiltateln mit drei nsuen, In-
teressanten Profilen und Léngen bis zu
15 Metern — mlit siner Qarantle flir dle
doppelte Anzahl Jahre.

Garantie nach laufenden Matern? Nein,
Dle 30 Jahre gelten filr kurze wie fiir
lange Profiltafeln. Als Brief und Siegel
flir Qualitdt und Lebensdauer auf lange
Sicht. Noch vielseitiger wird damit der
Einsatz von Alcan-Aluminium auf alten
Geblsten des Bauwssens.

Vislseitigkeit Isteine Stérke von Alcan.
Heute mehr ais je zuvor. Dle langen
Profiitafeln 2um Belsplel kommen aus
dem gréBten Aluminium-Walzwerk Eu-
ropas, der Alumipium Norf GmbH bei
Disseldorf, Die deutsche Tochtergesell-
schaft der in Kanada behalmateten Al-
can-Gruppa st darar zur Halfte betel-
ligt.

Die Alcan Aluminiumwerke GmbH—selt
fast 40 Jahren in Deutschland tétig —
produzieran in Gottingan, Nilrnberg und
Uphusen bel Bremen, Walzwerks- und
Strangpref-Erzeugnisse, GuBteile und
Fertigwaren aus verschiedenen Legle-
rungen erschlleBen viele Moglichkelten,
dle Vortella ven Alcan-Aluminium zu
nuizen. Auf lange Sicht,

ALCAN ALUMINIUM —

Matal! des Fortschriits

Frankfurt am Main - Géttingen - Nirnberg
Uphugen bel Bremen
Alcan-Alumintum-Profiltafeln vertrelbt die

Kldckner-Alcan Aluminium GmbH & Co.
4000 Dlsseidorf, Graf-Adoli-Stralie 85-88

ALCAN ALUMINIUMWERKE GMBH
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