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Erndhrung

Das Griine vom Fleisch

Ekelerregende Praktiken auf Schiachthdfen, Pharmamibrauch in Schweinestillen, brutale Tierquilerei auf
Viehtransporten, Betriigereien im Handel — die Produktion des Grundnahrungsmittels Fleisch wird zum
Skandal. ,Wo man die schnelle Mark verdienen kann*“, urteilt ein Experte, ,wird skrupellos zugeschlagen.“

Minnern entgegengeschlagen, als .
sie den Sattelzug 6ffneten, sagt der

Ein atemraubender Gestank sei den

Schlachter Karl-Heinz Koénig, 47. Die
Ladung, rund 1000 Schweinehilften, sei
offensichtlich verdorben gewesen.

Das Fleisch habe so schmierig und lei-
mig ausgesehen, daB der Veterinir die
Verarbeitung im Zerlegebetrieb des Lii-
becker Schlachthofs verbot: ,Nein, die
nicht.“ Die toten Tiere seien, so Konig,

dennoch unters Messer gekommen -’

heimlich.

Die Arbeiter der Akkordkolonne hiit-
ten hinterher eine Sonderprimie fiir die
eigentlich unzumutbare Arbeit erhalten:
Denn das Fleisch habe ,richtig abartig
gerochen®, erinnert sich Konig, der die
Akkordtruppe an den Schlachthof ver-
mittelt hatte.

Fiir 100 Mark Extrabonus habe ein
Mann Schmiere gestanden. Die Verar-
beitungskapazitit des Zerlegebandes sei
erhoht worden, damit das faulige
Fleisch schnell vom Tisch kam.

Viele Schweinehilften, gibt Konig zu
Protokoll, ,hatten griine Stellen, die
glitschten nur so iiber die Arbeitsti-
sche“. Weggeworfen worden seien le-
diglich die ,total gammeligen Teile",
das Griine vom Fleisch. Der Rest ging
laut Konig ,nach England in den Export
und in deutsche Geschifte®.

Die Norddeutsche Fleischzentrale
(NFZ), der zweitgroBBte europdiische
Fleischkonzern, bestreitet, daB diese
Aktion, wie von Konig geschildert, in
ihrem Liibecker Schlachthof stattgefun-
den hat. DaB #dhnliches in der Branche,
wie Konig schwort, immer wieder vor-

kommt, belegen Aussagen von Beteilig- -

ten, die dem SPIEGEL vorliegen, und
" Recherchen in allen Teilen der Bundes-
republik.

Auch in Deutschland, so erweist es
sich, ist der kommerzielle Umgang mit

dem Grundnahrungsmittel Fleisch kaum -

minder skandals als in anderen westli-
chen Lindern, etwa in England und in
Osterreich.

In GroBbritannien erschiittern seit
Jahren immer neue Schreckensmeldun-
gen iiber die Rinderseuche BSE, auch
»mad cow disease (Rinderwahnsinn)
genannt, die Konsumenten: Ein Virus
zerstort vor allem das Gehirn befallener
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‘Tiere. Die Seuche, an der allein in

Grofbritannien in den vergangenen
acht Jahren rund 100000 Rinder er-
krankt sind, 148t sich auch auf andere
Tierarten iibertragen — und womdglich
auf den Menschen.

Dennoch verkauften skrupellose Ge-

" schiiftemacher Tiermehl, dessen Verfiit-

terung an Schweine und Gefliigel in
England verboten ist, an hollindische
Futtermittelfabrikanten, .die thre Ware
wiederum europaweit vermarkten.
ZusitzZliche Gefahren fiir deutsche
Konsumenten gehen, wie das Kdlner
Katalyse-Institut warnt, von britischen

Zuchtbullen aus, ,,die ohne Kontrollen
nach ganz Europa exportiert worden
sind“: Das Versprechen deutscher Le-
bensmittelketten, kein britisches Rind-
fleisch zu verkaufen, kénne mithin, so
folgern die Umweltforscher, ,nicht
wirklich einen Gesundheitsschutz bie-
ten®.

In Osterreich ist in diesem Sommer
der Verbraucherglaube, Fleisch sei ein
Qualitdtsnahrungsmittel, unter einem
Hagel von Horrormeldungen zusam-
mengebrochen. Bei Kontrollen in Le-
bensmittelketten hatten die Behorden
festgestellt, daB 60 Prozent der gezoge-
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Schweinehalften am FlieRband im

Schlachth

>of Bochum: Aus deutschen Lander



. verdreckt auf den Tusc

nen Happen verdorben waren. Prufer
holten riesige Mengen ,Stinkfleisch“
aus den Regalen,

Vielerorts in. Osterreich hatten krimi-
nelle Hindler die Verfallsdaten auf den
Etiketten willkiirlich verlidngert. Anrii-
chiges Fleisch wanderte, stark gewiirzt,

in Form von Cevapéiéi und Grillkote-

letts iiber die Ladentheken, vor allem
Sonderangebote wimmelten von Krank-
heitserregern wie Staphylokokken.

In Deutschland hat die Branche kei-
nen sonderlich guten Ruf zu verlieren.
Skandale um illegale Hormongaben bei
Kalbfleisch (SPIEGEL .49/1990) und

Rmderschlachtung mlt Bolzeschus. ,,Metal!spntzen in den After

tierquilerische Viehtransporte erregen

alle paar Monate die Offentlichkeit.
Gammel und Schleim in Fleischtheken

und Tiefkiihltruhen forderte vergangene

.Woche auch eine Aktion von Verbrau-

cher-Zentrale Hamburg und Stern zuta-
ge. Die Verbraucherschiitzer hatten bun-
desweit 244 verdichtige Fleischprobenin
Supermirkten, aber auch in edlen Fre8-
tempeln gekauft und von Lebensmittel-
chemikern untersuchen lassen. Nur ein
Fiinftel der Proben war einwandfrei, der
Rést hitte nicht verkauft werden diirfen.

Das Fleisch war, so die Verbraucher-
Zentrale, teilweise ,faul, ekelerregend
oder mit Fikalbakterien infiziert“. In
Markknochen vom Rind aus einem Ham-
burger Kaufhaus etwa (Pridikat: ,,schlei-
mig, stark faulig®) fanden die Priifer 620
Millionen Keime pro Gramm; als noch
normal gelten 5 Millionen Keime. ,,Eine
Gefahr fiir die Gesundheit konnte nicht
ausgeschlossen werden®, urteilten die
Verbraucherschiitzer. ~

,»Bei solchen Schlagzeilen wundert es
nicht, daB der Fleischverbrauch deutlich

-zuriickgegangen ist, bekennt dér NFZ-

Marketingstratege Heinz Schweer. Im
vergangenen Jahr hat jeder Bundesbiir-

‘ger im Schnitt gerade noch 62,9 Kilo-

gramm Fleisch verzehrt - fiinf Jahre zu-
vor waren es rund 7 Kilo mehr gewesen
(siehe Grafik Seite 56).

Der- Verzehr von Fleisch, einst ein
Zeichen von Wohistand, ist lingst kein
Statussymbol mehr, sondern gilt vielen
schon als schlechte Gewohnheit wie et-
wa das Rauchen - ,Fleisch ist ,out‘“,
meldete Bild letzte Woche.

DaB viele Kunden im Supermarkt die
Fleischtruhe linksliegen lassen, hat man-
cherlei Ursachen. Da sind die Mahnun-
gen von Medizinern, zur Vorbeugung
gegen Darmkrebs und Herzinfarkt den
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Fleischverzehr zu reduzieren; da sind
die Boykottaufrufe von Tierfreunden,
die gegen viehquilerische’ Massentier-

haltung protestieren; da sind schlieBlich
die Mahnungen von Kirchengruppen -

und Entwicklungspolitikern (Slogan:
,Die Schweine der Reichen fressen das
Brot der Armen*), die auf enge Zusam-
menhinge zwischen Welthunger und
Futtermittelproduktion hinweisen.

Nichts jedoch beeintrachtigt das Ge-
schift mit dem Fleisch — ldngst ein Big
Business mit einem Jahresumsatz von
iiber 60 Milliarden Mark . allein in
Deutschland — derart wie der Eindruck,
daB es die Branche mit der Hygiene
nicht allzu genau nimmt. Gerade dafiir
aber mehren sich die Hinweise.

In Deutschland, so mahnen Experten,
wird auf allen Stationen der Fleischpro-

NFZ-Filiale in Liibeck: Schweﬁghélften in Ami

D e S e A
moniak

duktion illegal gespﬁtzf, geschlamptund

gequailt, daB die Schwarte kracht:

D> Bereits im Viehstall bekommen die .

Tiere massenhaft Medikamente und
Masthilfsmittel,. deren Riickstinde
beim Menschen zum Teil Asthma,

Allergien und Herzbeschwerden ver- -

ursachen (siche Kasten Seite 53);

D> auf morderischen- Viehtransporten
quer. durch Europa werden jihrlich
Millionen von Tieren erneut medika-
mentds behandelt und maltritiert
(siehe Seite 64); : ‘

D> in Schlachthofen und Fleischfabriken
entdecken Kontrolleure vielerorts
haarstriubende Fille von Schluderei,
shnlich wie die von Schlachtern be-
haupteten HygieneverstoBe der NFZ.
Das Unternehmen bestreitet die Vor-

. wiirfe” ihres ehemaligen Subunterneh-

mers Konig. ,Die Be-

Europas Schlacht- und Fleischmilliardare

Norddt. Fleischzentrale y
Socopa T T

qagAIde HAT

hauptung, verdorbene
Ware zerlegt zu ha-

ben®, heiBt es in einer

Moksel »

Stellungnahme, ,wei-

sen wir strikt von uns.*
‘Nach Zeugenaussa-

[

gen soll die Nacht-und-

Siidfleisch D [~

Nebel-Aktion mit den

Hillsdown Holdings @3

1000 Schweinehilften
kein Einzelfall gewe-
sen sein. Im Liibecker

Coveco/NVC/Encebe N1

NFZ-Schlachthof seien

Danish Crown DX

einmal beispielsweise

] - 'l 600 Schweinehilften

zum Teil geschatzt

005 115 2 25 3 3,5 4t Kiihlraum  war

. Incala 1 e aus der NFZ-Filiale in
- Anglo Irish Beef Proc. iR b (Vilerdtem Schleswig angeliefert

) worden, die ,entsetz-

Westfleisch D |— Mo lich nach Ammoniak

T 1 T 1 gestunken“ hétten. Im

...« Zahlen von 1990/1991/1992 ein

Robhr zerplatzt, die gif-

T ot .
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RV-Innentasche und der praktischen Netz-Innentasche ist ihr Aufnahmevermdgen grenzenlos.
Airline Reisegepiick, immer etwas Besonderes! In Fachgeschiften und guten Warenhiiusern.

2x erweitert = 62 cm
ca. 30% mehr Volumen
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tige Chemikalie hatte das Fleisch sicht-
bar verseucht — das Fett der Tiere habe
»uberall schwarze Partikel* aufgewie-
sen:

Der Tierarzt habe zwar auch diese
Schweine konfisziert, doch hinter sei-
nem Riicken sei das Fleisch ,,noch am
gleichen Tag* verarbeitet worden. Le-
diglich der Kopf, die Schwarten und der
Speck seien ,,weggeschmissen* worden,
sagen Schlachter. Béuche und Schultern
jedoch seien blockgefroren exportiert
worden. Die Karbonaden seien als an-
gebliches Frischfleisch auf deutschen
Tellern gelandet.

»In der Tat“, so rdumt die NFZ die
Havarie ein, seien aus Schleswig

»Da klebte
der Schiet
an der Klinge*

Schweinehilften geliefert worden, ,die
nach Ammoniak rochen“. Der Kiihl-
raum sei auch , kurzfristig von den Vete-
rindren beschlagnahmt worden®. Doch
alle Schweine seien ,,wieder auf den Wa-
gen zuriickverladen worden“, sie seien
spiter ,,nicht in den Handelsverkehr ge-
bracht“ worden.

Nur ein Viertel der getesteten deut-
schen Schlachthofe hat bei einer Uber-
priifung die einschligigen Normen der

Europiischen Gemeinschaft erfiillt. 75.

Prozent der kontrollierten Betriebe wie-

sen ,Mingel auf, von denen Gesund-

heitsgefahren ausgehen konnen*.

»Besonders schwerwiegende Mingel“
stellten im vorigen Jahr die Sachverstan-
digen der EG-Kommission zum Beispiel
beim Schlachthof Heilbronn fest: ,, Vol-
lig unzureichender Schutz gegen Unge-
ziefer. Unzureichende Schlachthygiene.
Vollig unzureichende Trennung zwi-
schen reinen und unreinen Teilen.*

Beim NFZ-Schlachthof im branden-
burgischen Perleberg sahen die Priifer
»Rost/allg. Reparaturbediirftigkeit” und
»opritzkontamination*
Das Fleisch war mit Dreck und Kot be-
sudelt.

»,Untragbare Zustinde* entdeckte ein

Beamter des Veteriniramtes auf dem

Schlachthof in Niirnberg. Der Kontrol-
leur sah Miuse und Ratten durch den
Betrieb huschen. Den FuBboden habe
eine Fliissigkeit bedeckt, ,,dic mehr als

gemuffelt hat“. An den Waschbecken.

fiir die Mitarbeiter habe nicht einmal
Seife gelegen.

- Wo immer es im Umgang mit dem,
hochverderblichen Fleisch an Sauber-
. keit fehlt, breiten sich blitzartig krank-

machende Keime aus. Rund zweimillio-

“‘nenmal, so schitzen die Gesundheits-

dmter, werden in Deutschland alljahr-
lich Menschen von Salmonellen befal-

. len, etwa 200 Patienten starben voriges

- zu deutsch:

Jahr daran (SPIEGEL-Titel 6/1993).

Neben Eiern und anderen Hihnerpro- .

dukten gilt kontaminiertes Fleisch als ei-
ne der hiufigsten Infektionsquellen.
Weil in den straff durchorganisierten
Schlachthofen alles ruck, zuck gehen
muB, fassen die Schlachter beim Rind-
viech schon mal mit der schmutzigen
Fellhand an das rohe Fleisch. Beim Aus-

nehmen wird versehentlich ein Darm -

geritzt - schon ergieBt sich der Inhalt auf
das tote Tier.

Hiufig liegen Berge von F]ensch auf
Tischen und in Kiibeln oder, schlimmer
noch, auf dem schmutzigen FuBboden.
Auch beim Be- und Entladen schleifen
Schweine- und Rinderhﬁlften iiber den
Boden.

Auch der Schlachthof in Bochum -
. schickte Fleisch aus deutschen Landen

verdreckt auf den Tisch. Tierarzt Wolf-
ram Schon muBte mitansechen, wie

_ Fleisch beim Verladen so lange im Frei-

en hing, bis sich Vigel darauf niederlie-
Ben. Schén: ,,Die lieBen dabei auch mal

‘was fallen.®

Beileibe nicht iiberall zichen' sich
Schlachter und Zerleger téglich neue
Arbeitskleidung an. Selbst das Arbeits-
gerit — Messer, Sigen und Beile — wird
nicht immer hygienisch behandelt.

So gibt es im- Schlachthof Liibeck
zwar Sterilbecken, in denen Messer in
heiem Wasser gereinigt werden soll-
ten. Doch die seien ,so gut wie nie be-
nutzt* worden, berichten die Zerleger,

weil das heiBe Wasser die Messer.

stumpf werden lasse — ein Vorwurf, der,
so die Firmenleitung, »an den Haaren

‘herbeigezogen® sei.

Auch die vorgeschriebene Waschan-
lage fiir die Fleischhaken wurde, berich-
ten Arbeiter, kaum benutzt, weil ,nie
Desinfektionsmittel dagewesen® seien.

Mehrfach sei es vorgekommen, so
Zerleger aus Konigs. Akkordkolonnen,
daB ,Pfotenschinken, die fiir Italien
bestimmt waren, wieder nach Liibeck
zuriickkamen - bei Grenzkontrollen sei
festgestellt worden, daB die Schweine-
schinken verdorben waren.

»Als wir die Wagen offneten*, berich-
tet ein Arbeiter, ,;sahen und rochen wir
den Schlamassel.“ Die Schinken seien

schmierig und klebrig' gewesen, die -

Minner hitten sie nur noch mit Hand-
schuhen anfassen konnen: ,,Wenn man
da mit dem Messer rubergmg, klebte
der Schiet an der Klinge.“

Die ,,Gammelschinken“ seien gleich-

wohl noch zu ,,Schinken blau“ verarbei-

tet worden. In Vakuumbhiillen verpackt,

seien sie an Ladengeschifte in Ham-
burg-Allerméhe und Delmenhorst ge-
gangen..

»,Im Fleischgeschift ist es iiblich®,
kontert die NFZ-Spitze, ,,daB Ware vom
Kunden zuriickgenommen wird. Ursa-
che sind in der Regel qualitative Min-
gel.“ Falsch sei jedoch die Behauptung,
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S PANNUNGSRETICH

' und durch europdisch - und
. doch immner -auch erfrischend

! anders als der miueleuropdische

mainstream. Das oe()frraphjache

Spannungsverhilmis  zwi-
1

schen  Peripherie und Zen-
trum wirkte schon vor hun-
—
—

dert Jahren befruchtend, als

Grieg die Konzertsale erober-

te und [bsen und Munch die
Welt aufriittelten.

Auch heute kommen vom
nordlichen Rand Europas
spannende Impulse. Auf der

- 45. Frankfurter Buchmesse zum

- Beispiel prisentieren 32 norwegische
Verlage die erstaunliche \ ielfalt der norwegischen Gegenwartsliteratur. Die fes-
sclnden Berichte Ingvar Ambjornsens aus den Randzonen der Gesellschaft und
xistenz gehoren ebenso zumn Spck wie Her-
der Existenz gehdren ebenso Spcktrum He
jore Wassmos Erziahlungen von IFrauen in Nordnor-
bjerg W Erzihlung Fraue Nordno
wegen, Paal-Helge Haugens feinnervige Lvrik oder
dic populiren "Varg Veum" - Krimis des Bergenser
Autors Gunnar Scaalesen.
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NORWEGERN NATORLOCH

Schweine in der Massentierhaitung
Finstere Bilanz

~daB es sich dabei-um verdorbene Ware
handelt“. Die werde bei Grenzkontrol-
len beschlagnahmt und nicht zuriickge-
schickt.

Zwar schreiben die Gesetze vor, daB
Veterinidre und Fleischkontrolleure die
Zustdnde im Schlachthof priifen sollen.
Doch umfassende Kontrolle ist nicht
mdéglich. Um alle Betriebe auch nur ein
einziges Mal zu iiberpriifen, brauchten
etwa die 180 EG-Kontrolleure acht Jah-
re.

Die Polizei fithit sich dem Problem
nicht gewachsen. Es sei ,schlechterdings
nicht zu fassen, wie ungehindert verbre-
cherische Unternehmer im Bereich der
Lebensmittelproduktion ihr ekelerre-
gendes Geschift betreiben konnen“,
emporte sich im Fachblatt Kriminalistik
der Wiesbadener Fahnder Bernhard
Ferchland. Der Titerkreis weise ,.ein-
deutig Strukturen der Organisierten
Kriminalitit“ auf: ,Bestechung und
Korruption sind an der Tagesordnung.*

Auch die Ortlichen Tierdrzte sind
iiberfordert. Allein schon die ,,irrsinnige
Schiachtgeschwindigkeit“ verhindere ei-
ne sorgsame Untersuchung, weil der
Bochumer Veterindr Schon aus eigener

‘Erfahrung: ,Wenn 400 Schweine in der

Stunde geschlachtet werden, springt
man hin und her, da kann man nicht
kontrollieren.“

Haufig genug gehort der Kontrolleur
selber zum Komplott der Schummler
und Téuscher. ,,Es gibt genug schwarze
Schafe in unserem Gewerbe“, sagt
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Regelrechte Zellgifte

Asthma und Allergien durch Medizinmifbrauch im Stall

as deutsche Schlachter abste-
Wchen, ist zum groBen Teil ein

High-Chem-Produkt aus den
Labors der Industrie. Rund 464 Mil-
lionen Mark geben deutsche Bauern
pro Jahr fiir Tiermedikamente aus.
Dazu kommen 300 Millionen Mark
fiir Futterzusitze.
. Das hochgeziichtete Schlachtweh
leistungsfahig, aber anfallig, wird -
legal — mit Sulfonamiden, Stoffwech-
selstimulanzien und Psychopharma-
ka gepippelt. Antibiotika werden
dem Vieh nicht nur gegen Krankhei-
ten verpaBt, sondern gleichsam-auch
als Futter. Die Bakterienkiller be-
schleunigen die Gewichtszunahme
um bis zu zehn Prozent.

Viele Mister, kritisiert der miin-
stersche Tiermediziner Hans-Ulrich
Jocksch, 49, ,schmeilen vorbeu-
gend erst mal alles rein“. Der Spe-
zialist fiir Toxikologie und Pharma-
kologie hat selber als Geschéftsfiih-

_ rer eines Veterindrpharma-Unter-

nehmens gearbeitet, bevor er sich als
Tierarzt niederlieB.
Mancher Landwirt, warnt er nun,

-wiirde ,,hygienische Mingel ausglei-

chen durch Arznei“. Resultat: Phar-

~ maschinken statt- Parmaschinken.

Die Bundesregierung halt nach
»gegenwirtigem Kenntnisstand*
zwar eine ,,Gefdhrdung der Ver-

- brauchergesundheit“ fiir ausge-

schlossen. Toxikologe Jocksch je-

doch sieht in der ,Zwischenlager- .

stitte Tier“ Gefahren lauern:

Im Fleisch, argumentiert er, sam-
meln sich nicht nur Reste von Fut-
termittelzusitzen, sondern auch
Riickstinde von Pflanzenschutzmit-
teln, die ,,via Futter ins Fleisch kom-
men“: Herbizide, Pestizide, Fungizi-
de. Vor allem im Fett und in den
Knochen des Viehs lagere sich man-
ches ,regelrechte Zellgift“ ab.’

Durch die Giftdepots im Flelsch
warnt Jocksch, wiirden die menschll-
chen Zellen jedoch ,,immer rebelli-
scher gemacht®. Giftriickstinde, so
der Experte, ,.sensibilisieren die Ab-

- wehr und legen die Grundlage fiir

Allergien®, die in den letzten Jahr-
zehntén rapide zugenommen haben.
Mogliche Folgen des Fleischver-
zehrs: chronische Miidigkeit, Haut-
jucken, Schlafstérungen, Asthma.
Die Verbraucher hitten oftmals
»traumhafte Bauernhofideale im

Kopf“, schreiben Wolf-Michael
Eimler und Nina Kleinschmidt in ih-
rem Buch ,Der Fleischreport“. In
Wabhrheit vegetieren die Tiere in en-
gen, oftmals abgedunkelten Hallen,
wo ihre Abwehrkrifte verkiimmern
- Folge zunehmender Konzentra-

-tion: Von 1970 bis 1990 muBten

zwei Drittel aller Schweinehalter

-aufgeben, zugleich hat sich der

durchschnittliche = Bestand mehr
als verdreifacht — von 20 auf 73 Tie-
re.

Ohne vorbeugend verabreichte
Medikamente wiirden sich Krank-
heiten in den Massenbestinden
blitzschnell ausbreiten. Zugleich mit
den Tieren aber werden die Ver-
braucher, so Eimler und Klein-
schmidt, iiber ihre , Biuche unent-
wegt zwangsmedikamentiert”.

Greift der Tierhalter verbotener-

weise. zur Spritze, schnellt das Risiko .

fir den Fleischesser empor. In
Frankreich und Spanien sind binnen
zwei Jahren 157 Fille offiziell erfaBt
worden, in denen Menschen nach
GenuB medizinhaltiger Rinderleber
tagelang unter Herzbeschwerden lit-
ten und am ganzen Korper zitterten.

Seit letztem Jahr diirfen EG-Mit-

gliedstdnder Fleischimporte aus an-
deren EG-Staaten an den. Grenzen
nicht mehr kontrollieren.

Doch nicht nur Importfleisch kann
gefahrlich sein, auch fiir deutsche
Tiermister ist die Versuchung zu il-

legalem Handeln groB. Wer seinen -
Kilbern wachstumsfordernde Hor- °
mone gibt, verdient pro Tier zwi- -

schen 50 und 100 Mark mehr. Ba-

-den-wiirttembergische  Fleischkon-

trolleure stieBen in jeder- fiinften
Probe auf iiberhohte Hormonkon—
Zentrationen.

Dabei diirfte ihnen noch vieles
entgangen sein, denn die Ausstat-

tung der beamteten Kontrolleure ist
drmlich. ,In der entsprechenden

Szene“, konstatiert der Bonner Er-

nihrungsbericht, wiiten Viehhal- .

ter und gut bezahlte Tierdrzte alles

tiber ,die Nachweismdglichkeiten -

der Behorden“ und richteten sich
beim Einsatz der Masthilfsmittel da-
nach.

Die Geschéftemacher im Agro-
Business, wei Veterindr Jocksch,
,»sind den Behorden immer eine Na-
se voraus®“.
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Wochenende
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pro Person/Nacht
- im Doppelzimmer
X, inklusive der unten-
stehenden Leistungen:

@ Willkommensdrink ® Parken in der

®F rithstiicksbuffet ~ Tiefgarage

®Benutungdes  ®Eintritt in das
Schwimmbades &  Deutsche Museum
Fitness-Centers oder den Olympiaturm
Giiltig: Freitag bis Sonntag sowie
feiertags auf Anfrage.
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ROTEL & TOWERS
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Telefon: 089/92 64-0  Fiix: 089/91 68 77
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Kaufkraft

Keine der 143 in der MA 93

ausgewiesenen Zeitschriften

hat einen hoheren Anteil von

Spitzenverdienern unter ihren
.. Lesern als manager magazin.

Weitere Informationen kdnnen bei
manager magazin Verlagsgesellschaft mbH,
Postfach 11 10 53, 20410 Hamburg,
Telefon (040) 30 07-475, angefordert werden

manager..
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Wenn Sie mehr wissen mochten:

Mosel-Saar-Ruwer Wein e V.
GartenfeldstraBe 12a
54295 Trier
Telefon: (U6 51) 4 59 67
Telefax: (U6 5t) 4 54 43
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Eckehard Weise, Experte fiir Fleischhy-
giene beim Bundesgesundheitsamt in
Berlin: ,,Die stellen Blankoformulare
aus, weil sie nicht immer Lust haben,
nachts rauszugehen, wenn auf den
Schlachthofen gearbeitet wird.

Im nordrhein-westfilischen” Oer-Er-
kenschwick wurde der verantwortliche
Schlachthof-Tierarzt versetzt, nachdem
in der Presse_gemeldet wurde, kranke
und gesunde Schweine seien am glei-
chen Schlachtband verarbeitet worden.

Tierirzte und Fleischkontrolleure, die
Bedenken gegen Hygienemingel anmel-
deten, seien, so der Verband der
Fleischkontrolleure in Nordrhein-West-
falen, nicht mehr beschiftigt worden.

‘Seit 1987 haben die Veterinire in den
Schlachthéfen ohnehin nicht mehr viel
zu sagen. Neue Bestimmungen erlauben
den Fleischvermarktern seither, eigene
Fleischkontrolleure zu beschiftigen, oft
angelernte Krifte ohne allzuviel Sach-
kunde, die materiell von den Schlacht-
hofbetreibern abhéngig sind. Damit sind
krumme Touren leicht zu drehen.

Im Liibecker NFZ-Betrieb soll nach
Darstellung ehemaliger Mitarbeiter jah-
relang ein gefélschter Stempel benutzt
worden sein, der im Verladebiiro unter
Verschlu8 gehalten worden sei. ,,Ton-
nenweise, iiber Wochen und Monate
hinweg*, hitten die Mitarbeiter auf An-
weisung zweier Vorgesetzter Schinken
abstempeln miissen, die nicht den ge-
setzlichen Anforderungen entsprochen
hitten. v

An den Veterindren vor-

Der Tod kommt im Akkord. Mit
Stockschlidgen und Stromsto8en werden
die Tiere vorangetrieben. ,Was fiir
Menschen da manchmal tétig sind, das
glaubt man nicht“, sagt Woltersdorf, der
fast jeden deutschen GroB8schlachthof
von innen kennt.

Viehhidndler etwa ,,stecken den Tie-
ren Metallspitzen in den After“, um sie
anzutreiben. Bisweilen wird einem Rind
auch ,,der Schwanz umgedreht bis zum
Knochenbruch“, damit es schneller ans
Messer kommt.

»Beim Auftrieb in der Totungsbucht
ist die Holle los“, weil auch der bayeri-

»Sie schlagen den Bullen |
mit Eisenstangen
auf die Hoden*

sche SPD-Abgeordnete Horst Heinrich,
ein Umweltexperte, der sich seit Jahren
fiir bessere Verhiltnisse an Schiachtho-
fen einsetzt. Heinrich: ,,Wenn ein Tier
scheut, schlagen sie den Bullen mit Ei-
senstangen auf die Hoden, Kiihen sto-
Ben sie ins Rektum bis in den Mast-
darm.“

Schweine werden zumeist mit einer
elektrischen Zange im ‘Genick betiubt,
allerdings oftmals nicht ausreichend
stark. Dann kommt es vor, daB Tiere
bei vollem BewuBtsein am FlieBband
hiingen, zappeln und schreien, bis sie
ausgeblutet sind. Bei einem Totungs-

bei seien, berichten die Zeu-
gen, minderwertige Schin-
ken, die ,,zu klein, zu fett,
zu wilrig, ganz wabbelig,
manchmal noch blutig“ wa-
ren, mit dem ovalen Stem-
pel versechen worden. Das
Fleisch sei beispielsweise
nach Italien gegangen. Diese
Vorwiirfe seien, so demen-
tiert die NFZ, eine ,grobe
Verleumdung®. .

Derartiges ,,Umlabeln*
wire ,natiirlich hochgradig | 7
kriminell“, urteilt Profes-
sor Wolfgang Woltersdorf, | g
Schlachthoftechnologe bei
der Bundesanstalt fiir
Fleischforschung -in Kulm- .
bach.

»Ganz im argen®, so Pro- 40 =
fessor Woltersdorf, liege !
auch das Schlachten im | g5 -
Schlachthof selbst. In deut-
schen Schlachthidusern star-
ben etwa im letzten Jahr 40 14.6
Millionen Schweine, 5,5 Mil-
lionen Rinder und 530 000 10 76,0
Kilber. Nur die wenigsten
Groftiere, so Woltersdorf,
,diirfenihr Leben unter wiir-
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Verbessern Si'e_'llhre Po;ition.

In entspannter Haltung auf einem
Comforto-Stuhl sind Sie in der
richtigen Lage, Optimales zu
leisten. Fiinfzehn verschiedene
Produkt-Familien bieten lhnen
eine individuelle Lésung fur jede
Biiroetage, fiir jede Position. Wir
informieren Sie gerne, Visiten-
karte gendgt.

comforto GmbH - BergstraBe 1 - 53229 Ahlen
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tempo von 600 Schweinen pro Stunde
bleiben dem ,Stecher“ fiir seinen
schwierigen und verantwortungsvollen
Job, dem Vieh das Blut zu entzichen,
pro Tier gerade mal sechs Sekunden
Zeit — was schlimme Folgen haben
kann.

So werden nach Aussagen eines Vete-
riniirs auf GroBschlachthofen Schweine
vom Abstecher bisweilen schlicht iiber-
sehen. Die Tiere geraten dann lebendig
in das heile Brithbad und in die Entbor-
stungsmaschine, berichtete der Arzt in
der Zeitschrift Veto, einem Organ kriti-
scher Tiermediziner.

Nicht jeder Bolzen trifft ein Rind so-
fort ins Hirn, haufig muB mehrfach an-
gelegt werden. Den betdubten Tieren
wird ein Draht oder ein Kunststoffstab
ins Gehirn geschoben, der sogenannte
Riickenmarkzerstorer, der die Reflexe

des halbtoten _Tieres mindern soll.

Milchende Kiihe, die langere Zeit auf -

ihre Tétung warten miissen, sind oft Op-
fer einer auBerst schmerzhaften Proze-
dur: Thnen wird héufig ein abgebroche-
ner Strohhalm in die Zitzen des Euters
gesteckt, damit die Milch abflieBen
kann.

Das brutale Massenschlachten stort
nicht nur Tierschiitzer, sondern mittler-
weile die Fleischindustriellen selbst —
wenn auch nicht aus ethischen Griinden.
Wissenschaftler haben herausgefunden,
daB die Qualitiit des Fleisches entschei-
dend davon abhingt, wie das Vieh die
letzten Stunden vor seinem Tod ver-
bracht hat. . S

Miissen die Tiere StreB und Angst er-
leiden, werden sie getrieben und gequiilt,

- bevor der Stecher das Messer ansetzt, ist

v/ ¥ *: ¢ X
74* P

Fleisch im Supermarkt: ,Faul, ekelerregend oder infiziert”

das Fleisch oft nur noch die Hilfte wert.
»Nur zu 50 Prozent ist die genetische
Qualitit des Tieres verantwortlich fiir
die Qualitit des Fleisches*, sagt Fleisch-
experte Woltersdorf, ,der Rest ist
Schlachttechnologie.“

Das beriichtigte PSE-Fleisch der
Schweine, das ,pale, soft, exudative“
(blaB, weich und wiBrig) ist, kénne ,,das
Produkt eines miBhandelten Tieres“
sein, doziert der Wissenschaftler. Einem
Kotelett etwa sei anzumerken, wie das
Schwein behandelt worden ist.

Den verunsicherten Verbrauchern
preist die Centrale Marketinggesell-
schaft der deutschen Agrarwirtschaft
(CMA) gleichwohl in bunten Anzeigen
.deutsches Qualititsfleisch aus kontrol-
lierter Aufzucht® mit Priifsiegel an. Vor
zwei Jahren ins Leben gerufen, soll die
Kampagne um ,,neues Vertrauen in das
Produkt Schweinefleisch® werben.

Zu deutlich erhdhten Preisen wird
den Kunden nun ,,GenuB mit Garan-
tie“ offeriert. Die Lidden halten das
Markenfleisch als ,Meisterschmaus®,
,»Gutfleisch“ und ,.Landjuwel“ feil.

Die Agrarindustrie hat einen Krite-
rienkatalog ,,mit knallharten Auflagen®
(Lebensmittelzeitung) fiir alle Ziichter,
Mister und Schlachter aufgestellt, die
sich an dem Markenfleischprogramm
beteiligen. Doch nach zwei Jahren ist
die Bilanz eher finster.

»Priifsiegelanspruch und Handelsall-
tag klaffen so weit auseinander, daff
sie nicht zueinander kommen kénnen®,
urteilt Hans Kalis, ehemals im Vor-
stand des Fleischvermarkters ,,Central-
genossenschaft“ in Hannover. Die
Voraussetzungen fiir die Verleihung



des Priifsiegels seien ,,olympisch®. Un-
ter anderem aus diesem Grund hat auch
der Kulmbacher Fleisch-Professor Wol-
tersdorf sein Mandat in der CMA-Kom-
mission niedergelegt, die das Priifsiegel

vergibt. »
Die CMA-Kriterien seien ,,recht or-
dentlich“, jedoch ,von deutschen

Schlachthdfen kaum einzuhalten®. Mit
dem Priifsiegel, so die Meinung von Ex-

perten, werde dem Verbraucher nur et-
was vorgemacht.

‘Viele Schlachter seien, glaubt Wissen-
schaftler Woltersdorf, ,iiberhaupt nicht
an wirklichen Verbesserungen im
Schlachthof interessiert, sondern ledig-
lich am Qualititssiegel, damit sie besser
verkaufen konnen®.

Der Professor schlieBt aus, daB in ei-
nem Massenschlachtbetrieb iiberhaupt

Qualititsfleisch  produziert werden

. kann: ,,Der Tierschutz mit all seinen

Aspekten gehort dazu. Der aber ist ab
einer bestimmten GroBe uberhaupt
nicht einzuhalten.“

-Fiir gescheitert halten auch die Vete-
rinire von der Arbeitsgemeinschaft Kri-
tische Tiermedizin das Qualitéitsfleisch-
programm der CMA. Wihrend sich eine
wachsende Zahl von Bio-Hofen um tat-

,Hier kauft der Tierschutzer“

Deutsche Oko-Bauern offerieren unbelastetes Fleisch aus artgerechter Viehhaltung

Oko-Bauer Albrecht: .Dbs gibt a

eim Oko-Bauern Sepp Al-
Bbrccht, 40, im oberbayerischen

Oderding ist das Vieh nicht in
engen Stillen eingesperrt. Mit zwei
Nachbarn bewirtschaftet er die
»,Betriecbsgemeinschaft Ammertal®,
deren 140 Kiihe auf 150 Hektar Bau-
ernland weiden konnen.

»Der Auslauf is immer auf“, sagt
Albrecht, ,,a g'sunds Viech braucht
dos, und dos gibt a guats Fleisch.*

Immer mehr Bauern versuchen
wie Albrecht, ihr Vieh artgerecht zu
halten und das Fleisch selber zu ver-
‘markten. Die meisten schlachten,
wie die Ammertaler Bauern, stets
dann, wenn sich geniigend Bestel-
lungen angesammelt haben.

Fleisch und Wurst verkaufen sie
direkt ab Hof. 2300 Mark erlosen sie
pro Rind - ein normaler Metzger
kommt nur auf 1400 Mark.

DaB sich Vieh auch in groBerem
MaBstab artgerecht halten 148t, be-
weist die Bauerliche Erzeugerge-
meinschaft Schwibisch Hall. In

guats Fleisch”

Deutschlands erster und groBter
Bauernkooperative fiir naturgemifie
Schweinehaltung machen 120 Bau-
ern elf Millionen Mark Jahresum-
satz. 2100 Schweine haben sie 1988
verkauft, 1992 waren es 38 000.

Auf einer Wiese vor dem Dorf
“suhlen sich die Viecher, kleine Holz-
hiitten spenden Schatten. Der Eber,
allein unter Sauen, bespringt am
Nachmittag die Schweinedame Cori-
na. Gut drei Mark wird die Genos-
senschaft dem Bauern fiir ein Kilo
Corina zahlen, lediglich 2,20 Mark
wiirde ein Fleischkonzern ausgeben.

~Normalerweise verdienen zehn
andere mit“, sagt Geschiftsfiihrer
Rudolf Biihler, 41, ,,der Viehhind-
ler, die Schlachtkonzerne, die Spedi-
teure. Wir wollen das Geld lieber
selber verdienen.“ .

Zum Renner hat sich eine Sauen-
Sorte entwickelt, die 1982 als ausge-
storben galt: das Schwein der Schwi-
bisch-Hallischen Rasse, erkennbar
an einer dunklen Firbung an Kopf

und Hintern. Den Erfordernissen
der Fleischindustrie konnte es nicht
entsprechen: zuviel Fett, zu lahm im
Wauchs fiir die ExpreB8-Mast. Aber:
Es ist streBresistent, und das Fleisch
ist schmackhaft.

'Die Genossenschaft hat sich die
letzten Exemplare zusammenge-
sucht und ziichtet nun nach eigenen
Regeln: tiergerechte Stille, viel
Auslauf, Verzicht auf Hormone,
auf ‘Wachstumsférderer und Anti-
biotika.

Das Modell macht Schule. Bauern
im Miinsterland wollen ihre Schwei-
ne nach Schwibisch-Hallischem Mu-
ster produzieren, Landwirte im
Schwarzwald und in Nordhessen
sind schon dabei.

Selbst ein Wurst-Industrieller ist
umgestiegen. Karl Ludwig Schweis-
furth hat seinen Herta-Konzern an
Nestlé verkauft und produziert jetzt
bei Miinchen, streng Okologisch,
gliickliche Schweine.

Der Stuttgarter Metzgermeister
Klaus-Peter SchweiBl, 43, verkauft
seit zwei Jahren nur noch Schwei-
nefleisch  der  Genossenschaft.
Schweifl, der eine Sammelbiichse
des Tierschutzvereins neben die
Kasse gestellt-hat, stieg vor zwei Jah-
ren auf Oko-Fleisch um, weil er das
Industrieprodukt satt hatte.

Um 75 Prozent ist sein Umsatz
seither gestiegen. Einige Kunden
blieben zwar weg, weil die Preise um
rund 10 Prozent gestiegen sind, doch
dafiir kommen andere.

Arzte kaufen hier, ‘Biiromen-
schen, Porschefahrer, selbst Maurer
holen bei ihm das Vesper. Auch der
Mann, fiir den der Inhalt der Sam-
melbiichse neben der Kasse be-
stimmt ist, holt sein Schnitzel bei
SchweiB. ,Der Vorsitzende vom
Tierschutzverein®, sagt der Metzger,
kauft hier auch.“
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Muttivitol (Filmizbletten) 2ur Vorbeiigung und Behandlung von Mineralstoli- und
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sichlich artgerechte Tierhaltung bemiiht
(siche Kasten Seite 60), halten die Vete-
rindre den Wahrheitsgehalt der CMA-
Werbung (,tiergerechte Haltung und
Fiitterung bis hin zur sorgfiltigen Verar-
beitung”) fiir gering; die Reklame bewe-
ge sich ,auf dem Niveau eines Volks-
mirchens*, meint der Miinchner Tier-
mediziner Christoph Then.

Then hat beobachtet, daB die Betrie-
be, die sich um das Priifsiegel bemiihen,
»stindig schummeln, wenn die Priif-
kommission kommt“. So werde etwa die
Zahl der beaufsichtigenden Tierdrzte

verdoppelt und besonders qualifiziertes -

Personal von anderen Schlachthofen
ausgelichen.

Atemberaubende Entdeckungen ma-
chen Tierdrzte auch immer wieder bei
der Kontrolle von Fleischtransporten.
Hiufig wird das Fleisch, das im Kern
hochstens eine Temperatur von sieben
Grad haben darf, unmittelbar nach der
Zerlegung verladen und mithin viel zu
warm transportiert. Schwiiler Dampf
schlug Diisseldorfer Beamten aus einem
Kiihlwagen entgegen, der Schweinehilf-
ten geladen hatte. 28 Grad Fleischtem-
peratur maBen die Kontrolleure: ,,Die
Korperhilften waren so warm*, spottet
ein Beamter, ,man muBte sie nur zu-
sammennihen, dann hitten die Tiere
wieder gelebt.“

,»Wird eine Kiihlkette unterbrochen®,
sagt Heiner David vom Diisseldorfer
Umweltministerium, ,dann ist das
Fleisch kaputt.“ David, der seit Jahren
Fleischtransporte kontrolliert, berich-
tet: ,,Es gibt nichts, was es nicht gibt.
Wo man die schnelle Mark verdienen
kann, wird skrupellos zugeschlagen.

-Weil die Kiihlanlagen versagen, off-

nen viele Transportfahrer Klappen und
Tiiren, um den Fahrtwind hereinzulas-
sen. DaB sie das frische Fleisch dabei
mit Staub und Abgasen verschmutzen,
scheint sie nicht zu storen.
. Mitte vergangenen Jahres sind die
letzten Fleischkontrolien an den Gren-
zen entfallen. Die Euromarkt-Strategen
hoffen allen Ernstes, da8 die Kontrollen
in den Schlachthofen ausreichen.

Der Diisseldorfer Umweltminister
Klaus Matthiesen hat da seine Zweifel.
Der Sozialdemokrat fordert ,,aus gutem
AnlaB in regelmifBigen Abstinden®,
daB die ,EG-Kommission schirfere
MaBnahmen ergreift, um MiBstinde zu
beseitigen*. Matthiesen befiirchtet, daBl
seit dem Wegfall der Grenzkontrolien
noch ungeziigelter betrogen wird.

.Kiirzlich haben seine- %Jberwachungs-
behorden eine Wagenladung Rind-
fleisch beschlagnahmt, die mit einer of-
fiziellen ,,GenuBtauglichkeitsbescheini-
gung® spanischer Behorden ausgestattet
war. Matthiesens Priifer entdeckten
dennoch im Rindfleisch das Masthilfs-
mittel Clenbuterol, an dem in Spanien
bereits Menschen erkrankt sind.

Mit den erhdhten Anforderungen, die
der Wegfall der Grenzkontrollen in Eu-
ropa mit sich bringe, begriinden die EG-
Kommissare auch die neuen Hygiene-
richtlinien fiir Frischfleisch, an deren
Umsetzung in deutsches Recht der
Bonner Landwirtschaftsminister Jochen
Borchert (CDU) zur Zeit arbeitet.

Weil im geeinten Europa Fleisch un-
gehindert von der Algarve bis zum Ska-
gerrak und von Riigen bis Sizilien trans-
portiert werden kann, mu8 die Ware
einwandfrei sein. Voraussetzung dafiir
sind aufwendige Produktionsanlagen in

Die Tierquilerei
wird zwangslaufig
noch zunehmen

den Schlachthéfen: mehrere getrennte
Kiihlhduser, Luftschleusen fiir den An-
und Abtransport sowie separate, stindig
gekiihlte Produktionsrdaume zum Zerle-
gen, Verarbeiten und Verpacken.

Mit derartigen Investitionen jedoch
sind die meisten kleineren Schlachthéfe
iiberfordert. Die Hilfte der Betriebe in
Bayern und Baden-Wiirttemberg, so
schitzen Experten, werden die Reform
nicht iiberstehen. Unausweichliche Fol-
ge: Nur die Mega-Metzger werden iiber-
leben. Kritiker urteilen daher, das neue
Regelwerk begiinstige die Fleischindu-
strie.

Deutsche Fleischer reagieren emport
auf die ,abstrusen Hygienevorstellun-
gen“ der Briisseler Biirokraten: Zwar
diirfe Ware mit EG-Stempel kiinftig

1 durch ganz Europa gekarrt werden,

»das Fleisch eines kleinen Handwerks-
betriebs aber nicht einmal zum fiinf Ki-
lometer entfernten Lebensmittelladen®,
beschwert sich Fleischer-Verbandsprisi-
dent Albert Proller.

Wenn nur wenige Schlachthofe iibrig-

bieiben, wird die Situation womdglich
noch heikler als bislang: Das Vieh muB
iber lingere Strecken als bisher trans-
portiert werden, die Tierquilerei wird
zwangsldufig noch zunchmen.
. Zugleich werden die kieinen Metzger
Fleisch aus weit entfernten, anonymen
GroBschlachtereien bezichen miissen -
die Herkunft ihres empfindlichen Roh-
stoffes bleibt ihnen weitgehend unbe-
kannt.

Die Bauern wiederum wiren noch
mehr als bisher der Fleischindustrie aus-
geliefert, der sie schon jetzt kaum iber
den Weg trauen konnen. Fachzeitschrif-
ten wie Top Agrar empfehlen Landwir-
ten bereits, sich gegen den alltiglichen
Betrug am Schlachthof zu schiitzen:

Fahren Sie mit zum Schlachthof. Beob-
achten Sie genau, ob auch wirklich nur
das abgeschnitten wird, was vorge-
schrieben ist. Liefern Sie moglichst an



Avantgarde oder Landhauslook -
wir planen und gestalten
mit auBergewdhnlichen Ideen fiir
anspruchsvolles Wohnen.
Dafiir sorgen dic Einrichtungsprofis mut
dem besonderen Garantieversprechen.

Deutschlands
starke
Einrichtungs-
Marke.

POMBERG/Ahaus
ADAM/Aachen
WIETHOFF/Arnsberg
KNAPP/Asperg
KLOQS/Anweiler
SCHAFER/Bad Sackingen
KUNZ/Darmstadt
MEYER/Dattein
WEILER/Friedrichshafen
MAUERER/Furih im Wald
SETTEE/Fiirth-Bay.
TIMMERKAMP/
Gelsenkirchen
SCHARBAU/Hamburg
H.PROKISCH/Hanrover
CUPPERS/Hiickelhaven
GLINGENER/Iseriohn
FRITZSCHE/Leipzig
WOHNKULTUR/Lippstadt
KUNKEL/Lohra. M.

ERBACHER/Miltenberg
WEYRICH/Michelstadt
SETTEE/Neumarki-Opi.
SETTEE/Nirnberg
CASA DOMO/Paderdorn
BRAUN/Piisach
ZANKL/Regensbuig
MEISKE/Remscheid
ARTRA/Schlof3 Holte
DIETMANN/Schwanield
WOHN IN/
Vs-Schwenningen
STOCKELSDORFER/
Stockelsdor .
KUHNLE/Tistenbronn-
Lehningen

NATUR & DESIGN/
Tittmoning-Asien
WECKESSER/Wiestach
...und standig kommen
neue Einrichiungs-
hauser dazu.

[ DEUYSCRNLAND |

einen Schlachthof mit neutraler Verwie-
gung und Kiassifizierung, und fordern
Sie nach Erhalt der Rechnung die neu-
tralen Protokolle an.

Noch wichtiger als bislang wire kiinf-
tig eine ,schlagkriftige Lebensmittel-
tiberwachung®, wie sie etwa die Bonner
SPD-Abgeordnete und Verbraucher-
rechtsexpertin Lilo Blunck fordert. Das
Anliegen scheint nicht unberechtigt: Ist
das Fleisch erst mal im Laden gelandet,
sind die Kontrollmoglichkeiten der Be-
hérden auBerordentlich gering.

Die Gesundheitsamter sind durchweg
personell unterbesetzt. In Nordrhein-
Westfalen zum Beispiel ist ein einziger
Kontrolleur fiir die Uberwachung der
Lebensmittel von 57 000 Menschen ver-
antwortlich — da ist selbst eine monatli-

,In der Luft

che Kontrolle aller Fleischidden kaum
moglich.

Gesetzliche Bestimmungen fiir die
Verweildauer von Frischfleisch im Laden
kennt das deutsche Lebensmittelrecht
bislang nicht. Lediglich eine Hackfleisch-
Verordnung schreibt vor, daB Faschier-
tes am Entstehungstag verkauft werden
muB. Die Verfallsdaten fiir Fleisch und
Waurst dagegen konnen Hindler nach ei-
genem Ermessen festlegen. Niemand
schreitet ein, wenn sie Etiketten entfer-
nen oder auf Steaks und Eisbein neue
Haltbarkeitsdaten anbringen.

,Wir kénnen nur hoffen“, resiimiert
Tiermediziner Then, ,,daB die Fleisch-
hindler wirklich verantwortungsvoll han-
deln.“ Vertrauen mochte er darauf nicht:
»Wer in der Fleischabteilung Bil-
ligramsch kauft, ist selber schuld.*

rif die Kopfhaut”

Viehtransporte quer durch Europa — subventionierte Tierquélérei

rund 450 000 Schweine schon auf

dem Weg zum Schlachthof den
StreBtod. Die meisten rafft das Herzver-
sagen dahin.

DaB moderne Industrie-Schweine
kaum noch belastbar sind, ist eine Folge
fragwiirdiger ziichterischer Erfolge - al-
les, was. kein Geld bringt, haben die
Agrar-Techniker weggeziichtet. Nicht

Alljiihrlich sterben in Deutschland

nur die Speckschwarte ist geschrumpft,
auch das Herz der Tiere ist im Verhilt-
nis zum Korper immer kleiner und
schwicher geworden.

Ein Schwein jedoch, das bereits tot
von der Schlachthoframpe kollert,
bringt dem Bauern kein Geld. Gleich-
sam als Transportversicherung werden
daher systematisch beruhigende Psycho-
pharmaka wie Azaperon . oder Xylazin

-

Exportiertes Rind (in Ruménien): Folter auf Radern




	/irs/raid2/prod/papier/spiegel_pdf/multipdf/00400046.tif
	/irs/raid2/prod/papier/spiegel_pdf/multipdf/00400047.tif
	/irs/raid2/prod/papier/spiegel_pdf/multipdf/00400049.tif
	/irs/raid2/prod/papier/spiegel_pdf/multipdf/00400051.tif
	/irs/raid2/prod/papier/spiegel_pdf/multipdf/00400052.tif
	/irs/raid2/prod/papier/spiegel_pdf/multipdf/00400053.tif
	/irs/raid2/prod/papier/spiegel_pdf/multipdf/00400056.tif
	/irs/raid2/prod/papier/spiegel_pdf/multipdf/00400058.tif
	/irs/raid2/prod/papier/spiegel_pdf/multipdf/00400060.tif
	/irs/raid2/prod/papier/spiegel_pdf/multipdf/00400062.tif
	/irs/raid2/prod/papier/spiegel_pdf/multipdf/00400064.tif

